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ETAPE 2

VIANDES SAUCRS B e e |
- ; i HARISSA CHAMBPIGHOMS LARDONS
» FILET DE POULET T 4 BARBECUE AUBERGINES JAMBON
MAME e
* POULET MARINE KETCHUP CORNICHONS +2,20
« VIANDE HACHEE BIGGY OLIVES NOIRES  BACON
MAYONNAISE OLIVES VERTES RICAIN
* CORDON BLEUV CHILI THAT OIGNONS FROMAGES
» CHICKEN CURRY SAMOURAI| OIGNOMNS FRITS +0,80
« CHICKEN TANDOORI CURRY i oy R
ANDALOUSE
. NUGGETS MAROCAINE _JALAPENOS e
 TENDERS POIVRE +0.90 CHEVRE
MOUTARDE . MOZZARELLA
MIEL +0,00 AVOCAT GOUDA
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NEW YORKAISE

viande hachés, Lardons, Bacon, Oeuf
Comichons, Polvrons, Oignons, Cheddar
Souce biggy

GLADIATEUR

Salade, Tomates, Merguez, Cordon bleu
Tenders, Viande hachée, Galette de PDT

Cignons, Samoural
BOURSIN

Tenders, Chicken curry, Boursin
Olarons Frits, Sauce olgérs

BOLLYWOOD

Solode, Tomates, Chicken curry
et tandoori, Olgnons, Polvrons,

Vache qui rit, Souce curry et mayonnaise

- “mw SIGNATURE

SAVOYARDE

Emincé de poulet, lardons, pommes de terre
champignons, raclette, créme fraiche

LA -PEKINOISE
Salode, tenders, nem au poulet, oeuf
poivrons, sauce algre-douce
VEGGIE

Salade, tomates, pommes de terre, mais
olives vertes, chévre ou bleu ou reblochon
sauce blanche
NORVEGIENNE

Saumon fumé, Pommes de terre, Persil
Créme fraiche

9.60
8.50

8.00

POULET

CHEVRE

Iyl

MIEL
Emincé de poulet, Chévre, Miel

PARISIENNE
Salode, Tomates, Jambon, Oeuf
Champignons, Sauce blanche

U mayonnaise

ORIENTALE _9
Viande hachée, Merguez, Oeuf, —
Poivrons, Olives vertes et noires

Sauce marocaine

5.




A COMPOSER PiaCags ==

CREPES gu SUPPLEMENTS ToPPING 1. 00

=
1 BASE CREPES 2 50
22

2 TOPPINGS . 0,80

3 TﬁPPiﬂiﬁm 190
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m n L & H A K E MILKSHAKE BASE VANILLE + 1 TOPPING AU CHOIX ENF AN S

@ T H n E SMOOTHIE 2 FRUITS AU CHOIX

SMO
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