
MENU
Couvert

Cesto de pão/broa  — 2€
Basket of bread / corn bread
Azeitonas - Olives — 1,5€

Azeite - Olive Oil — 1€

Entradas | Starters 
Trouxa de massa �lo com queijo de cabra, mel e nozes — 4,5€

Bundle of �lo pastry with goat cheese, honey and walnuts
Folhado de alheira com doce de marmelo — 4,5€

Pu� pastry with “alheira” and quince jam 
Rolo de queijo Brie com presunto e doce de �gos — 4,5€

Roll of Brie cheese with cured ham and �g jam
Cogumelo recheado com grelos e queijo de cabra — 4,5€

Stu�ed mushrooms with greens and goat cheese

Sopa | Soup
Sopa do dia — 2,5€

Daily soup

Saladas | Salads
Salada de atum - Tuna salad — 12€

Salada de salmão - Salmon salad — 14€
Salada de presunto - Cured ham salad — 12€

Salada mista - Mixed salad — 4€

Tábuas | Boards of:
Tábua de queijos ( pequena 15€ / grande 22€ )

Portuguese cheeses ( small 15 € / large 22€ )
Tábua de enchidos ( pequena 15€ / grande 22€ )

Portuguese sausages ( small 15 € / large 22€ )
Tábua de queijo e enchidos ( pequena 15€ / grande 22€ )

Portuguese chesees and sausages ( small 15 € / large 22€ )

Peixe | Fish
Polvo à Lagareiro — 21€

Octopus “ Lagareiro”
Açorda de camarão — 19€

Hake medallions with shell�sh sauce
Bacalhau com “crumble” de broa, batata a murro e grelos — 19€

Cod with corn bread crumble, jacket potatoes  and greens
Bacalhau com amêndoa e puré de grão-de-bico — 19€

Cod with almonds and chickpeas purée

Carne | Meat
Bochecha de vitela com grelos salteados

e arroz basmati de frutos secos — 19€
Veal cheek with sauteed greens and basmati rice with dried fruits

Folhado de lombinho de porco com queijo da Serra e legumes assados – 19€
Pu� pastry with pork tenderloin with “Serra” cheese and roasted vegetables 

Naco de vitela com “chips” e legumes salteados — 19€
Veal knukle with chips and  sauteed vegetables

Menu Kid
Bife de vitela, chips/arroz e salada — 10€

Veal steak, chips/rice and salad 

Vegetariano | Vegetarian
Brás de alho francês — 14€

“Brás” of  leek
Salteado de abóbora com espinafres e queijo feta — 13€

Sauteed pumpkin with spinach and Feta cheese 

Sobremesas | Desserts
Mousse de chocolate - Chocolat mousse — 3,5€

Mousse de Nougat - Nougat mousse — 4€
Tarte de amêndoa - Almond tart — 4€

Gelado de baunilha - Vanilla ice cream — 3€
Romeu e Julieta - Cheese and quince marmelade — 5€

Queijo da Serra - “Serra” cheese — 4€
Cheese cake  — 4€

Pudim francês - French puding — 3,5€
Pão-de-Ló de Ovar - Ovar sponge cake – 4€

Preços com IVA à taxa em vigor
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado

 pelo cliente ou por este inutilizado.  | Em vigor desde 28.Agosto.2019
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