Nasze dania

Rozumiemy potrzeby klientow, dlatego razem z Wami na kazde przyjecie
przygotowujemy indywidualne kompozycje przystawek i dan.

Zeby utatwi¢ Wam decyzje, proponujemy wybor naszych sprawdzonych przepisow.
Sycity zadowolonych gosci juz na niejednym przyjeciu.

Ulubione zupy

1. Ros6t z makaronem - Przepyszny, tradycyjny wywar z delikatnego miesa. Podawany z makaronem z jaj
przepiorczych jest nieodzownym elementem kazdego wystawnego obiadu.

2. Krem pieczarkowy Zgrzan kami - aksamitny krem z podsmazonych na masle biatych pieczarek
podawany z chrupigcymi grzankami z pachngcego pszennego pieczywa.

3. Krem pomidorowy yA mozarella | bazylia — gesta i aromatyczna zupa z krwistoczerwonych

pomidoréw z nutg bazylii podawana z plastrami mozarelli

4. Krem z buraka - aromatyczna zupka z burakéw i innych warzyw z dodatkiem miety
podawana z kozim serem lub wedzonym twarogiem

5. Francuska Zupa cebulowa - zeszklone na masefku krgzki cebuli duszone w biafym winie i rosole podawane
ze zfocistym pieczywem serowym.

6. Zu pa piwna —wywar z wedzonki na piwie pszenicznym z delikatnym kurczakiem przyprawiony drobno posiekanym
Swiezym szczypiorkiem

7. Zurek tradycyj NY - tradycyjny zur na zakwasie chlebowym z czosnkiem, pyszng podpieczong kiefbasg slgskg i
jajkiem.

8. Sezonowy krem dynlowy — jesienna zupa krem z dyni, marchewki, pietruszki i selera. Idealnie komponuje
sie z grzankami razowymi.

9.7u Pa gyrosowa - tresciwa zupa miesna z duzq iloscig papryczki i cebulki

Pozywne miesa

1. POleWiCZki wie przowe w sosie ku rkowym — grillowane poledwiczki wieprzowe duszone w sosie

kurkowym przyprawione kolorowym mfotkowanym pieprzem.

2. Poledwica Wieprzowa po krakowsku - roladki z poledwicy wieprzowej nadziewane serem wedzonym

i krakowskimi wedlinami skgpane w sosie mysliwskim

3. POleWiCZ ki pOlSkO — wtoskie - delikatne kotleciki z poledwicy zapiekane z cukinig z suszonymi
pomidorami i z serem oscypkowym.

3. Schab ze S||qu — talary soczystego schabu z chrupigcg skérkg nadziewane aromatyczng suszong sliwkg
kalifornijskg

4. Karkdwka wieprzowa w paprykowej marynacie - plastry karkowki wieprzowej przekfadane
marynatq z papryki, cebuli i pikantnego sosu pomidorowego

5. Roladki drobiowe ze szpinakiem w szynce szwarcwaldzkiej - kruche miesko drobiowe

owiniete wedzong szynkg szwarcwaldzkg nadziewane szpinakiem oprészone ziofami prowansalskimi i czosnkiem

6. Udka z kurczaka faszerowane pieczarkami i serem mozzarellg - zociste paczki z udek z

kurczaka nadziewane smazonymi na masetku pieczarkami i serem mozzarella owiniete wedzonym boczkiem

1. Racuchy drobiowe z pieczarkami — placuszki z ciasta nalesnikowego z kawatkami kurczaka, pieczarek i
cebulki



8. Ptatki |ndyka W migda’fach — fileciki z indyka w zfocistej panierce z pfatkami migdafow
9. Kotlety cordon bleu w sezamie - wieprzowe lub drobiowe kotlety nadziewane szynkg, rozpfywajgcym

sie serem w ozdobnej panierce sezamem

10. De volaille - roladki drobiowe w chrupigcej panierce faszerowane wypfywajgcym masefkiem ze swiezym
koperkiem

11. Steki z grllla — peklowana karkéwka wieprzowa przyrzgdzana tradcyjnie na grillu opalanym weglem drzewnym.
12. Kotlety schabowe - legendarny schab ze zfocistg panierkg

13. Kotlety pOd pierzynkq — delikatne fileciki z kurczaka zapiekane z boczkiem z paprykg, pieczarkami, porem z
majonezem lub warzywami z sosem czosnkowym na bazie beszamelu pod serowym przykryciem

14. Rolady élaskie — zrazy wieprzowe lub wofowe wypetmione ogérkiem, cebulkg i boczkiem, z delikatnym
posmakiem musztardy w sosie wfasnym.

15. SZ&Snyki drobiowe - marynowane w papryce i ziofach kawafki kurczaka nabijane na patyk w towarzystwie
cukinii, papryki, cebuli i boczku

16. Roladki mocno pap rykowe = fileciki z kurczaka z paprykowym farszem w sosie

pomidorowo -
paprykowym

17. Rolada serowa z miesem mielo NYM - rozptywajgce sie w ustach ciasto serowo-majonezowe

przekfadane miesem mielonym z szynki wieprzowe;j.

18. Udziec Wieprzowy - delikatna, soczysta i aromatyczna szynka wieprzowa z

koscig (porcja xxl)
19. Golonka - wieprzowa golonka przygotowywana na bawarski sposéb z dodatkiem piwa
20. Roladka z indyka w sosie miodowo-musztardowym -

delikatny filet z indyka przetozony serem feta w kremowym sosie z suszonymi pomidorami i prazonymi
migdatami

21. Petna kieszen - pier$ z kurczaka wypetniona pieczarkami i z6ttym serem
marynowana w smietance z dodatkiem wytrawnego trunku i pieprzu cayenne

22. Frykadelkl W pieczarkaCh - klopsiki mielone duszone w gestym sosie

Smietankowo - pieczarkowym

Nieodzowne dodatki

1. Kluski élaskie — tradycyjne jasne kluski opolskie
2. Kluski tarte - pyzy ziemniaczane

3. Ziemniaki puUree - puree ziemniaczane okraszone klarowanym, zfocistym masefkiem posypane koperkiem
4. Ziemniaki smazone z cebulka I boczkiem - smazone na boczku i cebulce plastry ziemniakéw

doprawione solg i pieprzem

5. Ziemniaczane ksieiyce — podpiekane na zfocistobrgzowy kolor ¢wiartki ziemniakéw przyprawione paprykg
czerwong

6. Frytki — smazone na gfebokim tfuszczu, chrupigce paski ziemniakdw z solg

7. Kulki ryiowe YA pieczarkq - orientalne kluseczki z ryzu biafego nadziewane pieczarkami i zéftym serem w
delikatnej panierce

8. Ziemniaczane t0deczki z serem i sosem czoSNKOWYM - pofowki ziemniakow faszerowane

nadzieniem z sera feta, pora, boczku i ziemniaka, serwowane z sosem czosnkowym.



9. SeZOHOWG Zlemnlakl naC|nane — ponacinane, mfode ziemniaczki pieczone w skorce z oliwg

z oliwek w obecnosci czosnku

10. KfOki@ty zlemniaczane - wateczki z masy ziemniaczanej w chrupiacej, ztociste]

panierce

Propozycje surowek i salatek

. kapusta czerwona na ciepto

. kapusta biata na ciepto

. surowka z biatej kapusty z czosnkiem

. suréwka z mtodej kapusty

. buraczki

. kapusta pekinska ,.kolorowa”

. kapusta pekiriska ze stonecznikiem

. kapusta pekiniska z kurczakiem wedzonym i czerwong fasolg
. safatka gyrosowa

10. satatka grecka

11. rucola z kozim serem i gruszka

12. pomidory mozzarella na lisciach ruccoli z octem balsamicznym
13. satatka z szynkg szwarcwaldzka i orzeszkami nerkowca

14. mix satat z grzankami i sosem czosnkowym

15. satatka "granatowa" z serem blue i orzechami pini

16. satatka z makaronu ryzowego

17. satatka z makaronu tortellini

18. satatka z selera konserwowego z ananasem

19. satatka Waldorfa z selera (korzen lub na¢) z rodzynkami i orzechami
20. satatka ziemniaczana z boczkiem

21. satatka warzywna tradycyjna lub w swiezszym wydaniu

22. satatka brokutowa z suszonymi pomidorami

23. satatka kalafiorowa ,,kolorowa”

24. satatka kalafiorowa z jajkiem
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A na zakaske:

1. tymbaliki drobiowe lub wieprzowe
2. rolada fososiowa
3. rolada serowa



4. jajeczka w sosie tatarskim

5. przekaski z ciasta francuskiego

6. pieczarki smazone z serkiem chrzanowym
7. tortilla z warzywami

8. trojkaciki z pieczarkami lub turiczykiem

9. patery wedlin i serow

Ponadto:

1. sakiewki nalesnikowe ze szpinakiem - podawane na sosie pomidorowym na wedzonce

2. tort nalesnikowy z pieczarkami

3. cannelloni ze szpinakiem - makaronowe rureczki wypetnione farszem szpinakowym

4. lasagne

5. ziemniaczane t6deczki z mie;sem mielonym — potéwki ziemniakdw wypefnione meksykariskim

sosem z miesem mielonym, ostrymi papryczkami chilli, czerwong fasolg i kukurydzg.

5. krokiety (z miesem, kapusta i grzybami, z pieczarkami i z6ttym serem)
6. barszcz czerwony

1. bogracz — tresciwa i dobrze przyprawiona zupa gulaszowa. Nasze danie popisowe ;)

8. strogonoff

9. flaki

10. bigos



