
Salade printanière, betteraves rouges rôties, radis, magret de
canard fumé, œuf mollet, chèvre frais, pickles d’oignons rouges,

croûtons de pain, sauce vinaigrette au miel

Thon mariné sur purée de petits pois à la menthe, sauce sésame

Gaufre d’épinards, houmous d’asperges et pois chiche, et crème
fouettée au parmesan

Salade printanière, betteraves rouges rôties, radis, magret de
canard fumé, œuf mollet, chèvre frais, pickles d’oignons rouges,

croûtons de pain, sauce vinaigrette au miel

Thon mariné sur purée de petits pois à la menthe, sauce sésame

Gaufre d’épinards, houmous d’asperges et pois chiche, et crème
fouettée au parmesan

theMENU
ENTRÉES

Poisson blanc avec poêlée de légumes, sauce au safran

Wellington de poulet, riz pilaf, sauce morilles

Gnocchis végétaux, mozarella, sauce tomate et crème

Poisson blanc avec poêlée de légumes, sauce au safran

Wellington de poulet, riz pilaf, sauce morilles

Gnocchis végétaux, mozarella, sauce tomate et crème

DESSERT OU
FROMAGE AU CHOIX

une entrée + un plat + un dessert

39€

MENU LE P’TIT TITIS
nuggets de poulet, frites +

 un dessert au choix parmis la carte
(portion réduite)

12€

PLATS



ENTRÉES

CARTEà  l a

PLATS

FROMAGES

DESSERTS

Salade printanière,  betteraves rouges rôties,  radis,
magret de canard fumé, œuf mollet ,  chèvre frais,
pickles d’oignons rouges,  croûtons de pain,  et  sauce
vinaigrette au miel

Thon mariné sur purée de petits pois à la menthe,  et
sauce sésame

Gaufre d’épinards,  houmous d’asperges et  pois chiche,
et  crème fouettée au parmesan

16€

17€

14€

Poisson blanc,  poêlée de légumes,  sauce safran

Wellington de poulet,  riz pilaf ,  sauce morilles

Gnocchis végétaux,  mozarella,  sauce tomate et  crème 

34€

32€

20€

Fromage blanc à la crème de Bresse 

Assiette de fromages 8€
5€

(10 minutes d’attente)

2 boules2 boules
3 boules3 boules

Fondant au chocolat, glace vanille et crème anglaise

Pavlova aux fruits rouges

Crème brûlée à la pistache

Sorbets et glaces   1 boule 

Supplément chantilly 

Fondant au chocolat, glace vanille et crème anglaise

Pavlova aux fruits rouges

Crème brûlée à la pistache

Sorbets et glaces   1 boule 

Supplément chantilly 

9€

7€
5€
3€

9€

9€

1€



COUPES GLACÉESles
ALCOOLISÉES  

NON ALCOOLISÉES

Bumbu ice
2 boules rhum raisin, 4cl Bumbu

Colonnel
2 boules citron, 4cl vodka

10€

9€

8€

7€

Coupe tropicale
2 boules noix de coco, 4cl Passoã

9€

La vie en rose
1 boule fraise, 1 boule framboise, coulis

fruits rouges, meringue, chantilly

Coupe cookie
1 boule chocolat, 1 boule caramel,

1 cookie, sauce caramel beurre
salé, chantilly

Chocolat “Liégeois”
1 boule chocolat, 1 boule vanille, sauce

chocolat, chantilly

8€
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