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Pourvotre venue au R(G ,Aline chef de salle, F]ﬂilippc chef de cuisine et leur équipc, vous souhaitent un excellent aPPétit [

Les entrées

[icelle Ficarde 12 €
Triiogie au tour du saumon (ri”et’ces , tataki et tartare) 14 €
/e paté en crodite, IDO//’]f@ fore gras (maison Bo/ard 3 Saint-Amour ) 14+€
Tata,é/' de thon 14€
F ointes c/’aspccg@s, oeuf /oocﬁé sauce mousseline goat truttée 15 €
Tombéc de P/curotcs, ceuf, Iooc/ué et chouia de foie gras 1 6€

Notre fore gras traditionnel maison, contiture d ‘oignons et magret fumé 18€

6upp/émcnt /égumc +4€)
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[Cscalopes de filet de saumon poélées sauce [rovencale 23 €
(Confit de canard maison 23 €
T artare de beeuf traditionnel 23 €
(assolette de rognon de veau aux champignons 2%€
T atakide thon 24 €
(Confit de veau de 6h00 sauce fine truffée 24 €
Meédaillons de filet de boeuf poivrade 26 €
(assolette de rognon et ris de veau 26€
T imbale de ris de veau a la creme 29 €

Filet de boeuf (240 grs) Poivraclcj flambe par le chef en cuisine! 34€

l_égumcs au choix a votre convenance

Pommes frites ou Patates grenailles sautées ou salade verte ou Risotto de chou-fleur

Dessert voir au tableau



