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Hors samedi soir et jours fériés
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Entrée & Plat ou Plat & Dessert 28,00 €
Entrée & Plat & Dessert 36,00 €
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Entrée & Plat & Dessert 38,00 €
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Au choix dans la carte

54,00 €

L 'Entrée

L’assiette de fromages au lait cru
(Supplément 8,00€)

Le Dessert
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Crevettes et crabe bleu de Méditerranée décortiqués, risotto glacé aux agrumes.
Carpaccio de gambas «sauvages», huile au parfum de truffe d'llle-sur-Tét.
Poélée de calamars et légumes d’été, créme d’une piperade.

Foie gras de canard du «Sud-Ouest», fruits du moment, réduction d’'un Banyuls.

Homard en salade, vinaigrette balsamique a Uhuile de truffe de Marie-Neige. Supplément 8,00€
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Pavé de loup, tartare de crevettes au fenouil, créme de gambas et oursins.
Queue de lotte, réduction d’une gardianne de poulpe, caviar d’aubergine et pleurotes.
Carré de veau roti, lentins des chénes, velour de panais et jus réduit aux morilles.
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L'assiette de fromages au lait cru.

Le chocolat du moment.
La tartelette citron, mangue, passion.
Le sorbet «arc-en-ciel» d’Olivier.
Le feuilleté caramélisé, fruits rouges, créme vanille.
Le dessert du moment.

Prix nets service compris- Toutes nos viandes sont dorigine francaise.



