Entrants | Eatrantes | Entrees | Entrées

Braves casolanes @@@@ 6.50€

Bravas caseras / Homemade Brava / Brava maison

Croquetes de pollastre casolanes (6u) @ @ @ 8,00€
Croquetas de pollo caseras / Homemade chicken croquettes / Croquettes de poulet maison

Croquetes de pernil casolanes (6u) @ @ @ 8,00€
Croquetas de jamon caseras / Homemade ham croquettes / Croquettes de jambon maison

Croquetes de brandada de bacalla @ @ @ 8,00€
Croquetas de brandada de bacalao / Cod croquettes / Croquettes de moure

Carpaccio de vedella amb parmesa i encenalls de foie @ @ 14,00€
Carpaccio de ternera con parmesano y virutas de foie / Beef carpaccio with parmesan and foie gras / Carpaccio de boeuf au parmesan et foie gras
Foie caramel-litzat amb melmelada de gerds i torrades @ @ 14,00€
Foie caramelizado con mermelada de frambuesa / Foie caramelized with raspberry jam and toast / Foie gras caramélisé a la confiture de gers
Anxoves del Cantabric @ 15,00€
Anchoas del Cantédbrico / Cantabrian anchovies / Anchois de Cantabrie

Taula de formatges artesanals afinats a I'obrador @ @ 17,00€
Tabla de quesos artesanales afinados en obrador / Table de fromages artisanaux affinées a I'atelier / Workshop table of refined artisanal cheeses
Pernil Iberic @ 18,00€
Jamoén ibérico / Table Iberic Ham / Table jambon iberique

Patates fregides 5,50€

Patatas fritas / chips / les frites

Amanides | naladas | Sabads | Palades

Amanida verda de temporada 9,00€
Ensalada verde de temporada / Green salad / Salade verte

Amanida de formatge de cabra, fruits secs i mel @ 11,50€
Ensalada de queso de cabra, frutos secos y miel / Goat cheese salad, nuts and honey / Salade de fromage de cheure, fruits secs et miel
Amanida de tonyina 11,00€
Ensalada de atun / Tuna salad / Salade au thon

Amanida bomba de cogombre 11,50€
Ensalda bomba de pepino / Cucumber bomb salad / Salade bombe de concombre

Tartar de tomaquet casola i torradetes @ 9,50€

Tartar de tomate casero y tostadas / Homemade tomato tartare and toast / Tartare de tomate et petit toasts

Peinos [ Pescado | Fish & seafood | Paissans

Musclos al vapor 10,50€
Mejillones al vapor / Steamed mussels / Moules a la vapeur

Navalles a la planxa amb all i julivert 12,50€
Navajas a la planxa con ajo y prejil / Grilled razors with garlic and parsley / Couteau grillé a I'ail et au persil

Seitons de la Cala fregits @ 12,50€
Boquerones de la Cala fritos / Fried anchovies from the Cala / Anchois frits de la Cala

Xipirons fregits @ 18,50€

Chipirones fritos / Fried baby squid / calamar frit




Peinas [ Pescada | Fish & seafaod | Poissans

Sardines a la planxa amb all i julivert

Sardinas a la plancha con ajo y perejil / Grilled sardines with garlic and parsley / Sardines a la poéle avec ail et persil

Calamars a la romana casolans estil 1904 @ @ @

Calamares a la romana caseros estilo 1904 / Homemade Roman style squid 1904 style / Calamars panés de grand-mere

Calamar de platja a la planxa
Calamar de playa a la plancha / Grilled beach squid / Calamars a la Poéle

Gamba vermella del Mediterrani @

Gamba roja del Mediterraneo / Mediterranean red shrimp / Crevette rouge Méditerranéenne

Gambes a la planxa
Gambas a la plancha / Grilled prawns / Gambes a la Poéle

Gambes a la planxa amb oli de tbfona@

Gambas a la plancha con aceite de trufa / Grilled prawns with truffle oil / Gambes a la poéle avec de I'huile de trufe

Tellines del Delta a la planxa
Tallarina del Delta a la plancha / Grilled Delta / Palourdes du Delta grillé

Cloisses amb all i julivert

Almejas con ajo i perejil / Clams with garlic and parsley / Palourdes avec ail et persil

Sipia a la planxa amb guarnicié
Sipia a la plancha con guarnicién / Grilled cuttlefish with garnish / Seiche a la poéle avec garnition

Bacalla amb cremés de piquillo

Bacalao con cremoso de piquillo / Cod with creamy piquillo / La morue aux cremes de piments

Pop de la Cala a la brasa amb romesco @@

Pulpo de la Cala a la brasa con romesco / Grilled "la Cala" octopus with romesco / Poulpe de “la Cala” a la braise avec romesco

Tartar de tonyina roja @ (&)

Tartar de atiin rojo / Red tuna tartare / Tartare de thon rouge

Tataki de tonyina roja flambejada amb auténtica absenta del Delta @ @
Tataki de attin roja flameada con auténtica absenta del Delta / Flamed red tuna tataki with authentic Delta absinthe /
Tataki de thon rouge flambé a l'authentique absinthe Delta

Llagosta salvatge al Brandy amb maionesa de llima i soja €5 @

*per encarrec / por encargo / on request / commandé avant
Langostasalvaje al Brandy con mayonesa lima y soja / Wild brandy lobster with lime and soy mayonnaise
/Homard au brandy avec mayonnaise au citron vert et soja

Anguila del Delta a baixa temperaturaii llit de verdures

12,50€
12,50€
14,50€
19,00€
15,00€
17,50€
18,00€
12,00€
15,50€
16,50€
18,00€
19,50€
18,50€

S/M

15,50€

Anguila del Delta a baja temperatura sobre verduras / Delta eel at low temperature on a bed of vegetables / Anguille Delta a basse température sur lit de légumes

Peix de llotja @ @ S/M
Pescado de lonja / Market fish / Poisson du marché

ALL IN del mar :1/2 llamantol, gambes, navalles, musclos, cloisses i bou de mar @ 68,00€
1/2 bogavante, gambas, navajas, mejillén, almejas y buey de mar / 1/2 lobster, prawns, razor clams, mussels, clams and sea ox /

1/2 homard, crevettes, couteaux, moules, palourdes et boeuf de mer

Llenguado amb salsa romesco @@ 18,50€
Lenguado con salsa de romesco / Sole with “romesco” sauce / Sole sauce “romesco”

Carns [ Carnes | Meat | Viandes

Aletes de pollastre amb salsa barbacoa @ @ 10,50€
Alitas de pollo con salsa BBQ / Chicken wings with BBQ sauce / Ailes de poulet sauce BBQ

Magret d'anec amb cremés de piquillo 20,50€
Magret de pato con cremoso de piquillo / Duck breast with piquillo cream / Magret de canard avec de la creme piquillo

Fingers de pollastre estil Antic Casino 1904 @ 11,50€
Fingers de pollo estilo Antic Casino 1904 /Antic Casino 1904 style chicken fingers / Fingers de poulet a I'ancienne fagon Casino 1904

Steak tartar de vedella 18,50€
Steak tartar de ternera / Beef tartare steak / Tartare de boeuf

Entrecot madurat de 20 dies 500gr @ 24,50€
Entrecot madurado 20 dias 500gr / 20 day ripened entrecote 500gr / Entrecote affiné 20 jours 500gr

Xuleté madurat de 20 dies 800gr @ @ 34,50€
Chuletén madurado 20 dias 800gr / 20 day ripened ribeye 800gr / faux-filet affiné 20 jours 800gr

Solomillo (filet de porc) amb guarnicié amb salsa de pebre / formatge blau @ @ 14,50€

Solomillo (filete de cerdo) con guarnicién en salsa de pimienta o queso azul / Sirloin (pork fillet) garnished with pepper sauce or blue cheese

/ Surlonge (filet de porc) garnie de sauce au poivre / fromage bleu




Frwsisos [ pastes | Anoces y pastas | Rice and pasta | Rig et pates

*Espera minima de 30" minim 2 persones /* minimum wait of 30' Minimum 2 people / * durée d'attente de 30' minimum 2 personnes

Fideua marinera amb all i oli @@ 14,50€

Fideua marinera con all i oli / Seafood noodles with garlic and oil / Fideua mariniere avec “all i oli"

Arros de marisc @ 18,50€

Arroz de marisco / Seafood rice / Riz aux crustacés

Arros negre amb all i oli @@ 16,50€

Arroz negro con “all i oli”/ Black rice with "all i oli" / Riz noir avec "all i oli"

Arros caldos de llamantol @ 24,00€
Arroz caldoso de bogavante / Lobster broth rice / Riz au bouillon de homard

Arros sec de conill i carxofa 16,50€
Arroz seco de conejo y alcachofa / Dried rabbit and artichoke rice / Riz sec aux lapin et artichauts

Arros caldés o sec de Cranc Blau del Delta @@@ 18,00€
Arroz caldoso o seco de Cangrejo Azul del Delta / Delta Crab Blue Broth or Dry Rice / Delta Crab Blue Bouillon ou Riz Sec

Arros de Pop de la Cala @ 16,50€
Arroz de Pulpo de la Cala / Octopus de la Cala rice / Riz poulpe de la Cala

Arros sec de Anguila del Delta @ 18,50€

Arroz seco de Anguila del Delta / Delta Eel Dry Rice / Riz sec a I'anguille Delta

Menii infantil | Chitdnen's menw | Menii énfants

*maxim 12 anys / méximo 12 afios / maximum 12 years / maximum 12 ans

Hamburguesa o nuguets amb patates, gelat de la casa i beguda @ @ @ 12,50€

Hamburguesa o nuguets con patatas, helado de la casa y bebida / Hamburger or nugguets with potatoes, ice cream and drink /
Burger ou nuggets avec frites, glace maison et boisson

Pa [ pan | bread | pain SPalses | satsas | sauces

Racié de pa amb tomaquet @ 3,50€
Racién de pan con tomate / Bread with tomato / Pain a la tomate

Raci6 de pa @ 1,50€
Racion de pan / Bread ration / Ration de pain

Racié de torrades @ 1,50€

Racién de tostadas / toasts / toasts

Racio de pa sense gluten 1,50€
Racién de pan sin gluten / Gluten free Bread / Pain sans gluten

Salses @ @ @ @ @ 2,00€

Salsas / sauces

Preguntew pels nostres tuggeriments i bambé per les inkolerdncies si tenin qualsevol dubte.
Pregunte por nuestras rugerencias y bambiin por bas intolerancios i tiene cualouien duda.
Renseigne g vous sur nos suggestions et aussi sun les intolérances b vous avey des doutes.




