PIZZA NAPOLETANA

MARGHERITA 12,00 DIAVOLA 18,00
TomatensoBe, Fior di Latte TomatensoBe,Fior di Latte
Mozzarella,Parmesan,Basilikum Mozzarella,Ventricina Salami,
Marinierte Tomaten,Parmesan
MARGHERITA PICANTE 14,00 GARNELEN 18,00
TomatensoBe, Fior di Latte Mozzarella, TomatensoBe, Fior di Latte,
Nduja-Salami,Parmesan,Basilikum Garnelen,Kirschtomaten,Knoblauchs/
CAPRICCIOSA 16,00 ADRIATIC 20,00
TomatensoBe,Fior di Latte TomatensoBe,Fior di Latte Mozzarella,
Mozzarella,Prosciutto cotto, Zwiebeln,Pancetta, Marinierte Tomaten,
Champignons,Oregano Basilikum Pesto, Burrata
VEGETERIANA 20,00 MARINARA 11;00
TomatensoBe, Fior di Latte Mozzarella, TomatensoBe, Parmesan,Basilikum
Marinierte Tomaten, Rucola, Champignons
Oregano, Mais, Oliven
. PROSCIUTTO 18,00
TomatensoBe, Fior di Latte
QUATTRO FORMAGGI 16,00 Mozzarella,Parmesan, Prosciutto,
Fior di Latte Mozzarella,Gorgonzola, Kirschtomaten, Rucola

Parmesan, Ricotta

Pizza Napoletana - Der authentische Geschmack Neapels!

Die Pizza Napoletana unterscheidet sich deutlich von der Pizza Romana, die Sie
bisher kennen. Unser Teig wird nach original neapolitanischer Tradition
hergestellt - ohne Zusatz von Zucker oder Ol. Wir verwenden ausschlieBlich das
hochwertigste italienische Mehl der Marke Caputo, das weltweit als das beste
Pizzamehl gilt. Durch die lange Fermentation von 48 bis 72 Stunden wird der
Teig besonders leicht, bekémmlich und liegt nicht schwer im Magen. Jede Pizza
wird mit erstklassigem Fior-di-Latte-Mozzarella belegt.

Diese Pizza bieten wir lhnen vorerst probeweise an - nur an den néchsten drei
Samstagen. Wenn Sie zufrieden sind, nehmen wir die Pizza Napoletana gerne
dauerhaft in unser Angebot auf!



