
      

LE MENU DU BYSTROT

Grill  .  Brasserie  . Pizzeria

ENTRÉE + PLAT + DESSERT

LES ENTRÉES
	 CAQUELON D’ESCARGOTS (6 PIÈCES)
	 FOIE GRAS MIE CUIT À L’AUBANCE, CHUTNEY DE FIGUES, TOAST PAIN DE CAMPAGNE (+3€)
	 TERRINE DE RILLAUDS FAÇON PERSILLÉE, SAUCE GRIBICHE, PICKLES D’OIGNONS ROUGE 

PETITE SALADE CÉSAR
RILLETTE AUX 2 SAUMONS, BAIES ROSE ET ANETH

29,90€

LES PLATS
PIECE DU BOUCHER & FRITES SAUCE AU CHOIX

CORDON BLEU MAISON, LARD, TOMME DE LOIRE, CREME DE COMTÉ & LINGUINE
CAMEMBERT RÔTI, PDT GRENAILLE, CHARCUTERIES & SALADE VERTE

SUPREME DE VOLAILLE À L’ANGEVINE & LINGUINE
PALERON DE PORC CONFIT, SAUCE CRÉMEUSE AU SAVENNIÈRE & MORILLES

CHOUX FARCI ET SON JUS CORSÉ AU TANIN D’ANJOU ROUGE
FILET DE ST PIERRE SAUCE GRENOBLOISE & 

CRÈME DE PATATES DOUCES  CRUMBLE DE NOISETTES

LES DESSERTS
CRÈME BRULÉE À LA VANILLE 

PROFITEROLES DU BYSTROT(+1,50€)
LE GOURMAND DU BYSTROT (+1,00€)

CŒUR COULANT CHOCOLAT À LA FÈVE TONKA & GLACE VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR 
LE SPÉCULOS (CHEESECAKE, PATE À TARTINER SPÉCULOS, CONCASSÉ DE SPÉCULOS)

SOUFFLÉ GLACÉ COINTREAU 
TARTE CITRON REVISITÉ 

ASSIETTE DE FROMAGES 

Sauce au choix : béarnaise , bleu,  poivre, crème de comté, tanin d’anjou rouge

Le menu ne peut faire l’objet de modifications. Merci pour votre compréhension !

Les garnitures : frites, linguine, pdt grenaille,  crème de patates douces
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 HORMIS LES GLACES, TOUS NOS PLATS, NOS SAUCES ET NOS DESSERTS SONT FAITS MAISON. 
LA LISTE RELATIVE AUX ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR SIMPLE DEMANDE.
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LES FORMULES DÉJEUNER

Grill  .  Brasserie  . Pizzeria

Uniquement du lundi au vendredi 
(hors jours fériés)

ENTRÉE + PLAT ou  PLAT+ DESSERT

UNE ASSIETTE AU «BAR À SALADES»
SÉLECTION D’ENTRÉES SELON LES SAISONS ET LES ARRIVAGES PRODUITS

UN PLAT AU CHOIX
PLAT DU JOUR - SAUCISSE DE TOULOUSE «LABEL ROUGE» FRITES - JAMBON GRILLÉ FRITES 

 ANDOUILLETTE DE TROYES FRITES (+0,70€)

UN DESSERT AU CHOIX
MOUSSE AU CHOCOLAT - ÎLE FLOTTANTE - SALADE DE FRUITS... et autres créations sucrées !

15,90€

 Plat du jour seul : 12€ / Jambon grillé frites seul : 13,50€ 
Saucisse de Toulouse «Label Rouge» frites seul : 13,90€ / Andouillette de Troyes frites seule : 14,50€

ENTRÉE + PLAT+ DESSERT
+1/4 DE VIN OU LIMONADE

17,90€

 Plat du jour seul : 12€ / Jambon grillé frites seul : 13,50€ 
Saucisse de Toulouse frites seul : 13,90€ / Andouillette de Troyes frites seule : 14,50€

UNE ASSIETTE AU «BAR À SALADES»
SÉLECTION D’ENTRÉES SELON LES SAISONS ET LES ARRIVAGES PRODUITS

UN PLAT AU CHOIX
PLAT DU JOUR - SAUCISSE DE TOULOUSE FRITES - JAMBON GRILLÉ FRITES 

 ANDOUILLETTE DE TROYES FRITES (+0,70€)

UN DESSERT AU CHOIX
MOUSSE AU CHOCOLAT - ÎLE FLOTTANTE - SALADE DE FRUITS... et autres créations sucrées !

BYSTROT KID  - MIDI & SOIR
(JUSQU’À 10 ANS)

PINSA BAMBINO OU BURGER BAMBINO OU POULETS CROUSTILLANTS 
GLACE 2 BOULES OU MOELLEUX CHOCOLAT - LIMONADE, COLA OU SIROP

9,00€

L’établissement Le Bystrot est adhérent à la Médiation Tourisme Voyage en tant qu’adhérent 
au syndicat professionnel « UMIH »  dûment référencé sur le site www.mtv.travel à l’onglet « adhérents ».
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