
LE CHEVREMONT

1, Place Theodore Foguenne 
4051 Vaux-Sous-Chevremont

51
0

9
57

11



WATERS

Chaudfontaine niet bruisend 25cl

Chaudfontaine niet bruisend 50cl

Chaudfontaine licht bruisend 50cl

Chaudfontaine bruisend 25cl

Chaudfontaine bruisend 50cl

FRISDRANKEN

Sprite

Fanta orange

Fanta lemon

Fïnley citroen & vlierbloesem

Fïnley pompelmoes & bloedappelsien

Nordic Mist Tonic

Nordic Mist Agrumes

Nalu

Appletiser

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00
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LES ENTRÉES CHAUDES 
Sauteuses des prés beurre ail (6 pièces) 

Sauteuses des prés beurre ail (9 pièces) 

Sauteuses des prés crème ail (6 pièces) 

Sauteuses des prés crème ail (9 pièces) 

Brochette de scampis et ses deux sauces (décortiqués)

Les scampis beurre ail (décortiqués) 6 pièces 

Les scampis beurre ail (décortiqués) 9 pièces 

Les scampis crème ail (décortiqués) 6 pièces 

Les scampis crème ail (décortiqués) 9 pièces 

Fondues parmesan « Maison » (2 pièces) 

Fondues parmesan « Maison » (1 pièce) 

La croquette de crevettes grises « maison » (1 pièce) 

Les croquettes de crevettes grises « maison » (2 pièces) 

La friture d’éperlan 

La petite frisée aux lardons 

Les escargots de Bourgogne beurre ail 

Les escargots de Bourgogne crème ail 

Les calamars frits et ses deux sauces (tartare, cocktail) 

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

9,50

14,50

10,50

15,50

9,50

9,50

14,50

10,50

15,50

9,00

6,00

8,00

12,50

7,00

9,50

9,50

10,50

9,00
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LES ENTRÉES FROIDES 
La Tomate crevettes grises (2 pièces) 

Le Carpaccio de bœuf

    copeaux de parmesans, huile de truffe, tomates séchées, 

     émincés de champignons, fleur de sel, roquette, poivre               

     au moulin

 Toast au saumon fumé 

    oignons hachés, persil, citron

L’assiette de jambon de Parme 

Salade de Chèvre

€

€

€

€

€

13,50

10,50

10,50

10,50

9,50
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SUR LE POUCE 
Chers clients, afin de ne pas augmenter nos prix et 

d’éviter tout déchets inutiles, nous vous laissons le choix 

des accompagnements 

Croque-Monsieur 

Croque soufflé au Fromage  

Croque Madame 

Croque Hawaï 

Croque Nordique 

Croque Boum-Boum  

Toast Cannibale 

Toast aux Champignons  

Supplément Salade 

€

€

€

€

€

€

€

€

€

5,00

6,50

6,50

6,50

7,00

7,00

6,50

5,00

1,00
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LES OMELETTES 
Omelette Nature 

Omelette Champignons 

Omelette Forestière 

    lardons, champignons

Omelette Fromage 

Omelette Jambon 

Omelette Tomates 

Fricassée Lard 

     3 œufs, 2 tranches lard

€

€

€

€

€

€

€

€

6,00

6,50

7,00

6,50

6,50

6,50

6,50

7,00
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POUR NOS BAMBINS (- DE 12 ANS) 
Spaghettis Bolognaise 

Pennes Jambon Crème gratinées 

Pennes 4 Fromages  

Spaghettis Carbonara 

Tagliatelles aux Scampis 

Tagliatelles au Saumon fumé  

Tagliatelles aux Fruits de Mer 

Steak junior (+/- 150 gr) 

Boulet enfant 1 pièce 

   provençale ou liégeois

Nuggets de Poulet-frites

Supplément Salade 

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

6,50

7,00

7,00

7,00

10,00

10,00

10,00

13,00

8,00

9,00

1,00
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LES SALADES 
La Salade Végétarienne 

La Salade de Volaille 

    volaille, crème, estragon

La Frisée aux Lardons et son Oeuf Poché 

La Salade de Chèvre Chaud 

    chèvre, crème balsamique, miel

La Salade de Scampis 

     crème, scampis, crème balsamique

La Salade de Saumon fumé  

La Salade de Thon 

La Salade Merguez, Feta

Tomates Crevettes (2 pièces)

€

€

€

€

€

€

€

€

€

9,00

13,90

13,90

13,90

14,50

14,50

14,00

14,00

18,50
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LES PÂTES 
Spaghettis Bolognaise 

Pennes Jambon Crème gratinées 

Pennes 4 Fromages 

Spaghettis Carbonara  

Tagliatelles aux Scampis 

Tagliatelles au Saumon fumé 

Tagliatelles aux Fruits de Mer 

Pennes Arrabbiata 

     tomate piquante, poivrons, olives

Pennes Végétariennes 

Toutes nos pâtes peuvent être servies au choix Pennes, 

Spaghettis ou Tagliatelles

€

€

€

€

€

€

€

€

€

8,90

9,90

9,90

9,50

14,50

14,50

15,00

9,50

9,50
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NOS SPÉCIALITÉS 
Chers clients, afin de ne pas augmenter nos prix et 

d’éviter tout déchets inutiles, nous vous laissons le choix 

des accompagnements 

Boulet à la Liégeoise « Fait maison » 

  Une pièce 

  Deux pièces 

Boulet sauce Provençale « Fait maison » 

  Une pièce 

  Deux pièces 

Boulet sauce Orlof « Fait maison » 

    lardons, oignons, champignons

  Une pièce 

  Deux pièces 

Boulet sauce « Fait maison » tomate 

  Une pièce 

  Deux pièces 

Steak Tartare (250gr) haché minute-frites  

Américain préparé (250gr) haché minute-frites 

Le Vol-au-Vent « fait maison » 

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

8,00

10,50

8,00

10,50

8,00

10,50

8,00

10,50

12,50

13,50

12,50
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LES VIANDES 
Chers clients, afin de ne pas augmenter nos prix et d’éviter 

tout déchets inutiles, nous vous laissons le choix des 

accompagnements 

Filet de Poulet 

La Brochette de Bœuf (+-250gr) 

Pavé de Bœuf (+-250gr) 

Pavé Viking de Bœuf (+-450gr)  

L’entrecôte Irlandaise (+/- 300gr)  

La Tagliatta de Bœuf à l’huile de Truffe 

et copeaux de parmesan 

La Tagliatta de Boeuf en Viking (+-450gr)

Les Côtes d’Agneau (5 pièces) 

Le Mixed Grill 

  côte d’agneau, Pavé de Bœuf, Poulet et Merguez

Merguez grillées (5 pièces) 

Toutes nos viandes peuvent être accompagnées au 

choix de frites, croquettes ou tagliatelles 

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

10,00

16,50

17,00

22,00

21,50

20,00

25,00

18,50

23,50

7,00

14,00
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En supplément : 

Pomme au four et son « beurre maison » 

Gratin dauphinois 

Frites ou Croquettes 

Salade 

Légumes chauds 

Sauces aux choix 

   Béarnaise, Choron, Poivre vert crème,  

    Champignons poêlés, Champignons crème, Provençale,        

    Roquefort, Dijonnaise, Tomate, Beurre Maître d'Hôtel 

€

€

€

€

€

€

1,00

3,00

2,50

1,00

2,50

2,50
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LES MOULES (EN SAISON) 
Moules Nature  

Moules Vin blanc

Moules Crème estragon  

Moules Roquefort 

Moules Provençales 

Moules Ardennaises

   champignons, lardons

Moules Ail 

Moules Ail crème  

Moules au Poivre vert 

Moules au Ricard  

Moules Ostendaise 

    crème, champignons, crevettes grises

Moules à l'Italienne 

    ail, vin blanc, origan, tomates

Toutes nos moules font 1kg et sont accompagnées 

de frites 

Nos plateaux de fruits de mer sont à réserver 48h 

à l’avance, au prix de 60 euros par personne 

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

19,50

21,50

21,50

21,50

21,50

21,50

20,50

21,50

21,50

21,50

23,50

21,50
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LES FLAMBÉES 
Unique à Liège 

Spécialité alsacienne, la flambée est une fine couche 

de pâte nappée de crème épaisse et garnie comme suit… 

La Fermière 

    oignons, lardons, fromage 

La Valcaprimontoise 

    oignons, lardons, champignons et fromage 

La Basse-cour 

    oignons, fromage, roquette et parmesan 

La Nordique :

    oignons, fromage, saumon fumé et aneth 

L’Italienne 

    oignons, mozzarella, jambon de parme, copeaux de 

    parmesan, tomates confites, roquette et crème     

    balsamique, huile de truffe 

Du chef 

    oignons, chèvre, mozzarella, scampis, ail 

Diavola 

    oignons, mozzarella, merguez, chorizo 

Flambée au thon 

    oignons, mozzarella, thon 

Flambée aux 4 fromages 

€

€

€

€

€

€

€

€

€

8,50

9,00

9,00

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50
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LES DESSERTS 
Mousse au chocolat « Maison » 

Moelleux au Chocolat 

La Tarte Tatin  

Profiteroles

Crème brûlée 

Dame Blanche  

Dame Noire  

Brésilienne 

Panaché de sorbet 

Nos crêpes (2 pièces) 

Sucre ou Cassonade 

Chocolat 

Sibérienne (2boules de glace) 

Chantilly

Mikado 

Flambée (Grand Marnier)  

Comédie française (glace + Grand Marnier) 

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

5,00

6,00

5,90

5,50

5,50

5,00

5,00

5,00

5,50

4,50

5,50

5,50

5,50

6,00

6,50

7,50
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