
E N T R E E S

M E N U  D U  M A R C H E
( U N I Q U E M E N T  D U  M A R D I  A U  V E N D R E D I  M I D I ,

H O R S  J O U R S  F E R I E S )

E N T R E E  +  P L A T      O U      P L A T  +  D E S S E R T
= 2 2 . 9 0 €

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  =  2 5 . 9 0 €  
P R I X  N E T S  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S

P L A T S

D E S S E R T S

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, NOS GLACES EGALEMENT AINSI QUE NOTRE PAIN AUX GRAINES
PETRI ET CUIT CHAQUE JOUR DANS NOTRE CUISINE. NOUS TRAVAILLONS DES PRODUITS FRAIS ET NOS

MENUS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER CHAQUE JOUR  EN FONCTION DE NOS ARRIVAGES.
NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES,  N’HESITEZ PAS DEMANDER LA LISTE SI BESOIN.

Tartine aux rillettes de maquereau
OU

Salade de lentilles à la saucisse de
Morteau

Fricassée de dinde au satay et
riz pilaf 

OU
Filet de julienne, beurre aux
algues et polenta crémeuse

Mousse à la crème crue, coulis de
framboises et glace yaourt

OU
Crumble aux fruits



E N T R E E S

M E N U  G O U R M E T  3 9 . 9 0 €
 E N T R E E  +  P L A T  +  F R O M A G E S  O U  D E S S E R T  =  3 9 . 9 0 €

A V E C  F R O M A G E S  E T  D E S S E R T  =  4 5 €  
O U  A  L A  C A R T E  

P R I X  N E T S  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S

P L A T S  

DESSERTS
 Assiette de fromages 8€ 

OU 
Assortiments de glaces et sorbets maison 6.90€

OU
Entremet au chocolat noir et fruits rouges 8.90€

OU
Sablé breton, crème citron menthee et glace

yaourt 8.90€

Tomates marinées ,  burrata et sorbet tomate
13.90€

OU
Oeuf parfait,  crème à la truffe et champignons

13.90€

Pièce de boeuf et pommes grenailles,  mousseline
de légumes et sauce suprême 24.90€

OU
Risotto crémeux au poulpe et au chorizo 25.90€

OU
Risotto aux légumes de saison et parmesan

16.90€



E N T R E E S

M E N U  D U  C H E F  4 9 . 9 0 €
 E N T R E E  +  P L A T  +  F R O M A G E S  O U  D E S S E R T  =  4 9 . 9 0 €

A V E C  F R O M A G E S  E T  D E S S E R T  =  5 5 €  
O U  A  L A  C A R T E  

P R I X  N E T S  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S

P L A T S  

DESSERTS
 Assiette de fromages 8€ 

OU 
Assortiments de glaces et sorbets maison 6.90€

OU
Ganache montée au café et liqueur de prunes,

biscuit amandes 9.90€

Raviole homard et txistorra, jus de viande au
homard 16.90€

OU
Terrine de foie gras maison aux fruits secs

16.90€ 

Dos de cabillaud, riz noir vénéré et jus de
crustacés 30.90€

OU 
Canard en 2 cuissons :  magret rôti et cuisse en

cromesquis,  gnocchis maison, mousseline de
légumes et jus de viande 32.90€

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, NOS GLACES EGALEMENT AINSI QUE NOTRE PAIN AUX GRAINES
PETRI ET CUIT CHAQUE JOUR DANS NOTRE CUISINE. NOUS TRAVAILLONS DES PRODUITS FRAIS ET NOS

MENUS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER CHAQUE JOUR  EN FONCTION DE NOS ARRIVAGES.
NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES,  N’HESITEZ PAS DEMANDER LA LISTE SI BESOIN.


