Aperitifempfehlung

CGolden o Gin Odprizs

Orientalische Aromen, wie Kardamon, Assam Tee und Rosenbliiten mit Prosecco
10,90 €

Vorspeisen

Gratinierter Ziegenkiise
mit Aprikosen- Thymian-Chutney und Salatspitzen
12,90 €

Biiffelmozzarella
mit Tomatenecken und Basilikumeis
10,90 €

Sommersalat
Bunter Blattsalat, Quinoa, Beeren und Niisse

9,90 €
Unsere Weinempfehlung

Weipwein Muschelkalk, Saale-Unstrut, trocken, Weingut Dr. Hage
( Harmonisches Cuvee, erfrischend, filigrane Frucht, Ananas, Zitrus, griine Stachelbeere )

Suppen

Birnen-Staudensellerie-Siippchen

mit eigenem Ravioli
9,90 €

Karotten-Ingwer-Kokos-Siippchen
mit Sonnenweizen-Tomaten-Tatar und Wachtelei
9,90 €

Unsere Weinempfehlung

Weifswein Grauer Burgunder, Pfalz, trocken, Weingut Villa Hochdorfer
( Rund, frisch, saftig, schone Struktur )

Rotwein Cuveé Roter Oktober, Osterreich, trocken, Weingut Wolfgang Seher
( dunkelrot, vielschichtiger, Duft nach Waldbeeren, Schokolade, Kirsche, reife und weiche Tannine )



Hauptginge

Medium gebratenes Rinderfilet
auf Yamswurzelpiiree mit gebackener Wassermelone und Garnele
29,90 €

Steinpilzravioli
mit gebratenen Kréutersaitlingen, Staudensellerie, Kirschtomaten und gehobelten Parmesan
21,90 €

Unsere Weinempfehlung

Weipwein, Oliver Zeter Sauvignon Blanc, Pfalz, trocken, Weingut Oliver Zeter
( Aromatische Nase nach Zitrusfriichten und Bliiten, frisch, fruchtigen Aromen )

Geschmorte Schweinebdckchen
mit Kartoffelgratin, saisonalem Gemiisekdrbchen und Jus
26,90 €

Zweierlei vom Reh
( Rehriicken und Rehtdrtchen )
dazu Wirsingquiche und Kartoffelwaffel
28,90 €

Gebratene Kalbsleber
mit hausgemachten Kartoffel- Speck- Gugelhupf, Apfel- Zwiebel- Marmelade und Gewiirzjus
24,90 €

Gebratenes Filet vom Zander

mit Zitronenrisotto, Pak Choi und Safranschaum
25,90 €

Digestifempfehlung

Marzadro Grappa 18 Lune

Der Grappa stammt aus einer Auswahl der besten Trentiner Trester, er wird in kleinen Fdssern aus
diversen Edelhélzern ausgebaut. Der Zweitklang aus Holz und Grappa verschmilzt zu einer
Harmonie mit dtherischen Duft und einem runden Geschmack mit einer feinen Vanillenote.

Dies dauert genau 18 Monde.



Dessert

Lauwarmes Schokoladen- Soufflée
mit Beeren und Eis
8,90 €

Pflaumen- Tiramisu
mit Eis
9,90 €

Créme Briilée
mit Fruchtragout und Eis
9,90 €

Raservieren Odie jetat!

CMartinsiag 1]1. HNovember 2026

CMemiessen
Reservieren Sie fiir das Gdnseessen bei uns im Restaurant am Golfplatz Herzogswalde.

Ab 17 Uhr 3- Gang Menii fiir nur 49,00 €

Wahnachtsfeisriage
3 CGang CMeniiesson

( Sie konnen wdhlen zwischen einem Fisch-, einem Gans oder einem vegetarischem Menti )

25. Dezember 2026 ab 17.30 Uhr

26. Dezember 2026 ab 17.30 Uhr

Preis pro Person nur 54,00 €



