MENU DE GRUPS MARILY
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ENTRANTS

Alérgenos
e MusCIos a la marinera 2-3-14
e Chocos a I'andalusa 1-3
« Aletes de pollastre amb salsa barbacoa 1-4-10
« Patates braves (amb la hostra salsa brava especCial) 4
 Seitons a 'anhdalusa 1-3
« Pa amb tomaquet 1
SEGON PLAT
e Orada al forn 2-3-1¢
 Calamarcets frescos de platja a la planxa 3-1¢
e Entrecot de vedella a |a pedra -
¢ Costella Caroline Rjbs a baixa temp. (652 amb mel i salsa BBQ. 10
e Pastis de X0oColata 1-4-6-7-8
2 conhsumicions per persona (Vi, Cervesa, Refrec, Vichy)
(Cafe, tallat, Cigald, Infusions i xupitos apart)
Preu: 37 € per persona (IVA inclos)
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MENU DE GRUPOS MARILYN

ENTRANTES

Alérgenos
* Mejillones a la marinera 2-3-1¢
* Chocos a la andaluza 1-3
« Alitas de pollo con salsa barbacoa 1-4-10

» Patatas bravas con nuestra salsa bravisima
« Boquerones a la ahdaluza
« Pan con tomate

SEGUNDO PLATO

e Dorada al horno 2-3-1¢

» Calamarcitos frescos de plaYa a la planCha coh ajo y perejil
e Entrecot de ternera a |la piedra

» Costilla Caroline Rjbs a baja temp. (652) con miel Y salsa BBQ 10

« Pastel de chocolate 1-4-6-7-8

2 consumiciones por persona (Vino, Cerveza, Refreco)

(Café, cortado, Carajillos, Infusiones ¥y Chupitos aparte)

Precio: 37 € por persona (IVA incluido)
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