Pizzas Classiques

Margherita : Tomates San Marzano Casa Marrazzo BIO , Fior di latte fraiche, Basilic
frais, Huile d’olive extra vierge Bio Muraglia

Marinara : Tomates San Marzano Casa Marrazzo BIO, Origan, Ail, Basilic frais, Huile
d’olive extra vierge Bio Muraglia

Napoli : Tomates San Marzano Casa Marrazzo BIO, Olives noires Riviera Taggiasca,
Origan, Filet d’Anchois, Basilic frais, Huile d’olive extra vierge Bio Muraglia

Diavola : Tomates San Marzano Casa Marrazzo BIO, Spianata calabra Artisanale
Pedrazzoli, Fior di latte fraiche, Basilic frais, Parmigiano Reggiano 24 mois DOP, Huile
d’olive extra vierge Bio Muraglia

Provola e Pepe : Tomates San Marzano Casa Marrazzo BIO, Provola fumée, Basilic frais,
poivre, Huile d’'olive extra vierge Bio Muraglia

Quattro formaggi : Fior di latte fraiche, Provola Fumé, Gorgonzola DOP, Parmigiano
Reggiano 24 mois DOP, Basilic frais, Huile d’olive extra vierge Bio Muraglia

Prosciutto e Funghi : Tomates San Marzano Casa Marrazzo BIO, Fior di latte fraiche,
Parmigiano Reggiano 24 mois DOP, Jambon cuit Artisanal Gran Ducato Pedrazzoli,
Champignons frais, Basilic frais, Huile d’olive extra vierge Bio Muraglia

Pizzas Gourmets

Tirolese : Fior di latte fraiche, gorgonzola GOP, speck bio Pedrazzoli, noix extra cerneaux
Parmigiano Reggiano 24 mois DOP, basilic frais, huile d’olive extra vierge bio Muraglia

Vegetarienne : Tomates San Marzano Casa Marrazzo, Fior di latte fraiche, Champignons,
Olives noires Riviera Taggiasca, Artichauts, Aubergines, Basilic frais, Huile d’olive extra
vierge bio Muraglia

Capricciosa : Tomates San Marzano Casa Marrazzo BIO, Fior di latte fraiche, Parmigiano
Reggiano 24 mois DOP, Champignons frais, Jambon cuit Artisanal Gran Ducato Pedrazzoli,

Spianata calabra Artisanale Pedrazzoli, Artichauts Calabre, Olives noires Riviera Taggiasca,

Basilic frais, Huile d’olive extra vierge Bio Muraglia

Sapori Di Puglia : Burrata di Andria | GP, Tomates semi-séchées, artichauds calabre,
Fior di latte fraiche, , Huile d’olive extra vierge bio Muraglia

Mortadella e Pistacchio : Burrata Di Andria IGP, Fior di latte fraiche, Mortadella de
bologna IGP, Parmigiano Reggiano 24 mois DOP, Créme de pistache, basilic frais, Huile
d’olive extra vierge Bio Muraglia

Toto e Peppino : Provola fumée, saucisse napolitaine, Friarelli, Huile d’olive extra vierge
Bio Muraglia, Parmigiano Reggiano 24 mois DOP

Pizzas du Chef

Funghi e Tartuffo : Creme de truffe, fior di latte, champignons de Paris, roquette, tomates

Ritorno al passato : Fior di latte fraiche, Provola fumée, pommes de terres marinées
au romarin, saucisse napolitaine, champignons sautés, Huile d’olive extra vierge Bio
Muraglia, Parmigiano Reggiano 24 mois DOP, Basilic frais

10

12

13

13

15

15

17

16

17

16

17

16

18

18






