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MITTAGS - KARTE | ENTDECKEN - ERLEBEN - GENIESSEN

Montag bis Freitag: 12:00-15:00 Uhr

REIS MENU

13,90€
(Salat, Miso Suppe?®, Reis, Obst) '

R1: Chicken Tempura and Gyoza

R2: Grilled Salmon and Tamago

R3: Vegetable Tempura and Tofu

*Nur im Restaurant, gilt nicht fur Abholung

UDON NUDELSUPPE 13,90€

(Salat, Frahlingsrollen, mariniertes Ei, Obst)

UT: Chicken Teriyaki

U2: Tempura Mix
U3: Veggie Gyoza und Inari

SUSHI MENU 13.90€
(Salat, Veggie Gyoza, Futo Tempura, Obst)
Ry S1: California Rolls und Lachs Avo Maki

S2: Lachs Avo Temaki und Thunfisch Avo Maki

S3: Veggie Springroll und Gurken-Maki

TAGESANGEBOT: AUF ANFRAGE




V1. Miso Suppe « o+

Miso, Tofu, Seetang und Fruhlingszwiebeln

V1.1. Udon Suppe (klein)
Dashi, Udon, Ei, Algen, Fruhlingszwiebeln

V2. Edamame-+
GCedampfte japanische Sojabohnen mit Meersalz

V3. Wakame Salat-«

Gruner Meeresalgen

V4. Veggie Mini Fruhlingsrollen »+

Knusprige Teigréllchen mit Gemusefullung

V4.1. Harumaki

Grdne Frdhlingsrollen mit Sojabohnen

590 €
6,90 €
590 €
590 €
590 €

6,90 €

V5. Tempura-Fancy v c

Radieschen Salat

Gebackene Garnelen, Gemuse und SuBBkartoffeln nach 14,90 €
Jjapanischer Art serviert mit unserer hausgemachten
SHIN-SofRe
V5.1. Karaage 790 €
Hausgemachte frittierte HiUhnchen mit Yuzu Honigsol3e .
V6. Lachs Tatar o «.c 890 €
Gewdrfelter Lachs mit Avocado, Fruhlingzwiebeln, Sesam d
und Chili-SolBe, dazu Rucola Salat
V7. Thunfisch Tatar o «.c
Gewdurfelter Thunfisch mit Avocado, Fruhlingzwiebeln, 9,90 €
Sesam und Chili-SoBe, dazu Gurkensalat
V8. Scallop Carpaccio -

p-arp 10,90 €

Gegrillte Jakobsmuscheln mit Ponzu Sof3e, dazu

V9. Gyoza « rn o

Gebratene jap. Teigtaschen mit Gemuse und Fullung nach Wahl,

serviert mit hausgemachter Teriyaki Sauce.

* Hahnchen Gyoza
* Garnelen Gyoza

* VVeggie Gyoza

V10. Grill-Spief3e auf japanische Art s o

7,90 €
8,90 €
6,90 €

Hausgemachte Spiefie nach Wahl mit Gemuse und Teriyaki Sauce.

* Rindfleisch Grillspiel3
* Garnelen Grillspiel

* Krauterseitling Grillspie3

* Hahnchen Grillspiel

8,90 €
7,90 €

6,90 €
6,90 €

V11. Shin-Salat o

und jap. Wafu-Dressing.
* Mit flambiertem Lachs

* Mit flambierten Thunfisch

* Mit gegrillten Garnelen

» Mit zerkleinerten Surimi

Salat aus Wildkrautern, Romana-, Radicchio Salat BEmit Cherry Tomaten

* Mit gegrilltem Tofu und Krauterseitlingen

9,90 €
10,90 €
9,90 €
11,90 €
8,90 €




UDON-NDONUDELSUPPEN

Hausgemachte Dashi mit frischen japanischen Weizennudeln

Ul. Basic Udon » ».n

Mariniertes Ei, Tempura Streusel, Nori Blatt und 12,90 €
« \ Fruhlingszwiebeln
f \ L] - -
CS N\ —N\ U2. Chicken Teriyaki ~ . 16.90 €
— iy \\ P || : ",_‘/- N Chicken Teriyaki, Narutomaki, Tempura Streusel, :
— =] ff ., / \) Nori Blatt und Frahlingszwiebeln
; ‘/f' 7N oy &5
,J_/ O / /L U3. Tempura Black Tigerw aro 17.90 €
l " \ = D / . Tempura-Black Tiger Garnelen, Gemuse, Nori .
\ (/74 \ Cyf- Blatt und Fruhlingszwiebeln
\ G = U4. Rind s o
/ Dunne Rindfleischstreifen vom Rinderrlcken, 17,90 €
- i Narutomaki, Tempura Streusel, Nori Blatt und
\ / Frahlingszwiebeln
ey T e US. Veggie »ra: 15,90 €

Mariniertes Ei, Inari, Pak Choi, Tempura Streusel,

Nori Blatt und Fruhlingszwiebeln

Tepan-Grill

Serviert mit verschiedenen Beilagen
Reis, Salat, Kimchi und hausgemachter

Teriyaki Sol3e

Gl. Chicken Teriyaki r 17,90 €
G2. Gegrillter Lachs 160g 19,90 €
G3. Gegrillte Garnelenn 20,90 €
G4. Gegrilltes Rumpsteak 180g 23,90 €
G5 Geonilte krauterseitinge 15,90 ¢
G6. Gegrilltes Barbarie 21,90 €

Entenbrustfilet

1.Udon Pasta r A G.C

mit Katsu Sof3e, Tamago, Reis und Salat
als Beilage

=
=
o
—
=

~ - e Udon-Nudeln mit Zwiebeln und 16.90 €
S ez I a I Itate n Krauterseitlingen in Miso-Teriyaki Sof3e, '
dazu ein Bio-Eigelb und Salat als Beilage
2.Chicken-Katsu
€S HFAUSES | iroensnuenanipniceran 1690 €



N1. Lachs o 5,90 €
N2. Thunfischo 6,90 €
e o o o
N3. Butterfischo 5,90 €
N I G I R I N4. Jakobsmuschelnceln o 7,90 €
it N5. Gekochte Garnelen 4o 6,90 €
N6. Aal a,ro 6,90 €
N7. Lachs Tatar Gunkano 6,90 €
N8. Thunfisch Tatar Gunkano 6,90 €
N9. Ebi Gunkan 590 €
N10. Flambierter Lachs o, 6,90 €
N11. Flambierter Thunfisch o ¢ 7,90 €
N12. Flambierter Butterfisch o« 6,90 €
N13. Avocado o.r 4,90 €
N14. Tamago 4,90 €
N15. Inari (suf3er Tofu) 4,50 €
N16. Gegrillte Kaseseitlinge » 4,90 €
M1. Gurke 4,50 € @
M2. Avocado 4,90 € MAKI ’
@
M3. Tamago 490 € 6 SHick .
M4. Avo Tempura 4,90 €
MS5. Krauterseitlinge Tempura 5,90 €
M6. Ebi Tempura 6,90 €
M7. Aal 6,90 € o)
M8. Lachs 5,90 € ED e m
===
M9. Lachs Avocado 5,90 € \
M10. Thunfisch 6,90 € b e
M11. Surimi 4,50 €




SHIN

4 Gang Menu, ab 2 Personen

VORSPEISEN

Klassische Udon-Suppe und verschiedene jap. Vorspeisen
Edamame, Algensalat, Gyoza und Tempura

SASHIMI PLATTE

Lachs, Thunfisch, Butterfisch und Garnelen

WARME PLATEE

GCegrilltes Chicken-Teriyaki, Rumpsteak, Crunchy Roll |
ab 4 Pers. Garnelen und Lachs serviert mit eingelegten
Gurken, Kimchi und Salat

DESSERTS

Mochi Eis, gemischtes Obst und hausgemachter Flan

39,90 € p.p




I1. California Rolls o.ec
Surimi, Avocado, Gurke, Frischkase und Sesam 3,90 €
I N SI D E 12. Philadelphia Rolls o.e.c

Lachs, Avocado, Frischkase, Fischrogen

9,90 €

o U I 13. Rucola Rolls o.ec 990 €
: 5 if r
Lachs, Avocado, Gurke, Rucola mit Chili-Mayo-Solie

Ro I I S l4. Hot Spicy Sake osc« 990 €
Lachstatar, Gurke, Fruhlingszwiebeln, Sesam und '
jap. Chili So3e
ek
BStuc I5. Hot Spiﬂy Tuna o.scn 10.90 €
Thunfischtatar, Gurke, Lauchzwiebeln, Sesam und '
jap. Chili So3e

Tasche

6. Hot Spicy Kani c.c

Ersatz Krebsfleisch, Gurke, Lauchzwiebeln, Sesam
und jap. Chili Sof3e

I7. Veggie Rolls ¢ ¢

Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam

I8. Tamago Rolls ¢ ¢
Tamago, Avo, Schnittlauch und Sesam

19. Inari Rolls ¢ ¢
Avocado, Gurke und Frischkase in frittierter Tofu

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

Srl. Gurke Cream Cheese

Sr2. Avocado Cream Cheese
Sr3. Mango Cream Cheese
Sr4. Tamago Avo Schnittlauch

Sr5. Lachs Avocado
Sr6. Thunfisch Avocado

Sr7. Surimi Avocado

Sr8. Tempura Garnelen

590 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
7,90 €
8,90 €
6,90 €

7,90 €

Spring
Rolls

8 Stuck




CRUNCHY ROLLS

Panierte Sushi 10 Stuck a.c.ro.cn

Gebackene Sushi Rolls mit Chili Mayo und Teriyaki Sol3e, dazu Salat

Cl. Sake

Lachs, Avocado, Frischkase

C2. Tuna

Thunfisch, Avocado, Frischkase

C3. Escolar

Butterfisch, Avocado, Frischkase

C4. Ebi

Frittierte Garnelen, Avocado, Frischkase

CS5. Chicken

Frittiertes Huhnerfleisch, Avocado, Frischkase

C6. Veggie

Krauterseiling Tempura, Gurke, Avocado,
Frischkase

13,90 €

14,90 €

13,90 €

15,90 €

13,90 €

13,90 €

SHIN SIGNATURE ROLLS

8 Stuck
F1. Kaiser RD"S&. D, G, F | ) | 15190€
Tempura Garnelen, Avocado, Frischkase ummantelt mit
Lachs Avo, garniert mit Tempura Nori-Streusel, Chili
Mayonnaise und Teriyaki Sof3e
F2. Hafen Rolls .a!I'-.. D, G, A2 F | 15|90€
Avocado, Gurke, Thunfisch-Tatar, ummantelt mit
Fisch-Variation, garniert mit Daikon-Kresse, Hot Chili
Sol3e und Masago
F3. OF Rolls Al C, G, F 14 .90€
Chicken Tempura, Gurken, Frischkase, ummantelt mit :
Mango, Crispy Chicken Skin topping, Honig-Yuzu-Sof3e
und Salat
F4. Wild Green Rolls «.c.c 14,90€

Tempura Gemuse, Frischkase, Daikon-Kresse ummantelt
mit Avocado, garniert mit Nori Krabben Pulver, Wasabi
Mayo Sol3e

F5. Bete On a.c.c

Avocado, Gurken, Veganer Frischkase ummantelt mit
Reispapier und Salat, garniert mit Bete Mix, dazu Honig
Yuzu Sauce

14,90€




S1. Sake sashimi 790 € TS
3 Scheiben Lachs :
S2. Tuna sashimi 9,90 € SAS H I M I
3 Scheiben Thunfisch )
(Flambiert zzgl. 1,00 €) oen
S3. Sake Sashimi 10.90 €
5 Scheiben Lachs !
S4. Tuna Sashimi 13.90 €
5 Scheiben Thunfisch '
S5. Sashimi Mix - klein 19.90 €
9 Scheiben Lachs, Thunfisch, Butterfisch, )
Garnelen
S6. Sashimi Mix - grof3 2990 €
16 Scheiben Lachs, Thunfisch, Butterfisch, .
GCarnelen, Jakobsmuscheln
1. Maki Mix 13.90 €
6 Gurke, &6 Avo, 6 Lachs d
2. Maki Veggie 12.90 €
SUSH I 6 Gurke, 6 Avo, 6 Bete g
3. Best Salmon 17.90 €
4 Lachs Nigiri, 3 Lachs Sashimi, 8 Lachs
Rucola Springrolls
CO I U I BOS 4. Colourful Cali 17.90 €
12 Stck. Mix - Philadelphia Rolls, Lachs, '
® . L * o California Rolls, Kaiser Rolls
5. Combi Menu 18.90 €
4 flambierte Kaiser Rolls, 2 Lachs Nigiri, '
2 Thunfisch Nirigi, 6 Avocado Maki
6. Anti Raw
4 OF Rolls, 5 Crunchy Rolls, 2 flambierte 19’90 €
Lachs Nigiri, 2 flambierte Thunfisch Nigiri
7. Veggie Menu 17.90 €
4 Wild Green Rolls, 2 Tamago, 8 Avo Cream J
Cheese Spring Rolls, & Gurken Maki
8. SHIN-Spezial 4990 €
4 Lachs Rucola, 4 Philadelphia Rolls,
4 Kaiser Rolls, 4 Unagi, 4 Hafen Rolls,
5 Tempura Rolls, & Gurken Maki, 6 Lachs Maki
9. SHIN-Deluxe 79 90 €
8 Kaiser Rolls, 4 Lachs Tatar Gunkan, '
4 Thunfisch Tatar Gunkan, 4 Ebi Nigiri,
4 Butterfisch Nigiri, 4 Lachs Nigiri,
4 Thunfisch Nigiri, Sashimi Mix
r

Chef-Selektion ganz nach lhrem
Geschmack. Lassen Sie sich uberraschen!
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SHIN DESSERT

Mochi Eis ¢ a a 590 €
Cremiges Eis, umhullt von einem Zarten Teig aus Reismehl. '
Sorten:

* Strawberry Cheesecake

+» Kokos

« Vanille

Volcano Cake cca 6,90 €

Schokoladensoufflé mit Sahne, Puderzucker und Frachten

Purin c.c 6,90 €

Hausgemachter japanischer Pudding aus Ei und Milch mit KaramellsoR3e

ZEICHNUNG

Code: A | Glutenhaltiges Getreide namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer
und Erzeugnisse daraus.

Code: B | Krebstiere und Erzeugnisse daraus.

Code: C | Eier und Erzeugnisse daraus.

Code: D | Fisch-und Fischerzeugnisse (auf3er Fischgelatine)

Code: E | Erdnusse und Erzeugnisse daraus.

Code: F | Soja (-bohnen) und Erzeugnisse daraus.

Code: G | Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Code: H | Schalenfrichte namentlich Mandeln, HaselnlUsse, Walnusse, Cashewnusse, ParanlUsse, Pistazien,
Macadamianusse und Erzeugnisse daraus.

Code: L | Sellerie und Erzeugnisse daraus

Code: M | Senf und Erzeugnisse daraus.

Code: N | Sesam und Erzeugnisse daraus.

Code: O | Schwefeldioxid und Sulfite mit mehr als 10mg/kg bzw. 10mg/Itr

Code: P | Lupinen und Erzeugnisse daraus.

Code: R | Weichtiere, Mollusken und Erzeugnisse daraus.




Getranke

SOFT DRINKS

Cola (0,3) 3,20 €
Cola Zero (0,3) 5,20 € KAFFEE
Fanta (0,3) 3,20 €
Espresso 2,90 €
Sprite (0.3) 3,20 €
Doppelter Espresso 3,90 €
Ginger Ale (0,2) 3,20 €
Hausgemachter Eiskaffee 590 €
Bitter Lemon (0,2) 3,20 €
Tonic Water (0,2) 3,20 €
Frucht Limonade (0,3) 3,90 €
Minze Limonade (0,3) 3,90 € %
Eistee Wassermelone (0,3) 3,90 € TEE
Pfirsich-Eistee (0,3) 3,90 €
Japan Genmaicha 3,50 €
Wuyuan Jasmin 3,50 €
Japanischer Sencha Tee 3,50 €
Frischer Ingwer-Minze-Tee 3,50 €
Krauter-Pomelo 3,50 €
SAFTE (03)
MINERALWASSER (still oder Medium)
Apfelsaft 3,50 €
Orangensaft 3,50 € Bad Camberger Taunusquelle 2,90 €
(0,25)
Ananassaft 3,50 €
Bad Camberger Taunusquelle 6,90 €
Litschi Saft 3,50 € (0,75)




HAUSGEMACHTE Getranke (0,4

Limonade 5,90 €
Q Frischer Limetten-Minze-Eistee 6,20 €
Gurken Detox 6,20 €
SNAP 4CL
Aprikose Spritz 5,20 €
| |
Hibiki 8,90 € 3
Ruku Gin 6,90 € ‘
Ukiyo vodka 6,90 € a
-
Sake (300ml bottle) 9,90 €
Honjozo LONG DRINKS
Tokio Dreams 690 €
Sake, Ananas, Grenadine '
Aperol Spritz 6.90 €
Aperol, Prosecco, Soda, Orangenscheibe :
Hugo 6,90 €
Holundersirup, Prosecco, Soda, Limetten
BIER (053) Lillet Wildberry 6.90 €
Lillet, Schweppes Wildberry, gemischte Beeren :
Krombacher Pils 3,90 € . .
Gin Tonic 6.90 €
Gin,Tonic Water Zitrone )
Krombacher Pils 3,90 €
(alkoholfrei) Mojito 6.90 €
Rum, Limetten, frische Minze, brauner Zucker, )
Japanisches Asahi 4,20 € >oda
Ipanema (alkoholfrei) 590 €
Limetten, frische Minze, brauner Zucker, Soda :
WEIN 0,2L 0,75L
Riesling, trocken 6.90 € 21.90 €
WeilBwein, Weingut Louis Guntrum, Rheinhessen ) y
Riesling, halb trocken 6.90 € 21.90 €
WeiBwein, Weingut Louis Guntrum, Rheinhessen . y
Grauburgunder, trocken 690 € 21.90 €
Weillwein, Weingut Louis Guntrum, Rheinhessen ' '
Dornfelder, trocken 6.90 € 21.90 €
Rotwein, Weingut Louis Guntrum, Rheinhessen ' '
Cuvée (Rosé), trocken 6,90 € 21,90 €

Roseweln, Welngut Louis Guntrum, Rheinhessen
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Tel : 06937401581
Bahnhofstr. 12. 63067 Offenbach am Main




