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Wir — Martha und Alessandro — haben uns einen Traum erfullt: ein Stiick

echtes Stditalien nach Schwiibisch Gmiind zu bringen.

5 Alessandro ist seit iiber 18 Jahren leidenschaftlicher Pizzabicker. Schon in
jungen Jahren stand er in italienischen Familienbetricben am Holzofen. Backen
ist fiir ihn nicht nur Beruf, sondern Leidenschaft, die er seit Generationen in
der Familie triige. Er hat gelernt, wie man aus einfachen Zutaten etwas

Besonderes macht — und bringt dieses Wissen heute in jede unserer Pizzen cin.

#, Martha ist ausgebildete Hauswirtschafterin und Erzicherin. Thr Herz
schliige fiir Gastfreundschaft, Wirme und familiiire Atmosphiire. Sie sorgt
dafiir, dass sich jeder Gast bei uns wie zu Hause fiithle — mit Liebe zum Detail,

von der Kiiche bis zum Service.

Zusammen sind wir [taliani del Sud - ,Italiener aus dem Stiden®.
Unser Ziel:
<r cuch dic Pizza Napoletana in ihrer besten Form zu servieren — luftig, leicht

und voller Geschmack, wie man sic in Neapel geniefSt.
Daftir verwenden wir nur :1usgcsuchtc Produkte aus Italien:

L 4 ausgewithltes Mchl aus Italien fiir den perfekten Pizzateig
@ Mozzarella Fior di latte aus Campania fiir cremige Frische
@ Salame Fiorucci fir unvergleichlichen Geschmack
' San Marzano D.O.P. Tomaten — die Kénigin der Tomaten

v w.v.m.

Unsere Kiiche ist familiiir, chrlich und mit Leidenschaft gemacht — von uns

fur euch.

Willkommen bei uns — Benvenuti a Italiani del Sud!



SPEISEKART

ANTIPASTO | VORSPEISEN INSALATA | SALATE

L]

BRUSCHETTA INSALATA VERDE

gerdstetes i Emie griiner Salat mit Rucola und

(f/u’rr_\'tonmrcn Knoblauch Gurke 6,00
Olivendsl und Basilikum 7,50 INSALATA MISTA

BRUSCHETTA DEL SUD gcmischtcr griiner Salat mit

. el . Rucola, Gurke, Tomate, Karotte,
gerdstetes Hausbrot mit

o 0] il

Parmaschinken, I€ii_/_/(']nm::urv//n, Oliven und Zwiebel 7490
l‘l’igcnnmrnu’[adc und
Zitronenzeste 12,50
CAPRESE “PIMP YOUR INSALATA”
San Marzano Tomaten, DEIN INSALATA - DEINE WUNSCHE
Hii‘/_'/'clnw::urv”n. Basilikum mit
Olivensl und Balsamicocreme 11,50 TOPPINGS:
FRITTO MISTO BYRRATHA %t
NAPOLETANO PARMESANRASPELN 2,00
verschiedene frictierte THUNFISCH 3,50
“Kleinigkeiten”, 6 Stiick 14,00 BUFFELMOZZARELLA 3,50
cinzeln, pro Stiick 2,50 PARMASCHINKEN 250
ANTIPASTO DEL SUD WALNUSSE/PISTAZIEN 1,50
g('l})iSl'lll(' \’OI'SP('I‘S(’H/’ILHl(' )ldt"/] RINDERSTREIFEN 6[ 80
II\ Vl {.: IIL ~. ,: (8 ‘, ‘i— A ,l( ..~. v/ )

rt des Hauses (auch vegetarisch 17,00 PUTENSTREIEERN 408
ARANCINI
“Reisbdllchen” mit Rdgl'l gc_/'ﬁlll,
2 Stiick 11,00
einzeln, pro Stiick 2,50 Alle Salate werden mit /musgcnmc/z[cm Brot
CARPACCIO DI MANZO und Essig- 0l Dressing serviert

Rindercarpaccio auf Rucolabeet
mit l’m'mcmnmspcln, Olivensl,
Zitrone und Balsamicocreme 17,50

FRISELLA DEL SUD

L’JOPP(’[[ gt’l?ﬂ(‘]\’(’ll(’b‘. l\’llllSPl'I’g(’S

Brot mit Cherry-Tomaten,

Burrata und Oliven

R



SPEISEKART

PANINO | NAPOLETANO PIZZA RIPIENA | GEFULLT

L]

KEBAP NAPOLETANO FRITTA

Panino mit Mozzarella, Sucuk, [riccierte grofie “Pizzatasche” mit

Zwiebeln, getrockneten Tomaten Tomatensofie und Mozzarella

und Pommes 12,50 15,00

O BOMBOLOTTO N
Alle Pizzen auﬁcr Pizza Fritta g‘@

Panino mit Mortadella, . 5 ; G,
sind auch glutenfrei méglich! %o,m %

Pistaziencreme, Burrata und

Pommes 13,50

SAN MARZANO E PIZZA CONTEMPORANEA
BURRATA

Panino mit Rucola, Prosciutto FOCACCIA

crudo, San Marzano Tomaten, pizzabrot mit Oregano, Knoblauch

Burrata, Basilikumpesto, und Olivendl 6,00
Parmesan und Pommes 15,50

MARINARA

QUARTIERI DEL SUD mit 'l'omatcnso_/.ﬁ', Oregano und

Panino mit Aubergine, Salami, Knoblauch 9,50
())hvcn, I‘u]j‘cl{mi)z:arc]la, MARGHERITA
Parmesan und Pommes 13,50 mit 'I'onmrcnsoj.(c, Mozzarella und
Basilikum 11,00
ALLE PANINI AUCH BUFFALINA

VEGETARISCH ODER
VEGAN MOGLICH

mit Tomatensofie,

Biijﬁ'/mo:zarc”n, frisc/u'n San

Marzano Tomaten und Basilikum 14,90
SALAMI NAPOLI

mit Tumarcnsojfe, Mozzarella und

neapoletanischer Salami 13,90

PRROSCIUTTO COTTO

mit 'l'onm(cnsojﬁc, Mozzarella und

italienischem Hinterschinken 13,50
: = FUNGHI
ﬁzza/ rl'f)t'ena/ ﬁ‘dfa 1T1ir Tomatensofie, Mozzarella und
frischen Champignons 13,50
ORTOLANA

mit T onmrensoﬂc, Mozarella,

Zucchini, Aubergine, Paprika und

Oliven 15,50

?&zza/ /Va/:o&ta/wv



SPEISEKART

PIZZA CONTEMPORANEA GOURMETPIZZEN

L]

SUCUK DEL SUD

it Tomacensolle; Mozzare
mit lonmrcnso/ﬁv. Mozzarella und mit Tomatensoffe, Mozzarella,

Cherrytomaten, Biiffelmozzarella

Rinderknoblauchwurse (helal) 13,90
und Iilsi/i/\'mn/wsm 14,90
QUATTRO FORMAGGI
DELLA CASA
mit Tomatensofie und vier o i
Kisesdrten 14,90 mit Tomatensofie. Mozzarella,
Prosciutto crudo, /\uln'rgi:wn.
TONNO E CIPOLLA Burrata und Zitronenzeste 17,90

mit ’I’onmrcnsq/ﬂe, Mozzarella,

PULICINELLA

Thunfisch und Zwicbeln 14,50
mit TomatensofSe, Mozzarella,
DIAVOLA Salsiccia und Cime di Rape 16 90
mit 'lbnmrcnsojﬁ’, Mozzarella, (li[unu'n.x'h'ingc”mh/) i
scharfer ital. Salami, Zwiebeln LIGURIA
und Oliven 15,50
mit Tomatensoffe, Mozzarella,
PARMA E RUCOLA 4 : -y
Sardinen, Zwiebeln und
mit Tomatensofie, Mozzarella, getrockneten Tomaten 16,90
Rucola, Prosciutto crudo und
Parmesanraspeln 16,00 PLSTACCHIO
ohne TomatensofSe mit
ALESSANDRO Pistaziencreme, Morcadella,
mit 'I‘unml(’nso_/.\'c, Mozzarella, Burrata und gc/mv/\'!rn Pistazien 17,90
Pommes und Wiirstchen 14,90 081 VERSO GD
MARTHA mit 16h geschmortem Rindfleisch,
o ) - Zwicbeln, Kirschtomatencreme
mit Champignon- Steinpilz- i 17.50

Parmesan Creme, Salsiccia und
Triiffelsl 16,50 MALAFEMMENA
- mit (f/mmpignon— S[Cinpil:—
Parmesan Creme, Parmaschinken,
Burrata, Triiffelsl und Zitronenzeste 16,50

DOLCE VITA

mit Tomatensofie, Gorgonzola,

"Alle" Pizzen werden mit Mozzarella Fior di Prosciutto crudo, Walniissen und
Latte und ausgewdhlter TomatensofSe aus Feigenmarmelade 17:50
Italien zubereitet AL CARPACCIO

mit 'Ibnmrcnso_/ﬂc‘ Mozzarella,
Rucola, Rina’cr—Carpaccio,

Zitrone und Purnwsanmspcln 17,00



SPEISEKARTE

PASTA | NUDELN

PASTA ARRABIATA

PENNE MIT SCHARFER HUGELSTOMATENSOSSE

13,50

PaASTaA DEL S5UD

PENNE MIT CHAMPIGNON- STEINPILZ- PARMESAN CREME,
SALSICCIA UND TRUFFELOL

15,50

RAGU/BOLOGNESE NAPOLETANO

GEMISCHTE NUDELARTEN MIT FLEISCHRAGU/RINDERHACK
IN TOMATENSOSSE

14,90

POMODORINI DI COLLINA

PENNE MIT HUGELTOMATENSOSSE

13,00

BROCC 'E SASICC'

ORECHHIETTE MIT BROKKOLICREME;
SALSICCIA UND ZITRONENZESTE

14,00




SPEISEKART

MENU BAMBINI | KINDER DOLCI

L]

NACHSPEISE

PORTION POMMES STRACCETTI AL CIOCCOLATO

mit Ketchup und Mayo 4,00 knusprig frictierce Teigstreifen,

mit Nucella, Pistaziencreme und
PASTA PICCOLA

Puderzucker 11,90
kleinere Porcion Pasta nach Wahl, PIZZA LILO
aus unserer Pasta-Karte 7,50 g s ;
mit suﬁcr Ricottacreme,
PIZZA PICCOLA Orangenzeste,
klstnare Pissd ngeh Wahl ais Zartbitterschokolade und
unserer Pizza-Karte Chiliflocken 13,90
(ausgeschlossen Gourmetpizzen) 7,50 CANNOLO
GELATO BAMBINI sizilienisches Gebdck gcfii/lt mit
eine Kugel Vanille-Bis mit siifier Ricottacreme, gehackeen
Selikosgess 250 Pistazien und Puderzucker 3,50
SFOGLIATELLE
NAPOLETANO

Bléteerteig Gebick gefiillc mit

einer Creme aus Ricotta,

Weizengriess und kandierten

Friichten 3,50
PIZZA NUTELLA

mit Nuctella, Sahne und

Puderzucker 9,50

TORTINO AL
CIOCCOLATO | PISTACCHIO

Schokokiichlein mi[ﬂﬁssigcm Kern
und ciner Kugel Eis
8

(wechselnd Schokolade, oder

Pistazie) 7,50




w - Goldbraun frittierte Pastatasche
¢, mit Spaghetti, Ei, Pecorino Romano,
" Guanciale und schwarzem Pfeffer.

Cremig, wiirzig und typisch rémisch - $
mit neapolitanischem Twist! b e ¢

TRITTATINA 6,50€

» — p
Gom Die neapolitanische Seele in einer o
TR " frittierten Késtlichkeit: Pasta, Kartoffeln,
R ¢ £ Provola, Parmesan und ein Hauch Muskat - <
h " aufen knusprig, innen herrlich cremig. ' 5
a - Tradition, die man schmeckt! Bk
AR Bl . S e e a7
TN s W* Lo d
- o s L
A1/ CROCCHEDIPAAE 750€ . ¢
~ % ! ‘~’ St ;l

Knusprige Kartéffelkroketten nach

neapolitanischer Art - aufen goldbraun ' S
und knusprig, innen weich und cremig : mo
mit Kartoffeln, Pecorino, Parmesan : Al R S

und Petersilie. Ein echter Klassiker!

R T

4, B0, 0 ¢ NATNETANO!




