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STEAK HOUSE
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“..BADA CHE CICCIA..”

PRENOTAZION! E INFORMAZIONI: TEL. 0552578663 — 2534983269  cxremser aiere wiareswo )

GLI ANTIPAST -
9 Mio Crostino € 9,00

Prosciutto del Casentino con Coceolf e Stracchine € 14,00
Crostini di Polenta con Fonduta di Formaqqi € 9,00
Pappa al Pomodoro con Burratina Toscana € 10,00

9 T@é’em Caci & Porci € 18,00

Caciocavallo Silano ﬁOﬁ alla Piastra,con Miele di Cmf@na
Rio e Misticanza dell Orto € 11,00

(L CRUDO DI TERRA -

Battuta di Controfiletto, con Flcciogﬁe del
Coantabrico, %pemne Crusco e Tuorlo d'uovo € 18,00

Tartare di Manzo al Tartufo € 20,00

Tartare "alla Francese” € 18,00

Tartare @é’ Agrumi € 15,00
Tartare "all Yaliana " € 15,00
Tartare "alla Toscana” € 18,00
Detal; di Girello al CacioX %pe,e Bofz‘myﬂ Adi Gallina € 19,00
I Crudo Toscano € 18,00

...BADA CHE cIeeiq ...

T@ﬁm‘a di Manzo “al Camino” con Emulsione
di Flﬂ/ia Nero e Cristalli di Sale di Maldon € 22,00

T@/i’ﬂfa di Manzo all’ Accingata Fiorentina € 24,00
IRBRB 7<inj: i Re &/ejé' Wﬂméuiyew € 20,00
"Steccata” di Filetto di Manzo con Porcini e Patate € 28,00
Galletto in ﬁnppm Cottura, @5’ Aromi Mediterranei € 19,00
T@/iﬂfﬂ di Manzo in Crosta di Pistacchi € 22,00
Filetto di Manzo alla \@nmb/ﬂ € 206,00

%y/im‘ﬂ di Manzo con Rucola, Grana e Riduzione di Aceto
Ralsamico € 21,00

Potto d Anatra al Barbegue su Salsa Arancia e Miele € 22,00
Picanha di Sashi Finlandese alla Griglia € 22,00
Filetto di Manzo al Tartufo Fresco € 32,00
Bistecea Alla Fiorentina (I'etto) € 5,50
Tomahawk Black Angus (Ietto) € 6,00

DALL 0RTD. ..

Patatine Fritte 7‘@ lio Steakhouse € 5,00

Patate Arrosto Rigorosamente con ln Buccia € 5,00
L Orto alla Gi@ﬁa € 7,00
Insalata Mista dr stagione € 5,00
Spinacino Fresco Saltato al Momento € 6,00

( MENU DEGUSTAZIONE Ot CICCIA E ViND
PENCATI PER DUE O PIU PERSONE
COMPRENDONOD
TAGLIERE DI CALUMI ANTIPACTO CALDO DELLA CA24
FORMACG! CON CONFETTURA (EATTA 04 NOI),
SECONDO € CONTORNO O PATATE 4RROCTO :

I Fiorentino fer Aue foersone
(con Bistecea) € 82,00 a coppia

L Irloandese Zer Aue foersone
) €84,00a coppia

(con Tomahaw

9 Toscano fer Aue foersone ( con 7’@ liata all’ Flccz@a ta o
”/Qucafﬂ e Grana ) € 72,00 & cop/zia

9 Ciccind Vino per due fersone
(con Filetto alla Viymi@/ﬂ ) € 78, 00 a ao/zpia

9 Rw/mnfe per Aue foersone
(con Galletto al Mattone) € 62,00 a coppia

9 Genmno/er due fersone
(con Anatra al Bar eque ) € 64,00 a ca/:/aia

9 Boseaiolo per Aue persone
(con Filetto aiPorcini ) € 80,00 4 coﬁﬁia

9 Churrasco per Aue fersone

(con Picanha) € 62,00 a coppia

{ DOLCI FATTI IN CA24
I’ Vasetto" € 7,00

I Tivamisu' della Laura € 6,00
La Nostra Meringata all Yaliana € 6,00
La Créme Bruleé a Modo WMio € 6,00
La Cheese Cake Bianca con COPerfum a Piacere € 6,00
Lo Zuccotto del Buontalenti € 6,00
/i ”L'inﬂafz‘a " ai Pinoli Toseani € 7,00
9 Nostri Cantuccini Fatti in Casa e Vin Santo € 6,00

CCOPRI INOLTRE LA NOSTRA CANTINA,CHE COMPRENDE OLTRE CENTO ETICHETTE Of VINI CELEZIONATI DA TUTTA ITALIA
CEGUICI QU FACEBOOK E INCTAGRAM #MACCHECCECRULLOPEDDAVVERD






