
LE
Chatelet

BAR · BRASSERIE · SALON DE THÉ

25 PLACE DU CHÂTELET - 45000 ORLÉANS

02 38 53 66 06

BOISSONS CHAUDES  

CAFÉ  1,50
DOUBLE EXPRESSO  3,00
NOISETTE  1,80
PETIT CRÈME  2,50
GRAND CRÈME  3,50
CAPUCCINO
(CAFÉ, MOUSSE DE LAIT ET CACAO)  4,00
LATTE
(CAFÉ, SIROP MONIN, LAIT CHAUD
ET MOUSSE DE LAIT)  4,50
CAFÉ VIENNOIS
(CAFÉ, CHANTILLY MAISON)  4,50
DÉCAFÉINÉ  1,80
DOUBLE DÉCA  3,60
DÉCA NOISETTE  2,10
PETIT DÉCA CRÈME  2,80
GRAND DÉCA CRÈME  3,80
DÉCAPUCCINO
(DÉCA, MOUSSE DE LAIT ET CACAO)  4,60
DÉCA VIENNOIS
(DÉCA, CHANTILLY MAISON)  5,10
PETIT CHOCOLAT CHAUD  2,50
CHOCOLAT CHAUD  3,50
CHOCOLAT CHAUD MAISON  4,50
CHOCOLAT MAISON VIENNOIS  5,50

JUS DE FRUITS  

ORANGE OU CITRON PRESSÉ 20CL  4,00
CHANTACO MIXTE DE FRUITS PRESSÉS
AVEC SIROP DE FRAISE 20CL  4,50
JUS DE FRUITS PAGO 20CL  3,50
ORANGE, ORANGE CAROTTE ET CITRON (ACE),
ANANAS, ABRICOT, FRAISE, MANGUE, TOMATE,
PAMPLEMOUSSE, POMME

SODAS  3,50

COCA-COLA 33CL 
COCA-COLA ZÉRO 33CL

ORANGINA 25CL

LIMONADE 25CL

SCHWEPPES TONIC OU AGRUMES 25CL

NESTEA PÊCHE 20CL

SUPLÉMENT SIROP  0,30

BIERES PRESSION 25CL 50CL

GRIMBERGEN BLONDE 3,70 7,00
GRIMBERGEN DE SAISON 4,00 7,60
1664 3,40 6,00
PANACHÉ 3,50 6,00
MONACO 3,50 7,00
PICON BIÈRE 4,00 8,00

BIERES BOUTEILLE             

CHOUFFE BLONDE (8°), 33CL   5,00
MAREDSOUS TRIPLE AMBRÉE (10°),33CL 5,00
LIEFMAN’S FRUITESSE (3,8°), 25CL  5,00
TOURTEL TWIST AU JUS D’AGRUMES
SANS ALCOOL 33CL   3,50

EAUX MINÉRALES 33CL 75CL

VITTEL 25CL 3,10
EVIAN  4,90
PERRIER 3,50 
BADOIT  3,50 4,80
CHATELDON  5,00

LES THÉS DES CAFÉS JEANNE D’ARC         4,00

EARL GREY MÉLANGE DE THÉS NOIRS DE CHINE ET DE CEYLAN, ARÔMES DE BERGAMOTE

DARJEELING FLOWERY TOUT L’ARÔME DÉLICAT DES MEILLEURS THÉS INDIENS

SMOKEY SOUCHONG THÉ NOIR DE CHINE, GOÛT FUMÉ

PROMENADE EN SOLOGNE THÉ NOIR AUX FRUITS DES BOIS

THÉ DES EMPEREURS THÉ VERT AU FLEURS DE JASMIN, BAIES DE GOJI, LONGAN ET 
MANGOUSTAN

THÉ DES TOUAREGS THÉ VERT GUNPOWDER DE CHINE AUX FEUILLES DE MENTHE

THÉ DES GEISHAS  THÉ VERT DU JAPON, AUX FLEURS DE LOTUS

CHAMBORD MÉLANGE SUBTIL DE THÉ VERT ET D’OOLONG, AUX MORCEAUX

DE FRAMBOISES ET DE MÛRES, AVEC UNE NOTE DISTINGUÉE DE BLEUETS ROSES

VOIE DE L’HARMONIE OU DETOX MÉLANGE DE THÉ VERT DU VIETNAM ET DE CHINE,
AU DÉS DE GINGEMBRE ET D’ANANAS, ET ZESTES D’ORANGE

DOUCE NUIT À ORLÉANS INFUSION DE PLANTES RELAXANTES (TILLEUL,FLEUR D’ORANGER, 
CAMOMILLE, VERVEINE) AVEC UNE NOTE GOURMANDE DE COING E DE CARAMEL

THÉ DU MOMENT
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LES SALADES 

PÊCHEUR  - SALADE, SAUMON FUMÉ, ŒUFS DE TRUITE,
AVOCAT, TOMATE CERISE,
VINAIGRETTE BALSAMIQUE CITRONNÉE 13,90
CÉSAR - SALADE, ŒUF, POULET, PARMESAN, CROÛTONS,
SAUCE CÉSAR MAISON 11,50
SEGUIN - SALADE, BALLOTINE DE CHÈVRE AU MIEL
DE NOS RÉGIONS, JAMBON DE PAYS, TOMATE CERISE              11,90
CROQUE CHATELET - PAIN POILÂNE, JAMBON BLANC,
GRUYÈRE ET BÉCHAMEL 10,00
TARTINE NORVÉGIENNE - PAIN POILÂNE, SAUMON FUMÉ
ET CRÈME D’ANETH CITRONNÉE               11,00

LES PLATS  
POULET FERMIER LABEL ROUGE ET PURÉE MAISON   11,00
BURGER - 180g (BACON SUPPLÉMENT 1€ )
ET FRITES MAISON 13,00
(PAIN BRIOCHÉ, STEACK HACHÉ 180G, GALETTE DE POMMES DE TERRE, SAUCE MAISON,
FROMAGE CHEDDAR ET RACLETTE, COMPOTÉE D’OIGNONS CONFITS MAISON, TOMATE)

ONGLET DE BOEUF ANGUS - 200g UE
ET FRITES MAISON  12,90
TARTARE AU COUTEAU - 180G - UE - PRÉPARÉ
ET FRITES MAISON 14,00
TARTARE HISPANIQUE - 180G - UE ET FRITES MAISON 15,50
(TARTARE AU COUTEAU, CHORIZO, HUILE D’OLIVE, PIGNON DE PIN, BASILIC,
ET TOMATES CONFITES)

 Les propositions du chef, à l’ardoise :
la pêche du jour,
les pâtes et notre suggestion 

LES DESSERTS 

FROMAGE BLANC FERMIER 35%, COULIS DE FRUITS ROUGES  5,00
FONDANT AU CHOCOLAT ET GLACE VANILLE DE MADAGASCAR  6,00
VACHERIN MAISON (MERINGUE, GLACE, CHANTILLY GLACÉE)  6,00
TARTE TATIN, ET GLACE VANILLE DE MADAGASCAR  6,00
ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS RÉGIONS : SAINT MAURE,
OLIVET POIVRÉ ET CENDRÉ 6,00
 
CAFÉ GOURMAND (THÉ +2,50�)  7,50�
SUPPLÉMENT CHANTILLY  1,00

Dessert du Jour à l’ardoise

LES VINS ROUGES verre pichet bouteille 12,5cl 50cl 75cl       

REUILLY
DOMAINE CLAUDE LAFOND AOC    3,90 15,00  23,00
CHINON
CUVÉE VIEILLES VIGNES - DOMAINE GOURON AOP 4,50  17,00  25,00
LUSSAC ST EMILION
ROC DE GIRAUDON AOP 4,50  17,00  25,00

LES VINS ROSÉS 12cl 50cl 75cll       

REUILLY
DOMAINE CLAUDE LAFOND  AOC 3,80  14,00  22,00
CÔTES DE PROVENCE 2016
MIRAVAL - CHÂTEAU DE BEAUCASTEL AOC 4,50  17,00  25,00 

LES VINS BLANCS 12cl 50cl 75cl       
CÔTES DE GASCOGNE COLOMBELLE IGP 2,50 10,00 15,00
QUINCY DOMAINE SIRET-COURTEAUD AOP 4,50 17,00 25,00
CHABLIS  - LA CHABLISIENNE AOC 5,50 21,00 32,00
JURANÇON LES AMOURS DE LA REINE AOC 4,00 16,00 24,00

CHAMPAGNES DEUTZ                   
 

COUPE (10CL)   10,00
DEMIE BOUTEILLE (37,5 CL)    30,00
BOUTEILLE (75CL)   60,00
MAGNUM (150CL)   115,00

LES APÉROS & ALCOOLS     
KIR (cassis, mûre, pêche) 12,5CL  3,00
KIR ROYAL AU CHAMPAGNE 12CL  12,00
MARTINI BIANCO, ROSSO,
EXTRA DRY 7CL  6,00
CAMPARI 4CL  4,00
SUZE 4CL  4,00
RICARD2CL  3,00
PORTO ROUGE OU BLANC 7CL  7,00
VODKA OU GIN 4CL  5,00
CALVADOS, COGNAC, BAILEYS 4CL  5,00
RHUM DIPLOMATICO 4CL  6,00
POIRE D’OLIVET 4CL   7,00
GET 27 8CL  8,00
AMERICANO MAISON 12CL  9,00

WHISKIES                 
IRISH PADDY 4CL  5,00
JACK DANIEL’S 4CL  5,50
NIKKA 4CL  7,50
ARDBEG 10ANS D’AGE 4CL  8,00
SUPPLÉMENT SODA   1,00                                          

Prix indiqués en euros, taxes & services inclus
Carte de crédit (visa) 10 euros minimum

LA FORMULE              
    15,90

LA SUGGESTION + LE DESSERT DU JOUR + CAFÉ 
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