
COCKTAILS
SEX ON THE BEACH VODKA, SIROP DE MELON, // 8,5
CHAMBORD, JUS D’ANANAS ET DE CRANBERRY
VODKA, MELON SYRUP, CHAMBORD, PINEAPPLE AND CRANBERRY JUICE
MARGARITA TEQUILA, TRIPLE SEC, JUS DE CITRON VERT // 8,5
TEQUILA, TRIPLE SEC, LIME JUICE
COSMOPOLITAN VODKA, TRIPLE SEC, JUS DE CRANBERRY ET DE CITRON // 8,5
VODKA, TRIPLE SEC, CRANBERRY AND LEMON JUICE
MOJITO RHUM, JUS DE CITRON VERT, MENTHE, EAU GAZEUSE, // 8,5
SIROP DE SUCRE DE CANNE
RUM, LIME JUICE, MINT LEAVES, SPARKLING WATER, 
CANE SUGAR SYRUP
MOJITO ROYAL RHUM, CHAMPAGNE, JUS DE CITRON VERT, MENTHE, // 9
EAU GAZEUSE, SIROP DE SUCRE DE CANNE
RUM, CHAMPAGNE, LIME JUICE, MINT LEAVES, 
SPARKLING WATER, CANE SUGAR SYRUP
PIÑA COLADA RHUM BLANC ET AMBRÉ, JUS D’ANANAS, LAIT DE COCO // 9
WHITE AND DARK RUM, PINEAPPLE JUICE, COCONUT MILK
LONEY ISLAND GIN, RHUM, TEQUILA, TRIPLE SEC, COCA-COLA, JUS DE CITRON // 9
GIN, RUM, TEQUILA, TRIPLE SEC, COCA-COLA, LEMON JUICE

SANS ALCOOL - ALCOHOL FREE // 7
BORA BORA JUS D’ANANAS, JUS DE FRUIT DE LA PASSION ET CITRON, GRENADINE
PINEAPPLE, PASSION FRUIT AND LEMON JUICE, GRENADINE
LE FORTY ONE JUS EXOTIQUE ET D’ABRICOT, SIROP DE FRAISE
EXOTIC AND APRICOT JUICE, STRAWBERRY SYRUP
FLORIDA JUS DE RAISIN NOIR ET D’ORANGE, GRENADINE
BLACK GRAPE AND ORANGE JUICE, GRENADINE

VINS W I N E S

ROUGES Verre  Pichet  Pichet Btle
15cl 25cl 50cl 75cl

CÔTES DU RHÔNE AOC CHÂTEAU COURAC 4,5 8,0 14,0 -
BROUILLY AOC NOËL BRIDAY 4,8 8,0 15,5 -
BORDEAUX AOC CROIX DES SABLONS 4,8 8,0 15,5 -
GAILLAC AOC CHÂTEAU DE SAURS  24,0
IGP PAYS D’OC PINOT NOIR, LE VERSANT 26,0
BORDEAUX AOC CHÂTEAU GANTONNET 27,0
CÔTES DU RHÔNE AOC E.GUIGAL 28,0
BROUILLY AOC CHÂTEAU DE CORCELLES 28,0
SAINT EMILION GRAND CRU AOC 39,0
CHÂTEAU LAMOUR

VINS ROSÉS
CÔTES DE PROVENCE AOC SOIF DE PAMPA 4,5 8,0 13,0 -
IGP PAYS D’OC LE SUDISTE 4,8 8,0 15,0 -
CÔTES DE PROVENCE AOC 5,5 8,0 16,0 29,0
CÔTÉ PRESQU’ILE, MINUTY
IGP MÉDITERRANÉE 24,0
LA DEMOISELLE SANS GÊNE 
CÔTES DE PROVENCE AOC DESBASTIDES,  27,0
MAÎTRES VIGNERONS DE LA PRESQU’ÎLE DE ST TROPEZ
CÔTES DE PROVENCE AOC MINUTY PRESTIGE 39,0

VINS BLANCS
IGP PAYS D’OC SAUVIGNON SAINT CLAIR 4,5 8,0 14,0 
IGP PAYS D’OC CHARDONNAY 4,8 8,0 14,0 
PETIT CHABLIS AOC 
SEIGNEURIE DE LA MAGDELEINE
IGP PAYS D’OC CHARDONNAY LE SUDISTE 24,0
IGP PAYS D’OC VIOGNIER, DOMAINE LES SALICES 24,0

CHAMPAGNES 10cL 75cL

NICOLAS FEUILLATTE 10,0 60,0 01
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BIÈRES 
BOUTEILLE 
BOTTLED BEERS
HEINEKEN, CORONA 33cl // 5,5
DESPERADOS 33cl

APÉRITIFS
KIR 14cl // 4,9
WHITE WINE 
WITH FRUIT LIQUEUR
KIR ROYAL 12cl // 9,9
CHAMPAGNE 
WITH FRUIT LIQUEUR
RICARD 2cl // 4,9
MARTINI ROSSO, BIANCO 5cl // 5,5

BIÈRES 
PRESSION
DRAUGHT BEERS 

25cl  50cl  
3,9 6,9
4,0 8,0 

KRONENBOURG 
1664 
PICON BIÈRE
LEFFE 

4,6 9,0 
4,5 8,9 

GRIMBERGEN 
BLANCHE

THE 
FORTY 
ONE

WHISKIES 4CL
J&B // 8,0
JOHNNIE WALKER RED LABEL // 8,0
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL  // 8,5
JACK DANIEL’S, CHIVAS  // 8,5

RHUMS 4CL
BACARDI, ST JAMES // 8,0
HAVANA 3 ANS // 8,5

GINS 4CL
GORDON’S // 8,0
BOMBAY SAPPHIRE // 8,5

VODKAS 4CL
ABSOLUT // 8,0
GREY GOOSE // 12,0
ERISTOFF // 7,0

TEQUILA 4CL
SAN JOSÉ // 8,0

DIGESTIFS 4CL
GET 27, MALIBU // 7,5
BRANDY, CALVADOS // 7,5
COGNAC HENNESSY // 7,5

BOISSONS 
FRAÎCHES
SOFT DRINKS
COCA-COLA, ZÉRO 33cl // 4,5 
ORANGINA, SCHWEPPES 25cl // 4,5
LIMONADE 25cl 
RED BULL 25cl 
PERRIER 25cl 
VITTEL 

// 4,2
// 4,5
// 4,7

25cl 4,0 // 50cl 5,0
JUS DE FRUITS 25cl // 4,5
ORANGE, POMME, PAMPLEMOUSSE, 
BANANE, NECTAR D’ABRICOT, 
NECTAR D’ANANAS
APPLE, GRAPEFRUIT, BANANA, 
APRICOT, PINEAPPLE
ORANGE PRESSÉE // 5,0
SQUEEZED ORANGE

BOISSONS 
CHAUDES
HOT DRINKS
EXPRESSO RICHARD - PERLE NOIRE // 2,4
DOUBLE EXPRESSO // 4,5
DÉCAFÉINÉ // 2,5
DECAFFEINATED EXPRESSO
ALLONGÉ AMERICAN COFFEE // 2,5
NOISETTE // 2,5
EXPRESSO WITH A DASH OF MILK
CAFÉ CRÈME WHITE COFFEE // 4,4
CHOCOLAT CHAUD // 4,4
HOT CHOCOLATE
CAPPUCCINO // 5,0
CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS // 5,2
COFFEE OR HOT CHOCOLATE 
WITH WHIPPED CREAM
VERRE DE LAIT GLASS OF MILK // 4,5
THÉS & TISANES // 4,2
COMPTOIRS RICHARD 
TEAS & INFUSIONS
THÉ PARFUMÉ FLAVOURED TEA // 4,4
VIN CHAUD MULLED WINE // 5,0

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE INCLUS. LA MAISON N’ACCÈPTE PAS LES CHÈQUES. 
L’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

NET PRICES IN EUROS, SERVICE INCLUDED.WE DON’T ACCEPT CHECKS. ALCOHOL IS DNAGEROUS FOR HEALTH, 
CONSUME WITH MODERATION.WE WILL BE HAPPY TO GUIDE YOUR SELECTION.

4,5 8,9 



SNACKS
SERVIES AVEC FRITES MAISON ET SALADE

SERVED WITH FRIES AND SALAD

CROQUE MONSIEUR // 11,8
TOASTED HAM AND CHEESE 

SANDWICH

CROQUE MADAME // 13,0
TOASTED HAM AND CHEESE 

SANDWICH TOPPED WITH FRIED EGG

OMELETTE NATURE // 10,9
PLAIN OMELETTE

OMELETTE AU JAMBON // 11,9
HAM OMELETTE

OMELETTE MIXTE // 12,5
HAM AND CHEESE OMELETTE

OMELETTE COMPLÈTE // 13,0
JAMBON, FROMAGE, 
POMME DE TERRE

OMELETTE WITH HAM, 
CHEESE AND POTATOES

ŒUFS AU PLAT // 10,9
FRIED EGGS

ŒUFS AU PLAT, JAMBON // 11,9
FRIED EGGS, HAM

PLANCHES 
BOARDS

CHARCUTERIE // 15,9
JAMBON DE PAYS, RILLETTES, PÂTÉ DE CAMPAGNE, 
SAUCISSON SEC, JAMBON BLANC
CURED HAM, RILLETTES, PATÉ, DRIED SAUSAGE, 
COOKED HAM

FROMAGE // 14,9
CANTAL, GRUYÈRE, CAMEMBERT, BLEU D’AUVERGNE, CHÈVRE
CANTAL, GRUYÈRE, CAMEMBERT, AUVERGNE BLUE CHEESE, GOAT CHEESE

MIXTE // 16,9
JAMBON DE PAYS, RILLETTES, PÂTÉ DE CAMPAGNE, SAUCISSON SEC, 
CANTAL, GRUYÈRE, CAMEMBERT
CURED HAM, RILLETTES, PÂTÉ, DRIED SAUSAGE, CANTAL, 
GRUYÈRE AND CAMEMEBERT CHEESE

TAPAS FORTY ONE // 16,90
BEIGNET DE CALAMARS, POULET PÂNÉ, NUGGETS, NEMS, SAMOUSSAS
CALMAR RINGS, PAN-FRIED CHICKEN, NUGGETS, NEMS, SAMOUSSAS

BIÈRES 
BOUTEILLE 
BOTTLED BEERS
HEINEKEN, CORONA, DESPERADOS 33cl 5,5

APÉRITIFS
KIR 14cl 4,9
WHITE WINE 
WITH FRUIT LIQUEUR
KIR ROYAL 12cl 9,9
CHAMPAGNE 
WITH FRUIT LIQUEUR
RICARD 2cl 4,9
MARTINI ROSSO, BIANCO 5cl 5,5

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE INCLUS.
MERCI D’INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIE AVANT DE PASSER COMMANDE.
NET PRICES IN EUROS, SERVICE INCLUDED.PLEASE INFORM US IF YOU HAVE FOOD ALLERGIES, 

WE WILL BE HAPPY TO GUIDE YOUR SELECTION.

THE 
FORTY 
ONE

Ouvert
 du lundi au samedi

de 7h à 22h30 
et le dimanche 

de 7h à 18h

THE FORTY ONE
41, RUE POUSSIN 
75016 PARIS
01 47 43 07 13

PETITS DÉJEUNERS
BREAKFASTS

JUSQU’À 11H30 UNTIL 11:30 AM

AMERICAN // 12,5
CAFÉ, CHOCOLAT OU THÉ
ŒUF JAMBON OU FROMAGE
JUS D’ORANGE
COFFEE, HOT CHOCOLATE OR TEA
EGG WITH CHEESE OR HAM
ORANGE JUICE

CONTINENTAL // 9,0
CAFÉ, CHOCOLAT OU THÉ
TARTINE, BEURRE 
OU VIENNOISERIE
JUS D’ORANGE
COFFEE, HOT CHOCOLATE OR TEA
BREAD SLICE WITH BUTTER 
OR PASTRY
ORANGE JUICE

VINS W I N E S

ROUGES Verre  Pichet  Pichet Btle
15cl 25cl 50cl 75cl

CÔTES DU RHÔNE AOC CHÂTEAU COURAC 4,5 8,0 14,0 -
BROUILLY AOC NOËL BRIDAY 4,8 8,0 15,5 -
BORDEAUX AOC CROIX DES SABLONS 4,8 8,0 15,5 -
GAILLAC AOC CHÂTEAU DE SAURS  24,0
IGP PAYS D’OC PINOT NOIR, LE VERSANT 26,0
BORDEAUX AOC CHÂTEAU GANTONNET 27,0
CÔTES DU RHÔNE AOC E.GUIGAL 28,0
BROUILLY AOC CHÂTEAU DE CORCELLES 28,0
SAINT EMILION GRAND CRU AOC 39,0
CHÂTEAU LAMOUR

VINS ROSÉS
8,0 13,0 -CÔTES DE PROVENCE AOC SOIF DE PAMPA 4,5 

IGP PAYS D’OC LE SUDISTE 4,8 8,0 15,0 -
CÔTES DE PROVENCE AOC 5,5 8,0 16,0 29,0
CÔTÉ PRESQU’ILE, MINUTY
IGP MÉDITERRANÉE 24,0
LA DEMOISELLE SANS GÊNE 
CÔTES DE PROVENCE AOC DESBASTIDES,  27,0
MAÎTRES VIGNERONS DE LA PRESQU’ÎLE DE ST TROPEZ
CÔTES DE PROVENCE AOC MINUTY PRESTIGE 39,0

VINS BLANCS
IGP PAYS D’OC SAUVIGNON SAINT CLAIR 4,5 8,0 14,0 -
IGP PAYS D’OC CHARDONNAY 4,5 8,0 14,0 -
PETIT CHABLIS AOC 
SEIGNEURIE DE LA MAGDELEINE
IGP PAYS D’OC CHARDONNAY LE SUDISTE 24,0
IGP PAYS D’OC VIOGNIER 24,0
DOMAINE LES SALICES

CHAMPAGNES 10cL 75cL

NICOLAS FEUILLATTE 10,0 60,0

1
MENU 

ENFANT
KID’S MENU

7 NUGGETS  // 10,9
FRITES MAISON ET SALADE

7 NUGGETS, FRIES AND SALAD

STEAK HACHÉ // 11,9
FRITES MAISON ET SALADE 

MINCED BEEF, FRIES AND SALAD

JUS DE FRUIT
FRUIT JUICE

FORMULE 
MIDI+ SOIR
SET-PRICE MENU LUNCH 
+ DINNER

ENTRÉE + PLAT 
OU PLAT + DESSERT
VERRE DE VIN 
CÔTES DU RHÔNE, SAUVIGNON 
OU PROVENCE
CAFÉ
STARTER + MAIN COURSE 
OR MAIN COURSE + DESSERT
GLASS OF RED WINE OR WHITE 
WINE OR ROSÉ
COFFEE

BIÈRES 
PRESSION
DRAUGHT BEERS 

25cl  50cl  
3,9 6,9 
4,0 8,0 

4,6 9,0

4,5 8,9 

KRONENBOURG 
1664 
LEFFE 
GRIMBERGEN 
BLANCHE
PICON BIÈRE

28 ,8
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ENTRÉES
STARTERS

ŒUF MAYONNAISE // 6,2
BOILED EGG MAYONNAISE

FILETS DE HARENG, // 6,5
POMMES À L’HUILE 
HERRING FILLETS, 
BOILED POTATOES IN OIL

ASSIETTE DE SAUMON // 10,2
MARINÉ TOASTS 
PLATE OF MARINATED SALMON, 
TOASTS

ASSIETTE DE CRUDITÉS // 6,5
VEGETABLE PLATTER

ASSIETTE DE RILLETTES // 5,5
PLATE OF RILLETTES
PÂTÉ DE CAMPAGNE // 5,5
ESCARGOTS // X6 7,8 // X12 13,0
SNAILS

PARISIENNE // 13,8 SALADE, 
TOMATE, EMMENTAL, JAMBON 
BLANC, ŒUF 
SALAD, TOMATO, EMMENTAL 
CHEESE, COOKED HAM, BOILED 
EGG

VÉGÉTARIENNE // 11,2 
ASSORTIMENT DE CRUDITÉS 
VEGETABLES ASSORTMENT

AUVERGNATE // 14,8 SALADE, 
TOMATE, 
JAMBON DE PAYS, CANTAL, 
BLEU D’AUVERGNE, 
POMMES SAUTÉES
SALAD, TOMATO, CURED HAM, 
CANTAL CHEESE, 
AUVERGNE BLUE CHEESE,

 FRIED POTATOES

VIANDES
MEAT

MAGRET DE CANARD // 18,8 
POMMES SAUTÉES À L’AIL 
DUCK BREAST, FRIED POTATOES 
WITH GARLIC

ENTRECÔTE GRILLÉE // 18,8 
SAUCE BÉARNAISE, 
FRITES MAISON
GRILLED RIB STEAK, 
BÉARNAISE SAUCE, FRIES

PAVÉ DE RUMSTEAK // 16,9
GRILLÉ
SAUCE AU POIVRE, 
POMMES SAUTÉES 
GRILLED RUMSTEAK, 
PEPPER SAUCE, FRIED 
POTATOES

TARTARE // 15,9
FRITES MAISON ET SALADE RAW 
BEEF TARTARE, 
FRIES AND SALAD

POISSONS 
FISH

PAVÉ DE SAUMON // 16,9 
SAUCE À L’OSEILLE, 

TAGLIATELLES
SALMON STEAK, SORREL SAUCE, 

TAGLIATELLE

FISH AND CHIPS // 15,9 
SAUCE TARTARE, 

FRITES MAISON ET SALADE 
FISH AND CHIPS, 

TARTAR SAUCE, FRIES AND SALAD

PÂTES 
PASTA

TAGLIATELLES // 14,9 
CARBONARA

TAGLIATELLES // 15,4
AU SAUMON

SALMON TAGLIATELLE

WOK DE CREVETTES // 14,4
NOUILLES

FRIED SHRIMP, NOODLES

WOK AUX LÉGUMES // 12,8
NOUILLES

FRIED VEGETABLES, NOODLES

WOK DE BŒUF // 15,4
SAUTÉES DE LÉGUMES

WOK OF BEEF, 
PAN-SAUTÉED VEGETABLES

FROMAGES 
& DESSERTS 
CHEESES AND DESSERTS

1 FROMAGE AU CHOIX // 4,8 
CANTAL, CAMEMBERT, 
BLEU D’AUVERGNE
1 CHEESE OF YOUR CHOICE

ASSORTIMENT  // 9,8
DE FROMAGES
CHEESES ASSORTMENT

CRÊPE AU SUCRE // 5,5 
CREPE WITH SUGAR

CRÊPE AU NUTELLA // 5,9 
CREPE WITH NUTELLA

TARTE DU JOUR // 6,5
TART OF THE DAY

CRÈME BRÛLÉE // 6,5
CARAMELIZED CUSTARD CREAM

CRÈME CARAMEL // 6,5
CUSTARD WITH FUDGE 

MOUSSE AU CHOCOLAT // 5,8
CHOCOLATE MOUSSE

CAFÉ GOURMAND // 7,5
GOURMET COFFEE

CHOCOLAT  // 8,5
THÉ GOURMAND
GOURMET CHOCOLATE, TEA

GLACES 
ICE CREAMS

DAME BLANCHE // 8,5
GLACE VANILLE, CHANTILLY
VANILLA ICE CREAM, WHIPPED CREAM

CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS // 8,5
GLACE CAFÉ OU CHOCOLAT, CHANTILLY
COFFEE OR CHOCOLATE ICE CREAM, WHIPPED 
CREAM

COLONEL // 8,5
SORBET CITRON, VODKA
LEMON SORBET, VODKA

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE INCLUS.
MERCI D’INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIE AVANT DE PASSER COMMANDE.
NET PRICES IN EUROS, SERVICE INCLUDED.PLEASE INFORM US IF YOU HAVE FOOD ALLERGIES, 

WE WILL BE HAPPY TO GUIDE YOUR SELECTION.
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FRAÎCHEUR // 14,8
SALADE, TOMATE, 
SAUMON MARINÉ, CREVETTES, 
POMMES À L’HUILE, ŒUF SALAD, 
TOMATO, MARINATED SALMON, 
SHRIMP,
BOILED POTATOES IN OIL, 
BOILED EGG

NIÇOISE // 14,8
SALADE, TOMATE, HARICOTS 
VERTS, THON , RIZ, POIVRON, 
ANCHOIS, ŒUF, OLIVES
SALAD, TOMATO, GREEN BEANS, 
TUNA, RICE, PEPPER, 
ANCHOVIES, BOILED EGG, OLIVES

CAESAR // 15,8
SALADE, TOMATE, POULET, 
ANCHOIS, CROÛTONS, 
PARMESAN 
SALAD, TOMATO, CHICKEN, 
ANCHOVIES, CROUTONS, 
PARMESAN CHEESE

TOMATE MOZZARELLA // 11,9

CHÈVRE CHAUD // 14,8 
SALADE, TOMATE, JAMBON CRU, 
JAMBON DE PAYS, CHÈVRE 
CHAUD SUR TOAST AU MIEL, 
ŒUF, POMMES SAUTÉES SALAD, 
TOMATO, RAW HAM, CURED HAM, 
HOT GOAT CHEESE ON TOAST 
WITH HONEY, BOILED EGG, FRIED 
POTATOES

CHEESEBURGER // 15,8
AU CANTAL
STEAK HACHÉ, PAIN, CANTAL, 
SALADE, TOMATE, FRITES MAISON 
HAMBURGER, BUN, CANTAL CHEESE, 
SALAD, TOMATO, FRIES

AMERICAN // 15,9
CHEESEBURGER
STEAK HACHÉ, PAIN, FROMAGE, 
BACON, SALADE, TOMATE, 
FRITES MAISON 
HAMBURGER, BUN, CHEESE, BACON, 
SALAD, TOMATO, FRIES

CHICKEN BURGER // 16,5   
POULET PÂNÉ, PAIN, FROMAGE, 
SALADE, TOMATE, FRITES MAISON 
BREADED CHICKEN, BUN, CHEESE, 
SALAD, TOMATO, FRIES

ESCALOPE DE VOLAILLE // 15,9 
SAUCE NORMANDE, 
FRITES MAISON ET SALADE 
CHICKEN CUTLET, NORMANDY SAUCE, 
FRIES AND SALAD

BANANA SPLIT // 7,5
3 BOULES DE GLACE, BANANE, CHANTILLY
3 SCOOPS OF ICE CREAM, BANANA, 
WHIPPED CREAM

FRAISE MELBA // 7,5
GLACE VANILLE, FRAISES FRUITS, CHANTILLY
VANILLA ICE CREAM, STRAWBERRIES FRUITS, 
WHIPPED CREAM

PÊCHE MELBA // 7,5
GLACE VANILLE, PÊCHE FRUIT, CHANTILLY
VANILLA ICE CREAM, PEACH FRUIT, 
WHIPPED CREAM

CHÈVRE CHAUD // 14,8 
SALADE, TOMATE, JAMBON CRU, 
JAMBON DE PAYS, CHÈVRE 
CHAUD SUR TOAST AU MIEL, 
ŒUF, POMMES SAUTÉES SALAD, 
TOMATO, RAW HAM, CURED 
HAM, HOT GOAT CHEESE ON 
TOAST WITH HONEY, BOILED 
EGG, FRIED POTATOES



BIÈRES 
BOUTEILLE 
BOTTLED BEERS
HEINEKEN, CORONA 33cl // 5,5
DESPERADOS 33cl

APÉRITIFS
KIR 14cl // 4,9
WHITE WINE 
WITH FRUIT LIQUEUR
KIR ROYAL 12cl // 9,9
CHAMPAGNE 
WITH FRUIT LIQUEUR
RICARD 2cl // 4,9
MARTINI ROSSO, BIANCO 5cl // 5,5

BIÈRES 
PRESSION
DRAUGHT BEERS 

25cl  50cl  
3,9 6,9 
4,0 8,0 

KRONENBOURG
1664 

PICON BIÈRE 

LEFFE 

4,6 9,0 

GRIMBERGEN 4,5 8,9 
BLANCHE

THE 
FORTY 
ONE

WHISKIES 4CL
J&B // 8,0
JOHNNIE WALKER RED LABEL // 8,0
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL  // 8,5
JACK DANIEL’S, CHIVAS  // 8,5

RHUMS 4CL
BACARDI, ST JAMES // 8,0
HAVANA 3 ANS // 8,5

GINS 4CL
GORDON’S // 8,0
BOMBAY SAPPHIRE // 8,5

VODKAS 4CL
ABSOLUT // 8,0
GREY GOOSE // 12,0
ERISTOFF // 7,0

TEQUILA 4CL
SAN JOSÉ // 8,0

DIGESTIFS 4CL
GET 27, MALIBU // 7,5
BRANDY, CALVADOS // 7,5
COGNAC HENNESSY // 7,5

BOISSONS 
FRAÎCHES
SOFT DRINKS
COCA-COLA, ZÉRO 33cl // 4,5
ORANGINA, SCHWEPPES 25cl // 4,5
LIMONADE 25cl 
RED BULL 25cl 
PERRIER 25cl 
VITTEL 

// 4,2
// 4,5
// 4,7

25cl 4,0 // 50cl 5,0
JUS DE FRUITS 25cl // 4,5
ORANGE, POMME, PAMPLEMOUSSE, 
BANANE, NECTAR D’ABRICOT, 
NECTAR D’ANANAS
APPLE, GRAPEFRUIT, BANANA, 
APRICOT, PINEAPPLE
ORANGE PRESSÉE // 5,0
SQUEEZED ORANGE

BOISSONS 
CHAUDES
HOT DRINKS
EXPRESSO RICHARD - PERLE NOIRE // 2,4
DOUBLE EXPRESSO // 4,5
DÉCAFÉINÉ // 2,4
DECAFFEINATED EXPRESSO
ALLONGÉ AMERICAN COFFEE // 2,5
NOISETTE // 2,4
EXPRESSO WITH A DASH OF MILK
CAFÉ CRÈME WHITE COFFEE // 4,2
CHOCOLAT CHAUD // 4,2
HOT CHOCOLATE
CAPPUCCINO // 5,0
CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS // 5,2
COFFEE OR HOT CHOCOLATE 
WITH WHIPPED CREAM
VERRE DE LAIT GLASS OF MILK // 4,5
THÉS & TISANES // 4,2
COMPTOIRS RICHARD 
TEAS & INFUSIONS
THÉ PARFUMÉ FLAVOURED TEA // 4,4
VIN CHAUD MULLED WINE // 5,0

COCKTAILS
SEX ON THE BEACH VODKA, SIROP DE MELON, // 8,5
CHAMBORD, JUS D’ANANAS ET DE CRANBERRY
VODKA, MELON SYRUP, CHAMBORD, PINEAPPLE AND CRANBERRY JUICE
MARGARITA TEQUILA, TRIPLE SEC, JUS DE CITRON VERT // 8,5
TEQUILA, TRIPLE SEC, LIME JUICE
COSMOPOLITAN VODKA, TRIPLE SEC, JUS DE CRANBERRY ET DE CITRON // 8,5
VODKA, TRIPLE SEC, CRANBERRY AND LEMON JUICE
MOJITO RHUM, JUS DE CITRON VERT, MENTHE, EAU GAZEUSE, // 8,5
SIROP DE SUCRE DE CANNE
RUM, LIME JUICE, MINT LEAVES, SPARKLING WATER, CANE SUGAR SYRUP
MOJITO ROYAL RHUM, CHAMPAGNE, JUS DE CITRON VERT, MENTHE,  // 9
EAU GAZEUSE, SIROP DE SUCRE DE CANNE
RUM, CHAMPAGNE, LIME JUICE, MINT LEAVES, SPARKLING WATER, CANE SUGAR SYRUP
PIÑA COLADA RHUM BLANC ET AMBRÉ, JUS D’ANANAS, LAIT DE COCO // 9
WHITE AND DARK RUM, PINEAPPLE JUICE, COCONUT MILK
LONEY ISLAND GIN, RHUM, TEQUILA, TRIPLE SEC, COCA-COLA, JUS DE CITRON // 9
GIN, RUM, TEQUILA, TRIPLE SEC, COCA-COLA, LEMON JUICE

SANS ALCOOL - ALCOHOL FREE // 7
BORA BORA JUS D’ANANAS, JUS DE FRUIT DE LA PASSION ET CITRON, GRENADINE
PINEAPPLE, PASSION FRUIT AND LEMON JUICE, GRENADINE
LE FORTY ONE JUS EXOTIQUE ET D’ABRICOT, SIROP DE FRAISE
EXOTIC AND APRICOT JUICE, STRAWBERRY SYRUP
FLORIDA JUS DE RAISIN NOIR ET D’ORANGE, GRENADINE
BLACK GRAPE AND ORANGE JUICE, GRENADINE

VINS W I N E S

ROUGES Verre  Pichet  Pichet Btle
15cl 25cl 50cl 75cl

CÔTES DU RHÔNE AOC CHÂTEAU COURAC 4,5 8,0 14,0 -
BROUILLY AOC NOËL BRIDAY 4,8 8,0 15,5 -
BORDEAUX AOC CROIX DES SABLONS 4,8 8,0 15,5 -
GAILLAC AOC CHÂTEAU DE SAURS  24,0
IGP PAYS D’OC PINOT NOIR, LE VERSANT 26,0
BORDEAUX AOC CHÂTEAU GANTONNET 27,0
CÔTES DU RHÔNE AOC E.GUIGAL 28,0
BROUILLY AOC CHÂTEAU DE CORCELLES 28,0
SAINT EMILION GRAND CRU AOC 39,0
CHÂTEAU LAMOUR

VINS ROSÉS
CÔTES DE PROVENCE AOC SOIF DE PAMPA 4,5 8,0 13,0 -
IGP PAYS D’OC LE SUDISTE 4,8 8,0 15,0 -
CÔTES DE PROVENCE AOC 5,5 8,0 16,0 29,0
CÔTÉ PRESQU’ILE, MINUTY
IGP MÉDITERRANÉE 24,0
LA DEMOISELLE SANS GÊNE 
CÔTES DE PROVENCE AOC DESBASTIDES,  27,0
MAÎTRES VIGNERONS DE LA PRESQU’ÎLE DE ST TROPEZ
CÔTES DE PROVENCE AOC MINUTY PRESTIGE 39,0

VINS BLANCS
IGP PAYS D’OC SAUVIGNON SAINT CLAIR 4,5 8,0 14,0 -
IGP PAYS D’OC CHARDONNAY 4,5 8,0 15,0 

-PETIT CHABLIS AOC 30,0
SEIGNEURIE DE LA MAGDELEINE
IGP PAYS D’OC CHARDONNAY LE SUDISTE 24,0
IGP PAYS D’OC VIOGNIER, DOMAINE LES SALICES 24,0

CHAMPAGNES 10cL 75cL

NICOLAS FEUILLATTE 10,0 60,0

PETITS DÉJEUNERS
BREAKFASTS

JUSQU’À 11H30 UNTIL 11:30 AM

AMERICAN // 12,5
CAFÉ, CHOCOLAT OU THÉ
ŒUF JAMBON OU FROMAGE
JUS D’ORANGE
COFFEE, HOT CHOCOLATE OR TEA
EGG WITH CHEESE OR HAM
ORANGE JUICE

CONTINENTAL // 9,0
CAFÉ, CHOCOLAT OU THÉ
TARTINE, BEURRE 
OU VIENNOISERIE
JUS D’ORANGE
COFFEE, HOT CHOCOLATE OR TEA
BREAD SLICE WITH BUTTER 
OR PASTRY
ORANGE JUICE

PLANCHES 
BOARDS

CHARCUTERIE // 15,9
JAMBON DE PAYS, RILLETTES, PÂTÉ DE CAMPAGNE, 
SAUCISSON SEC, JAMBON BLANC
CURED HAM, RILLETTES, PATÉ, DRIED SAUSAGE, 
COOKED HAM

FROMAGE // 14,9
CANTAL, GRUYÈRE, CAMEMBERT, BLEU D’AUVERGNE, CHÈVRE
CANTAL, GRUYÈRE, CAMEMBERT, AUVERGNE BLUE CHEESE, GOAT 
CHEESE

MIXTE // 16,9
JAMBON DE PAYS, RILLETTES, PÂTÉ DE CAMPAGNE, SAUCISSON SEC, 
CANTAL, GRUYÈRE, CAMEMBERT
CURED HAM, RILLETTES, PÂTÉ, DRIED SAUSAGE, CANTAL, 
GRUYÈRE AND CAMEMEBERT CHEESE

TAPAS FORTY ONE // 16,90
BEIGNET DE CALAMARS, POULET PÂNÉ, NUGGETS, NEMS, SAMOUSSAS 
CALMAR RINGS, PAN-FRIED CHICKEN, NUGGETS, NEMS, SAMOUSSAS

SNACKS
SERVIES AVEC FRITES MAISON ET SALADE

SERVED WITH FRIES AND SALAD

CROQUE MONSIEUR // 11,8
TOASTED HAM AND CHEESE 

SANDWICH

CROQUE MADAME // 13,0
TOASTED HAM AND CHEESE 

SANDWICH TOPPED WITH FRIED EGG

OMELETTE NATURE // 10,9
PLAIN OMELETTE

OMELETTE AU JAMBON // 11,9
HAM OMELETTE

OMELETTE MIXTE // 12,5
HAM AND CHEESE OMELETTE

OMELETTE COMPLÈTE // 13,0
JAMBON, FROMAGE, 
POMME DE TERRE

OMELETTE WITH HAM, 
CHEESE AND POTATOES

ŒUFS AU PLAT // 10,9
FRIED EGGS

ŒUFS AU PLAT, JAMBON // 11,9
FRIED EGGS, HAM

MENU 
ENFANT

KID’S MENU
7 NUGGETS  // 10,9

FRITES MAISON ET SALADE
7 NUGGETS, FRIES AND SALAD

STEAK HACHÉ // 11,9
FRITES MAISON ET SALADE 

MINCED BEEF, FRIES AND SALAD

JUS DE FRUIT
FRUIT JUICE

FORMULE 
MIDI+ SOIR
SET-PRICE MENU LUNCH 
+ DINNER

ENTRÉE + PLAT 
OU PLAT + DESSERT
VERRE DE VIN 
CÔTES DU RHÔNE, SAUVIGNON 
OU PROVENCE
CAFÉ
STARTER + MAIN COURSE 
OR MAIN COURSE + DESSERT
GLASS OF RED WINE OR WHITE WINE 
OR ROSÉ
COFFEE

28 ,8

POISSONS 
FISH

PAVÉ DE SAUMON // 16,9 
SAUCE À L’OSEILLE, 

TAGLIATELLES
SALMON STEAK, SORREL SAUCE, 

TAGLIATELLE

FISH AND CHIPS // 15,9 
SAUCE TARTARE, 

FRITES MAISON ET SALADE 
FISH AND CHIPS, 

TARTAR SAUCE, FRIES AND SALAD

PÂTES 
PASTA

TAGLIATELLES // 14,9 
CARBONARA

TAGLIATELLES // 15,4
AU SAUMON

SALMON TAGLIATELLE

WOK DE CREVETTES // 14,4
NOUILLES

FRIED SHRIMP, NOODLES

WOK AUX LÉGUMES // 12,8
NOUILLES

FRIED VEGETABLES, NOODLES

WOK DE BŒUF // 15,4
SAUTÉES DE LÉGUMES

WOK OF BEEF, 
PAN-SAUTÉED VEGETABLES

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE INCLUS.
MERCI D’INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIE AVANT DE PASSER COMMANDE.
NET PRICES IN EUROS, SERVICE INCLUDED.PLEASE INFORM US IF YOU HAVE FOOD ALLERGIES, 

WE WILL BE HAPPY TO GUIDE YOUR SELECTION.

FROMAGES 
& DESSERTS 
CHEESES AND DESSERTS

1 FROMAGE AU CHOIX // 4,8 
CANTAL, CAMEMBERT, 
BLEU D’AUVERGNE
1 CHEESE OF YOUR CHOICE

ASSORTIMENT  // 9,8
DE FROMAGES
CHEESES ASSORTMENT

CRÊPE AU SUCRE // 5,5 
CREPE WITH SUGAR

CRÊPE AU NUTELLA // 5,9 
CREPE WITH NUTELLA

TARTE DU JOUR // 6,5
TART OF THE DAY

CRÈME BRÛLÉE // 6,5
CARAMELIZED CUSTARD CREAM

CRÈME CARAMEL // 6,5
CUSTARD WITH FUDGE 

MOUSSE AU CHOCOLAT // 5,8
CHOCOLATE MOUSSE

CAFÉ GOURMAND // 7,5
GOURMET COFFEE

CHOCOLAT  // 8,5
THÉ GOURMAND
GOURMET CHOCOLATE, TEA

ENTRÉES
STARTERS

ŒUF MAYONNAISE // 6,2
BOILED EGG MAYONNAISE

FILETS DE HARENG, // 6,5
POMMES À L’HUILE 
HERRING FILLETS, 
BOILED POTATOES IN OIL

ASSIETTE DE SAUMON // 10,2
MARINÉ TOASTS 
PLATE OF MARINATED SALMON, TOASTS

ASSIETTE DE CRUDITÉS // 6,5
VEGETABLE PLATTER

ASSIETTE DE RILLETTES // 5,5
PLATE OF RILLETTES
PÂTÉ DE CAMPAGNE // 5,5
ESCARGOTS // X6 7,8 // X12 13,0
SNAILS

PARISIENNE // 13,8
SALADE, TOMATE, EMMENTAL, 
JAMBON BLANC, ŒUF 
SALAD, TOMATO, EMMENTAL CHEESE, 
COOKED HAM, 
BOILED EGG

VÉGÉTARIENNE // 11,2 
ASSORTIMENT DE CRUDITÉS 
VEGETABLES ASSORTMENT

AUVERGNATE // 14,8
SALADE, TOMATE, 
JAMBON DE PAYS, CANTAL, 
BLEU D’AUVERGNE, 
POMMES SAUTÉES
SALAD, TOMATO, CURED HAM, CANTAL 
CHEESE, 
AUVERGNE BLUE CHEESE,

 FRIED POTATOES
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CHÈVRE CHAUD // 14,8
SALADE, TOMATE, JAMBON CRU, 
JAMBON DE PAYS, 
CHÈVRE CHAUD SUR TOAST AU MIEL, 
ŒUF, POMMES SAUTÉES
SALAD, TOMATO, RAW HAM, CURED 
HAM, HOT GOAT CHEESE ON TOAST 
WITH HONEY, BOILED EGG, FRIED 
POTATOES

VIANDES
MEAT

MAGRET DE CANARD // 18,9 
POMMES SAUTÉES À L’AIL 
DUCK BREAST, FRIED POTATOES 
WITH GARLIC

ENTRECÔTE GRILLÉE // 18,9 
SAUCE BÉARNAISE, 
FRITES MAISON
GRILLED RIB STEAK, 
BÉARNAISE SAUCE, FRIES

PAVÉ DE RUMSTEAK // 16,9
GRILLÉ
SAUCE AU POIVRE, 
POMMES SAUTÉES 
GRILLED RUMSTEAK, 
PEPPER SAUCE, FRIED 
POTATOES

TARTARE // 15,9
FRITES MAISON ET SALADE RAW 
BEEF TARTARE, 
FRIES AND SALAD

CHEESEBURGER // 15,8
AU CANTAL
STEAK HACHÉ, PAIN, CANTAL, 
SALADE, TOMATE, FRITES MAISON 
HAMBURGER, BUN, CANTAL CHEESE, SALAD, 
TOMATO, FRIES

AMERICAN // 15,9
CHEESEBURGER
STEAK HACHÉ, PAIN, FROMAGE, 
BACON, SALADE, TOMATE, 
FRITES MAISON 
HAMBURGER, BUN, CHEESE, BACON, SALAD, 
TOMATO, FRIES

CHICKEN BURGER // 16,5
POULET PÂNÉ, PAIN, FROMAGE, 
SALADE, TOMATE, FRITES MAISON 
BREADED CHICKEN, BUN, CHEESE, SALAD, 
TOMATO, FRIES

ESCALOPE DE VOLAILLE // 15,9
SAUCE NORMANDE, 
FRITES MAISON ET SALADE
CHICKEN CUTLET, NORMANDY SAUCE, 
FRIES AND SALAD

GLACES 
ICE CREAMS

DAME BLANCHE // 8,5
GLACE VANILLE, CHANTILLY
VANILLA ICE CREAM, WHIPPED CREAM

CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS // 8,5
GLACE CAFÉ OU CHOCOLAT, CHANTILLY
COFFEE OR CHOCOLATE ICE CREAM, WHIPPED 
CREAM

COLONEL // 8,5
SORBET CITRON, VODKA
LEMON SORBET, VODKA

BANANA SPLIT // 7,5
3 BOULES DE GLACE, BANANE, CHANTILLY
3 SCOOPS OF ICE CREAM, BANANA, 
WHIPPED CREAM

FRAISE MELBA // 7,5
GLACE VANILLE, FRAISES FRUITS, CHANTILLY
VANILLA ICE CREAM, STRAWBERRIES FRUITS, 
WHIPPED CREAM

PÊCHE MELBA // 7,5
GLACE VANILLE, PÊCHE FRUIT, CHANTILLY
VANILLA ICE CREAM, PEACH FRUIT, 
WHIPPED CREAM

FRAÎCHEUR // 14,8
SALADE, TOMATE, 
SAUMON MARINÉ, CREVETTES,  
POMMES À L’HUILE, ŒUF
SALAD, TOMATO, MARINATED SALMON, 
SHRIMP,
BOILED POTATOES IN OIL, BOILED EGG

NIÇOISE // 14,8
SALADE, TOMATE, HARICOTS VERTS, 
THON , RIZ, POIVRON, ANCHOIS, ŒUF, 
OLIVES
SALAD, TOMATO, GREEN BEANS, TUNA, 
RICE, PEPPER, ANCHOVIES, BOILED EGG, 
OLIVES

CAESAR // 15,8
SALADE, TOMATE, POULET, 
ANCHOIS, CROÛTONS, 
PARMESAN 
SALAD, TOMATO, CHICKEN, 
ANCHOVIES, CROUTONS, 
PARMESAN CHEESE

TOMATE MOZZARELLA // 11,9

CHÈVRE CHAUD // 14,8
SALADE, TOMATE, JAMBON CRU, 
JAMBON DE PAYS, 
CHÈVRE CHAUD SUR TOAST AU MIEL, 
ŒUF, POMMES SAUTÉES
SALAD, TOMATO, RAW HAM, CURED HAM, 
HOT GOAT CHEESE ON TOAST WITH 
HONEY, BOILED EGG, FRIED POTATOES

4,5 8,9 
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