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La Cimoise
Bière blonde des Alpes, 5°
Weston Vintage Cider
Cidre anglais, 8.2°

50cl25cl

MARDI AU SAMEDI
SERVICE  

12H - 14H ET 19H -  22H

MARDI AU SAMEDI
SERVICE 

12H - 14H ET 19H -  22H

Pensez à réserver 

Horaires‌Horaires‌

BIÈRES
PRESSION

BIÈRES
PRESSION

COCKTAILSCOCKTAILS
Basilic Smash                                         
Gin, liqueur de sureau, basilic,
citron 
Red Dead
Rhum épicé, liqueur de griotte,
framboise, citron
Winter Sky
Whisky, crème de châtaigne,
citron, pomme
Tequila Pepper
Tequila infusée au jalapeños,
passion, citron, coriandre, 5 épices
Mandarine Groove
Vodka, liqueur de mandarine,
triple sec, citron
Classic Cosmo
Vodka infusée au zest de citron,
triple sec, cramberry, citron
Dry Martini
Vodka ou gin, vermouth,
angostura, olives ou zest de citron
Bitter des Basques ou
Hugo Spritz

SANS
ALCOOL

SANS
ALCOOL

Soda 33CL 
Coca, coca zéro, ice tea,
orangina, perrier, diabolo
Limonade Artisanal 
Orange, menthe citron, nature 
Ginger Beer 
Fever tree
Jus de fruit Granini
Pomme, orange, mangue,
ananas
Sirop
Grenadine, menthe, fraise,
citron, pêche
Golden Flower
Passion, framboise, citron,
ananas, basilic
Virgin Pornstar Martini
Passion, citron, pomme, vanille

BOISSONS
CHAUDES
BOISSONS
CHAUDES

Expresso                                 
Allongé                              
Double expresso           
Cappuccino                            
Thé / Infusion                   

LA CAVELA CAVE

Rouge
Amor, la cuvée du Fonky
Château Lascaux
Cotes du Roussillon 
Bila-Haut
Bourgogne Pinot Noir
Domaine du Grison
Blanc
Amor, la cuvée du Fonky
Château Lascaux
Mâcon Village
Domaine du Grison
Rosé
Amor, la cuvée du Fonky
Château Lascaux
AOP Côtes de Provence
Roque Star

4,50€

LA CAVELA CAVE
DE YANNICKDE YANNICK

La nature du vin présente

Rouge
La Petite Sœur du domaine Benastra
Côtes Catalanes, Lledoner Pelut - Grenache
Noir -Syrah - Carignan. Bio
Amalaya
Vin argentin, Malbec
Rosé
Chateau Lafoux
Coteaux Varois en Provence, Grenache -
Cinsault. Bio
Moelleux
La Demoiselle du Domaine de Laballe
IGP Côtes de Gascogne, 100% Gros Manseng

25€

5,50€ 30€

35€6,50€

4,50€ 25€

5,50€ 30€

4,50€ 25€

5,50€ 30€

                                     V    Berre outeille

7€ 38€

6,50€

6,50€ 35€

5,50€ 30€

4€ 7,50€

6€ 9,50€

9€

9,50€

10€

9,50€

12€

10€

9€

9,50€

3,50€

5€

5,50€

5€

2,50€

2€
2,20€
3,80€

5€
4,50€

7€

7€

35€

                                     V    Berre outeille

https://www.google.com/search?q=FONKY+SGP&sca_esv=5a1ec5f7868eb06c&sxsrf=AE3TifMSqwwNKVe_On9Dbs7_6AIorvO7GQ%3A1763476401832&ei=sYMcacHJMtO_nsEPkJGnyQg&ved=0ahUKEwiB5oDE9fuQAxXTnycCHZDIKYkQ4dUDCBE&uact=5&oq=FONKY+SGP&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiCUZPTktZIFNHUEi-&sclient=gws-wiz-serp
https://www.vinibee.com/vigneron/joseph-paille/


TAPASTAPAS M E N U
K I D S

 BOISSONS

 Sirop (ou Soda supp 1 €)

PLATS 9 € 

Steak haché frais OU Poulet

pané servi avec frites maison

 

DESSERTS Glaces 2 parfums

jusqu’à 10 ans

      13€

TATAKI DE BŒUF
Race Simmental, marinade thym, sauce chimichurri servi avec
frites et salade

MAGRET DE CANARD
Canard français. Magret entier servi avec purée maison au
beurre et sauce framboise

SALADE CÉSAR
Salade Romaine, croûtons, Grana Padano et sauce césar maison
Option poulet pané +3€

AVOCADO TOAST
Focaccia, ricotta, avocat, sauce yaourt ail et aneth, pickles
d’oignons
Option saumon fumé ou bacon +3€

LOBSTER ROLL
Brioche toastée, chair de crabe et homard, mayo citron
ciboulette servi avec smash potatoes et salade

SAUCISSE PURÉE
Saucisse de Toulouse cuite au thym, purée maison au beurre,
sauce au vin rouge

LA BRASSERIE
DU FONKY

LA BRASSERIE
DU FONKY

LES FAMEUX
BURGERS

LES FAMEUX
BURGERS

CHEESEBURGER
Steak haché frais, double cheddar et sauce maison

BURGER BACON 
Steak haché frais, bacon, cheddar, salade, oignons rouges et sauce
maison 

GORGONZOLA
Steak haché frais, gorgonzola A.O.P, tomate snackée, salade,
oignons rouges et sauce maison

BURGER CHICKEN
Poulet pané, cheddar, pousses d’épinards et sauce cajun maison

SMASH BURGER
Steak haché frais écrasé, cheddar, pickles, confit d’oignons et
sauce maison

VÉGÉ 
Steak de halloumi, aubergine et poivrons grillés, pousses
d’épinards et sauce ciboulette

FRITES ET SALADE FRITES ET SALADE 

R
E S

T A U R A N
T
-
M
U
S
IC

FRITES DE HALLOUMI
Huile d’olive Origan
CAMEMBERT RÔTI
Miel et Thym
CROQUETTES
Jambon Ibérique, Mayo épicée
GRAVLAX DE LIEU
Aux agrumes, Zest d’orange et citron,
Coriandre - 100Gr
CHORIZO GRILLE

9€

12€

10€

16€

8€

16,50€

18,50€

18,50€

17€

18,50€

16,50€

DESSERTSDESSERTS
CHEESECAKE
Coulis de fruits rouges 

MOUSSE AU CHOCOLAT
Noisettes torréfiées, piment d’Espelette,
fleur de sel et huile d’olive

COOKIE MI-CUIT
Cacahuètes, pépites de chocolat, boule de
glace vanille

TIRAMISU PISTACHE

8€

9€

9€

10€

GLACESGLACES

PARFUMS : 
Vanille, 

Chocolat, 
Caramel salé, 
Stracciatella,

Pistache, 
Citron vert, 

Pêche, 
Fraise, 

Noix de coco

2 boules 4€ / 3 boules 6€ /
supp chantilly 2€

26€

32€

14,50€

15,50€

22€

13€


