KaAwc npOarte - Herzlich willkkommen!

«St 1972«

GRIECHISCHF KUCHE

Im Restaurant Aristoteles laden wir Sie ein, die Vielfalt der griechischen Kiiche zu
entdecken - mit traditionellen Rezepten, frischen Zutaten und der Warme echter

Lastfreundschaft.

beniellen Sie bei uns ein otick Griechenland - mit jedem Gericht, jedem Glas und jedem
Moment.




Mezedes - Vorspeisen

|. Hausgemachter Zaziki a,/1]
2. Hausgemachter Chtipiti pikante schafskésecreme. b.al)
3. Hausgemachter Tarama Fischrogencreme b.al
4. Peperoni und Oliven eingeleqgt in griechischem Olivend 2.all
2. briechischer Schafskise 8.9l
b. Mezes - kleine gemischte Vorspeisenplatte (a.a0
1. Saganaki - gebackener Schafskise g.50
8. Garides - Saganaki 3 Scampis im Pfannchen zubereitet .50
d. Dolmadakia in TomatensoBe - gefiillte Weinblatter mit Reis b.30
I0. Frisches saisonales Gemiise mit Zaziki 12.a00
II. Frische, gebratene Spitzpaprika mit Zaziki 71.all
IZ. Knusprig gebratene Auberginenscheiben mit Zaziki 7180
I3. Gegrillte Peperoni mit Knoblauch und Olivendl verfeinert 71.80
|4. Knoblauchbrot mit Tomatenstiickchen b Stiick - kleine Portion méglich  B.a0
13. Kroketes me tesera tiria - Kasekroketten mit vier Késesorten 7130
I6. Griechische Tomaten-Zucchinipuffer 71.a0
{7. Kartoffelscheiben mit Feta a.all
18. Risi - griechischer Tomatenreis a.a0
19. Broccali mit Kédse und MetaxasoBe iiberbacken B.30
20.0fenkartoffel gefiillt mit Zaziki a,a0
Z1. Pitabrot gerdstet mit Zaziki a.a0
22.Boujourdi Schafskése mit Jogurt im Tonpfénnchen

mit Tomaten, Knoblauch und Oregano verfeinert 8.90
23.Papoutsaki gefillte Auberginen 8.a0
24 Kalamaria frische Kalamariringe in der Pfanne gebraten 9.90
25.Gigandes - dicke Bohnen im Tonpfannchen mit Tomatensolie 7.50
26.Auberginen im Tonpfannchen mit Tomatensolie 71.a0
77.Fasolakia - griine Bohnen im Tonpfannchen mit Tomatensolie 1.a00
Z8.Saganaki me sousami

Saganaki ummantelt mit Sesam und hausgemachter Himbeerdip 4.90
79 Manouri - Grillkase mit hausgemachter Erdbeerkonfitire d.a0
20.Keftedakia - Mettbéllchen im Tonpfannchen mit Tomatensolie 8,20
31. Melitzanosalata - Auberginencreme 6,900

17 Kretanische Kartoffeln - mit Kése und Sahnesolie iiberbacken B,o0




3J.Kalamaria skaras - 7 Kalamares mit Kopf gegrillt 11.90

34 Uktapodi skara mit Skordalia - Oktopus gegrillt 12,200
Ja.Atherina tiganiti - Ahrenfische knusprig gebraten d,a(0
3b.3kordalia - hausgemachte Kartoffel-Knoblauchcreme 4,500
37.Giros meze 10.500
Soupes - Suppen
38.Zwiehelsuppe 3,40
39.Hiihnersuppe 9,40
40 Tomatensuppe 3,40

Salates - Salate

41. Bauernsalat - der alt Bekannte 13,20
47.Choriatiki Salat - typisch griechischer Salat 13,30
43. Salat mit Hahnchenstreifen 14,50
44 (ktopodi Salata 14.500
43. Kleiner Tomaten-Gurkensalat a.a0
4B. Kleiner Krautsalat 4,90
47. Kleiner Bohnensalat 4,90
48. Kleiner gemischter Salat 4,90

Giros Spezialitdten - Famielenrezpet von 1972
Mit einem kleinen gemischten Salat

49, Giros mit frischen Zwiebeln

mit Kartoffelscheiben und Tomatenreis 16.50
50. Giros mit Kése und MetaxasoBe iiberbacken
mit Kartoffelscheiben und Tomatenreis [8.50

al. Giros - Ptannchen
in Metaxasolle mit Paprikastreiten und Champignons dazu Kartoffelscheiben 17.50

Kreatika - unsere klassischen Grillteller
mit einem kleinen gemischten Salat




Als Heilage zu unseren Hauptgerichten reichen wir knusprige Kartottelscheiben und
aromatischen lomatentreis.

22, Uuzo - Teller

| Suwlaki, 2 Suzuki, Giros und ein traditioneller Duzo 18,90
a4. Helena - Teller

| Schnitzel, | Suwlaki und Giros {7,490
24. Aris - Teller

| Suwlaki und Giros {7,800
23. Mykonos - Teller

2 Stiick Leber und Giros 17,20
ab. Karinth - Teller

2 Suzuki und Giros 17.a0
a7. Maria - Teller

2 Suwlaki und Giros 18.90
ad.Platon - Teller

| Suwlaki, | Suzuki, | Stiick Leber und | Schnitzel 18,90
ad. Zoni - Teller

2 Schweinefilet und Giros {7,a0
B0. Olympaos - Teller

| Schnitzel, | Suzuki, | Stiick Leber und Giros {7,a0
Bl. Grillteller

| Suwlaki, 2 Lammkoteletts und Giros 21,20

BZ. Dimis - Platte
7 Suwlaki, 2 Schnitzel, 2 Suzuki und Giros

mit Tomatenreis, gefilllten Weinblattern, einem Bauernsalat und Zaziki 42,00

Extras

irillgerichte mit Kase und Metaxa tberbacken 4,0C
Nfenkartoffel statt Kartoffelscheiben und Tomatenreis 2.4l
Semiise statt Kartoffelscheiben und Tomatenreis 2.3l
Metaxa - dolie 3.0l

Spezialitdten vom bGrill
mit einem kleinen gemischten dalat




Als Beilage zu unseren Hauptgerichten reichen wir knusprige Kartoffelscheiben und
aromatischen lomatentreis.

53. Suwlakia - 2 FleischspieBe vom Schwein 17,000
4. Hahnchen Suwlakia - 2 Hahnchenspielle am Holz 17,0l
55. Herkules Suwlakia - Schweinesteaks am Spiel}

uberbacken mit Kdse und Mayonaise 18,30
BB. Aristoteles Suwlaki - Schweinesteaks mit Gemiise am Spie 18,30
67. Bifteki - Hacksteak gefiillt mit Weichkése 18,00
B8. Suzukia - nach griechischer Art gewiirzte Mettriillchen 16,00
63. Kleine Schweineschnitzel gegrillt - 3 Stiick |6,a0
70. Schweinefilets - 3 Stiick mit Krduterbutter 19.50
71. Leber vom Schwein mit gebratenen Zwiebeln 19,00
T2. Hahnchenfilet mit Broceoli . kréuterbutter |6.a0

Steaks vom Grill
mit einem kleinen gemischten dalat

73. GroBes Steak vom Schwein mit Kréuterbutter - 2ol gramm

mit Kartoffelscheiben und Tomatenreis 24,00
74. Rumpsteak mit Kréuterbutter - 200 gramm
nit saisonalem Gemiise und einer Folienkartoftel 28,30

Lamm vom Grill
mit einem kleinen gemischten Salat

75. Lammkoteletts - 4 Stiick

mit griinen Bohnen und Kartoffelscheiben 26.300
78. Lammfilets mit Krduterbutter - 3 Stiick
mit saisonalem Gemiise und einer Folienkartoffel 28,00

77. Wein - Platte

2 Lammfilets, 2 Lammkoteletts, 2 Schweinefilets mit saisonalem
Remiise einer Folienkartoffel und einem viertel Liter rotem Hauswein 41,00

Deftige Pfannengerichte

mit einem kleinen gemischten dalat




Als Beilage zu unseren Ptannengerichten reichen wir knusprige Kartoffelscheiben.

| 18. Ptanne | - Schweinefilet
in heller Sahnesolie mit Paprikastreifen, Champignons und
mit Weisswein verfeinert (7,70

73. Ptanne 2 - Lammfilet

in heller Sahnesolle mit Paprikastreifen, Champignons und
mit Rotwein verfeinert 19,90

8l. Ptanne 3 - Schweineleber

in heller Sahnesolie mit Paprikastreifen, Champignons und

mit Rotwein verfeinert 17,30
8l. Pfanne 4 - Hihnchenfilet Stroganoff Art

in heller SahnesoRe mit Paprikastreifen, Champignons und
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mit Curry verfeinert 17,80
82. Pfanne § - Olympia Schweinefilet
in MetaxasoBe mit Paprikastreifen und Champignons. 18.90

dazu mit Metaxa verfeinerte Bratkartoffeln

Kinderteller
tir Kinder bis 12 Jahren oder Senioren ab B0 Jahren
83. Pokemon - kleine Portion Giros

mit Kartoftelscheiben und kleinem Salat 12,20
84. Micky Maus - | Suwlaki

mit Kartottelscheiben und kleinem Salat 12.a0
83. Bugs Bunny - 2 Suzuki

mit Kartotfelscheiben und kleinem Salat 11,30
86. Winnie Puh - Schweinefilet

mit Kartotfelscheiben und kleinem Salat 12,30
d7. Super Mario

Bandnudeln mit Hackfleisch in Tomatensolie {0.50
88. Lucky Luke - Giros mit Kése und MetaxaspBe iiberbacken 12.50
89. Asterix & Obelix - 7 Suzuki mit Kase und Metaxasolle iberbacken 12,50

Makaronia - Bandnudeln
mit einem kleinen gemischten Salat

90. Bandnudeln mit Giros
mit Kése und Metaxasolle iiberbacken 1550




91. Bandnudeln mit Lammfilet

in TomatensoBe mit einem Stiick Weichkése
92. Bandnudeln mit Rindfleisch

in TomatensoBe mit einem Stiick Weichkése
33. Bandnudeln mit Scampi

in lomatensofe
34. Bandnudeln mit Meeresfriichten

in lomatensole

d4. Bandnudeln

mit Kdse und Metaxasolle iiberbacken
d6. Bandnudeln mit saisonalem Gemiise
in Tomatensofe

Aufldute

mit einem kleinen gemischten Salat

18,20
18.00
18.a0
18.90
13.a00

13,00

97. Vegetarischer Auflauf - Kartoffeln, Broceoli & Champignons

mit Kdse und MetaxasoBe iiberbacken
98. Mousakas - Kartoffel-Auberginenauflauf
mit Hackfleisch, Bechamel und Tomatensolle

Ofengerichte
mit einem kleinen gemischten dalat

g99. Stifado - Rindfleisch in Tomatensolle

mit Zwiebeln und Schafskése
{00. Lammfleisch in Tomatensolle

13,20

[a,a0

18,20

nach Wahl: Auberginentomate, oder Dicken Bohnen mit Schafskase 18,30

i, Lammfleisch in TomatensoBe
dazu Kritharaki mit Schafskése
{02. Rindfleisch in Tomatensolie
nach Wahl: Auberginenscheiben, Griinen oder Dicken Bohnen

Fischgerichte vom Grill
mit einem Tomaten-Gurkensalat
Als Beilage zu unseren Fischgerichten reichen wir knusprige Kartoftelscheiben, Broceol;
und etwas Zaziki.

[

18.al0

it Schatskise 18,50




{03, Lachs 19,90

i04.  Rotbarschfilet 18,20
(5. Seezungentilet 18,00
106. Kalamaria - gebratener Tintenfisch 17,00
I07. 5 Black Tiger Garnelen 22,30l
{08. Thalassa - Platte 36,00

? Black Tiger Garnelen, ein Seezungenfilet und einem Rotbarschfilet

Extras
srillgerichte mit K4se und Metaxa iiberbacken 3,90
Ifenkartoffel statt Kartoffelscheiben und Tomatenreis 2.0l
semiise statt Kartoffelscheiben und Tomatenreis 2.0l
Metaxa - Solle 3,all
Scharfe dolie .90
helle Sahnesolie 4 ol
KnoblauchsoBe mit Olivendl |,all
Ketchup / Mayonaise .20
Brotkorb il
Dessert
{08. Klassiker - gemischtes Eis mit Sahne B.50
0. Vanilleeis mit heissen Himbeeren B.50
I Kugel Eis (Vanille / Erdbeer / Schokolade) 2.30
g 2. Vanilleeis mit Haselnusskrokant und Schokosolie b.all

113, Griechischer Jogurt mit Apfeln, Walniissen und Honig b,al




