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FRIS 
* Pepsi      2.45 
* Pepsi Max      2.45 
* Sisi       2.45 
* 7-UP       2.45 
* Bitter Lemon RUSSELL&CO    3.00 
* Tonic RUSSELL&CO     3.00 
* Gingerale RUSSELL&CO    3.00 
* Cassis      2.45 
* Calebs Kola      3.75
 * Rivella      2.45 
* Crystal Clear     2.45 
* Ice Tea      2.75 
* Ice Tea Green     3.00 
* Sourcy blauw     2.20 
* Sourcy rood      2.20 
* Sourcy blauw 0,75L     5.00 
* Sourcy rood 0,75L     5.00 

SAPPEN 
* Verse jus d’orange     4.00 
* Verse aardbei, jus d’orange   4.00 
* Biologische appelsap    3.00 
* Melk       2.45 
* Karnemelk      2.45 
* Karne Jus      3.00 
* Chocomel      2.45 
* Fristi       2.45 

THEE 
* Verse thee van Sundry Moves   2.60 
* Verse munt thee     3.50 
* Verse gember thee met citroen   3.50 
* Verse munt en gember thee   3.50 
* Chai Tea Latte     4.00 

KOFFIE 
* Espresso      2.20 
* Koffie      2.20 
* Cappuccino      2.40 
* Koffie verkeerd     2.60 
* Latte machiato     3.00 
* Espresso machiato     2.40 
* Chocolate cappuccino (met slagroom)  3.25 
* Decafé koffie     2.20 
* Decafé cappuccino     2.40 
* Soja cappuccino    2.80 
* Soja latte machiato    3.20

HOT & HAPPENING 
* Dirty Chai Latte     4.50 
* Warme chocomel     3.50 
* Warme chocomel met marshmallows  3.50 
* Witte chocomel      4.00 
* Tony’s Chocolonely chocomel!!!   4.50 

DESIGN BY MOON

WIJNEN 

Wit
* El Oro de los Andes Sauvignon Blanc  3.75 
Een mild droge, frisse wijn met bescheiden 
aroma’s van appel en passievrucht 
(18.50 per fles)
* Urmeneta, Chardonnay    4.75 
Aroma’s van perzik, tropisch fruit zoals ananas 
en een hint van banaan met de geur van vanille 
(22.50 per fles)
* Ashbourne, Sauvignon / Chardonnay  5.50 
Perfecte combinatie van frisse Sauvignon
en unieke Chardonnay (27.50 per fles)
* Louis Sipp, Pinot Blanc    29.50 
Fruitig met tonen van citroen en grapefruit, mooi 
evenwicht en een lange afdronk 
* Hermanos Lurton, Verdejo    29.50 
Helder en bleekgeel, rond en zacht met
impressies van witfruit, venkel en
gedroogd fruit 

Bubbels
* Vicente Gandia Hoya de Cadenas, Cava  4.50 
Een strogele met fruitig aroma waarin citrus 
krachtig naar voren komt met ondertoon van 
bloemige noten (29.50 per fles)

Rosé
* Laroche rosé de la Chevalière   4.50 
Levendig, vol aardbeien en tropisch fruit
(22.50 per fles)
* The Winest Grenache    3.75 
Een droge, soepele en frisse rosé met een 
licht roze kleur (18.50 per fles)

Rood
* Sutton Hill, Shiraz     3.75 
Volle, goed gevulde donkerrode wijn
(18.50 per fles)
* Castillo de Molina Carmenère Reserva  5.50 
Met aroma’s van pruimen, kruiden en 
tabak, een volle, ronde en evenwichtige wijn
(27.50 per fles)
 * Laroche Merlot     4.75 
Aroma’s van pruimen, chocola en vanille, 
een soepele toch fruitige wijn
( 23.50 per fles)
* Luigi Bosca La Linda, Malbec    5.50
impressies van kersen, kruiden en rood fruit. 
Rijpe volle wijn. (27.50 per fles)



Desserts

* Cheesecake meets popcorn   6.50 
Witte chocolade cheesecake met 
popcorn ijs en salty caramel saus
* Sneeuw witje     6.50 
Vanille ijs met chocolade saus, honey
comb en geroosterde marshmallows 
* Choco taartje    6.50
Warm vloeibaar chocoladetaartje 
met vanille ijs
* Smore’s      6.50
Rooster je eigen marshmellows met 
biscuit en chocoladesaus
* Of natuurlijk een heerlijk gebakje uit  6.50
onze gebaksvitrine met ijs    
 

     : Vegetarisch
     : Vegetarisch mogelijk
     : Veganistisch mogelijk
     : Veganistisch 

Heeft u een allergie of dieet ? Laat het ons weten.

Welkom bij ENGELXBENGEL.
Wij wensen u alvast een smakelijk eten!

Gebak
Cheesecake      4.00
Appeltaart met havermout en cranberry’s 4.00
Brownie met walnoten    4.00
Wisselende taart     4.00
S’mores      6.50
Rooster je eigen marshmallows

Broodje (meergranen) tot 16:00
Zwarte Hummus    7.50
Carpaccio     9.50
Tonijnsalade     8.50
Gerookte Zalm torentje   8.50
Makreel salade    8.50
Ossenworst     8.50

Warm tot 16:00
Uitsmijter     9.50
Met kaas en/ of ham en / of tomaat
Kroketten     9.50
Twee Van Dobben kroketten met brood

Tosti’s
Spicy tosti     6.50
Cheddar, babyspinazie, tomaat, rode ui 
marmelade en geroosterde pepers
Italian tosti     6.50
Mozzarella, tomaat, pesto en rucola
Classic tosti     5.50
Kaas en / of ham en / of tomaat

Maaltijdsalades
Naar keuze met frietjes of brood

Engel salade     13.50
Gemengde salade met avocado, roma tomaten, 
zwarte olijven, pittenmix en granaatappel
Bengel salade    13.50
Gemengde salade met tonijn, ansjovis, 
rivierkreeftjes, geroosterde groentes, rode ui, 
kappertjes en balsamico parels

Soepen
Soep van de week    6.50
Franse uiensoep    6.50

Sushi
Dragon Roll     9.00
Met gefrituurde garnaal en avocado (8st)
California Roll    9.00
Met krab komkommer en zalm (8st) 
Wisselende roll    9.00
Roll van de week (8st)
Mix Roll     12.50
Selectie van bovenstaande (12st)

Snacktime
Nacho’s Grande     8.50
Met cheddar, mozzarella, chilisaus en
guacamole 
Hummus dippen     7.00
met brood 
Bourgondische bitterballen 8 stuks 8.00
Mixed bittergarnituur 8 stuks  8.00 
Mixed bittergarnituur    8.00
vegetarisch 8 stuks 
Grof oerbrood     5.00
met huisgemaakte kruidenboter 
Chef’s plank      12.50
Assortiment van diverse snacks 

Vooraf vanaf 17.00 

* Zalm        9.50
met rivierkreeftjes en limoenmayo
* Carpaccio      9.50
van Runderhaas  met parmazaanse kaas, 
pijnboompitten, rucola, balsamico parels en 
truffelmayo 
* Nachos Grande     8.50
Cheddar, Mozzarella, chilisaus en guacamole 
* Oerbrood     5.00
Met huisgemaakte kruidenboter 
* Gerookte Makreel    8.50
Met appel, citrus dressing en mosselmayo 
* Miniquiche     8.50
Vegetarische quiche met shiitake en spinazie

Sushi
* Dragon Roll     9.00
Met gefrituurde garnaal en avocado (8st)
* California Roll    9.00
Met krab komkommer en zalm (8st)
* Wisselende roll    9.00
Roll van de week (8st)
* Mix Roll     12.50
Selectie van bovenstaande (12st)

Hoofdgerechten vanaf 17.00 

* Tournedos     24.50
Biefstuk van ossehaas met rode wijnsaus (ook als 
surf en turf te bestellen met 4 gamba’s +3.50)
* Eendenbout     19.50
Gekonfijt met Abrikozen Cranberry chutney 
* Varkenshaas    18.50
Medaillons van varkenshaas omwikkelt met 
spek, honing mosterdsaus en gebakken appel 
* Orzotto      17.50
Risotto van parelgort met geitenkaas of Gamba’s
* Hamburger     15.00
Van lakenvelder rund met, cheddar, rode ui 
marmelade en gefrituurde augurk 
* Sticky chicken    17.50
Gemarineerde kippendijen met zoetzure 
saus van limoen en gember 
* Boeuf bourguignon     18.50
Runderstoof met stoofpeertjes 
* Lasagne     18.50
Met verse baby spinazie en zalm
* Curry      17.50
Goed gevulde milde groente curry met 
cashewnoten en koriander

ONZE CHEF’S TABLE

Front row zitten met je neus bijna in de 
keuken? Een kijkje nemen achter de 
schermen van ENGELXBENGEL? 
Kom dineren aan de CHEF’S TABLE en volg het 
keukenteam vanaf de eerste rij. Een culinaire 
voorstelling en interactie met de chefs geeft 
een nieuwe dimensie aan je diner. Te gek 
toch? 

De CHEF’S TABLE is te reserveren vanaf 4 per-
sonen en tot en met een gezellige groep van 
11 personen.

Je krijgt een drie gangen verrassings menu 
waarbij de chef je mee neemt in de bereiding 
van het eten. 

De kosten voor deze ervaring bedragen 
€37.50 p.p. 
Heb jij er al zin in?

Het team van ENGELXBENGEL wenst u alvast 
een smakelijk eten!

Voorheen gevestigd in de Overstraat en 
nu in misschien wel het meest opvallende 
pand op het mooiste plein van Nederland.
Een nieuwe locatie betekent in dit geval 
ook een nieuw concept en daarbij hoort 
ook een nieuwe kaart. 
Er is zorgvuldig gekeken naar 
leveranciers, productkwaliteit en 
diversiteit. Zo is aan zowel de 
vegetarische als veganistische gast 
gedacht en wordt er in onze keuken zoveel 
mogelijk glutenvrij gekookt.

Wij hebben gekozen voor gerechten 
waarbij de inspiratie uit diverse 
windstreken stamt want uiteindelijk zijn 
we toch allemaal wereldburger! 
Uiteraard hebben wij voor u ook een 
wereldse burger van het beste rundvlees 
op de kaart staan samen met veel andere 
en afwisselende gerechten. 
EET SMAKELIJK


