Il Mediterraneo

RISTORANTE - PIZZERIA

Benvenuti bei uns im

[l Mediterraneo

Genielden Sie unser Mittagsangebot

Pasta und Pizza

Yaufer Triiffel, Meeresfriichte und Parmaschinken™

fiir 9,50 €

Dienstag bis Freitag
von 11:00 bis 14:00 Uhr

Offnungszeiten
Dienstag bis Sonntag
von 11:00 bis 14:00 Uhr

Und von 17:00 bis 22:00 Uhr
Ausgenommen Samstag von 17:00 biS 22 90 Lhr. ‘
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V INO BIANCO
0,251
Vino Bianco della casa 6,50€
Pinot Grigio 0,90€
Frizzantino 6,00€
Lugana 7,80€
Rosato 6,80€
Weiswein Schorle 3,80€
BIER
Pils 0,33
Red Doppelbock 0,33
Dunlles Bier 0,5
Keller Bier 0,5
Radler 0,5
Alkoholfreie Bier 0,5
Dunkles Weizen 0,5
BIER VOM FASS
Helles 0,5

Weizen 0,5

! Getr

051
13,00€
14,80 €
12,00€
13,60 €
13,60€

6,80€

3.70€
440€
4,40€
450€
4,70€
4,10€
450€

4,10€
450€

nke

VINO ROSSO
0,251
Vino rosso della casa 6,50€
Montepulciano 7.20€
Primitivo 7,50€
Nero d'Avola 6,80€
Lambrusco 6,00€
Rotweinschorle 3,80€
BEVANDE CALDE

Espresso

Doppio Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Tasse Caffe

Espresso Macchiato
Espresso Decaffeinato
Affogato

Espresso Corretto
Heille Schokolade

0,51
13,00€
14,40 €
15,00€

13,60€
12,00€

6,80 €



(Getranke

SPRITZ
Aperol Spritz 700 €
(Aperol, Soda, Prosecco, Orange)
Limoncello Spritz 7,00€
(Limoncello, Soda, Prosecco, Limone)
Hugo 7,00€
(Menta, fiori di Sambuco, Prosecco, Soda, Lime)
[l Mediterraneo Spritz 750€

(Martini, Prosecco, Soda, Menta, Lime, Blue Curacgao)

DIGESTIVI
4 ¢l
Grappa Barricata 550€
Grappa 410€
Ramazzotti 410€
Limoncello 410€
Sambuca 4,10€
Averna 4,10€
Amaro del Capo 450 €
Montenegro 5,00€
Fernet 4,10€




(Getranke

SOFTDRINKS - WASSER 0,251 0,41
Coca-Cola / Coca-Cola Light 260€ 3.80€
Orangenlimonade 260€  380€
Zitronenlimonade 2,60€ 3,80 €
Spezi 2,60€ 3,80€
Ice Tea Pfirsich 2,60€ 5,80 €
Krumbach Still (Acqua-naturale) Q291 05l 0,751

290€ 4,10€ 5,30€
Krumbach Sprudel (Acqua-frizzante) 0,251 D5l 0,751
290€ 4]10€ 3,50€
Tafelwasser 0,251 0,41
240€ 330 €
SAFT ODER SAFTSCHO RLE APERITIVI
Rhabarbersaft 290€  430€ Martini Bianco (0,2 cl) 3, QO@ I%
Apfelsaft 290€  430€ Crodino (Analcolico) (0,10-¢l).- #Mg > =
Johannisbeersaft 290€  430€ CampariSoda /Orange 64 [L’J'C*@;,f
Orangensaft 290€  430€ Prosecco(O.1cl) .::;/
Rirschsalft 290€  430€ J g2
Traubensaft 200€  430€ e e
dﬁlrapefruitsaft 2,90€ 430€ A
\;
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Menu

VORSPEISEN

Carpaccio dimanzo (G, H, O) 11,90 €
(Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan)

Vitello tonnato (D, C, G, O ) 1250 €
(Kalbfleisch in dtinnen Scheiben mit Thunfischsofie)

Carpaccio di Salmone (D, O ) 1290 €
(Lachs Carpaccio mit rote Pfeffer und Rucola)

Caprese (A,G) 9,00€
(Tomate, Mozarella, und Basilikum)

Insalata Mare (B, D, R ) 15,30 €
(Meeresfriichte Salat )

Antipasto Mediterraneo ( A,C,D,G,L,M,O) 15.50€
(Gemischte Vorspeise)

SUPPEN

Zuppa di Pomodoro (A)
(Tomatensuppe )

Minestrone (L,A,O)
( Gemitisesuppe)

Tortelliniin Brodo (A, C,G,L)
( Tortellini in Gemiisebriihe)

F= SOJabohnen,G MilCh von Sauget;eren,H SChale!}frpghte L«;‘;:"‘"J ;
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Menu

BRUSCHETTA

Classica (A, G, L) 6,10€
( Tomaten, Knoblauch )

Napoli (A, G,C,L) 6,60 €
( Tomaten, Knoblauch, Mozzarella)

Mediterranea (D, A, G, L) 750€
(Lachs, Zucchinicreme )

Tirolese (A, G, L) 6,90€

(italienischer, Speck, Schafkase)

SALAT

Insalata mista (L, A, O ) 6.40€
(Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Karotten, Zwiecbeln und Rucola )

Cesar (L, C,0,G) : 1,90 €
(Grofser gemischter Salat mit Putenstreifen und Cesar-sofie )

Salmone (D, L, A, O)
(Groflder gemischter Salat mit Lachs-stticken)

Pomodori (L, A, O)
(Tomaten und Zwiebel)

I Mediterraneo (D, A, C, L, O)
(Griiner Salat mit Rirschtomaten, Basilikum, Gurken, Rucola, Bohnen,
Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln )

é Allergene: A = Gluten; B = Krebstiere; C = Eier von Gefligel; D = Fisch; E
K F = Sojabohnen; G = Milch von Saugetieren; H = Schalepfriichte; L=/S¢
}K N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite; P= Eupir e 3=



Menu

FLEISCH
(SERVIERT MIT KARTOFFELN UND GEMUSE)

Scaloppina Limone (A, O) 16,30 €
(Kalbsmedaillons in Zitronensatuce)

Scaloppina Gorgonzola (A, G, O) 16,80 €
(Kalbsmedaillons in Gorgonzolasauce )

Saltimbocca (A, G, O) 18,60€
(Kalbsmedaillons mit Parmaschinken, Salbei in Weiweinsauce)

Bistecca alla griglia ( O, 0 ) 21,50€
(Gegrilltes Rumpsteak )

Tagliata dimanzo ( G, O) 2230€
(Gegrilltes Rumpstealk in Scheiben geschnitten mit Rucola und Parmesan)

Aiporcini (G,O) 2290 €
(Gegrilltes Rumpsteak mit Steinpilzsauce)

Alpepe (G,0) 21,90 €
(Gegrilltes Rumpsteak mit Pfeffersauce )

Tacchino griglia 1490 €
(Pute vom Grill )

Crigliata di carne mista 23.90€
(Gemischtes Grillfleisch, Pute, Rind, Schwein und kalb ) :
/3&:
d Allergene: A = Gluten; B = Krebstiere; C = Eier von Gefligel; D =E£ h; E = Erdnisse;
F = Sojabohnen; G = Milch von Séugetieren; H = Schalegﬁr@gh;ef L=gellerie; M = Senf;
K N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite; P= ipinen; R= Weichtiere
- ,?{_f}?ﬁsz- e { : f
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Menu

FISCH
(SERVIERT MIT KARTOFFELN UND GEMUSE)

Baby Calamari (A, R, O) 19,90 €
(Gegrillter Tintenfisch)

Salmone alla griglia (D, O) 21,30€
(Gegrillter Lachs )

Scampi ( B,A, R, O) 2490 €
(Gegrillte Scampi )
Calamaretti alla diavola (A, D, Q) 2150€

(Calamari mit scharfer Tomatensauce )

Luccio mediterraneo (D, O ) 19.30€
(Zander mit Kapern, Basilikum, Oliven in Tomatensauce)

Grigliata di Pesce (A, D, B, R, O ) 2390€
(Gemischte Fischplatte ) D




enu

PASTA

SPAGHETTI (A, L,.O)

Napoli (L,L,O)
(Tomatensauce mit Basilikum)

Bolognese (A, G,A)
(Hackfleischsofde)

Carbonara (A, G, Q)
(Guanciale oder speck Ei Parmesan)

Aglio olio e peperoncino (A, L, O )
(Knoblauch, O, Chili)

Mare (A, B,D,R, Q)
(Mit Meeresfrichten in Weildweinsauce)

TAGLIATELLE

Il Mediterraneo ( A, O )
(Kirschtomaten, Kapern, Oliven, Basilikum)

Salmone (A, L,0)
(mit Lachsstticken in rosa Sauce)

Porcini (A, L, O)
(Knoblauch-Steinpilzen in Weillweinsauce)

N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite;

@ ;%Ll"' rf X 3
O=)- t

F= Scuabohrlen, G-= MilCh von Saugetieren, H= Schaleg}frpghte

0,00€
9,50€
10,90 €
9,00€

13,90€

10,90 €
13,90€

2,00€

E Erdnlsse;
erie M = Senf;
flchtiere




Menu

PASTA

PENNE
Arrabbiata ( A) 9,50€
(Mit Tomatensauce, knoblauch, scharf)
4 Formaggi (A, G) 10,90€
(4 Verschiedene Rase)
Amatriciana ( A, O ) 10,90 €

(Guanciale oder Speck Zwiebeln in Tomatensolie)

GNOCCHI

Sorrento (A, G ) 1,90 €
(In Tomatensauce mit Mozzarella und Basilikum)

Gorgonzola (A, G)
(In Gorgonzolasauce)

Montanara ( A,R)
(Speck, Steinpilze, kirschtomaten, Rucola)

d.; Allergene: A = Gluten; B = Krebstiere; C = Eier von Gefligel; D §1l: ‘E= ____dn_i]sse; o /_ff,-;- 11
i/ F = Sojabohnen; G = Milch von Saugetieren; H = Schalemrﬁﬁhgeﬁf =éllerie; M = Senf; R ;'/}ﬂ
}K N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite"-' pinen; F sichtiere / b f
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Menu

PASTA

FETTUCCINE

Gamberi e zucchine (A, D, O) 290€
(Garnelen, Zucchini in Weildweinsauce)

Tartufo (A, G, O) 15,40 €
(Traftel, Traftel Ol in Parmesancreme)

Fitness (A) [3,00€
(Knoblauch, Basilikum Pesto, Kirschtomaten und Putenstreife)

TORTELLINI
Panna e prosciutto (A, G ) 1,00 €
(Sahne-Schinken-Sauce)
Crudaiola (A, G) 1,90 €

(Erbsen, Champignons, Schinken in rosa Sauce)

AL FORNO

Lasagne (A, G, L)
(Bechamelsauce, Hackfleisch, Parmesan mit Rase tiberbacken)

Penne (A, G )
(Erbsen, Champignons, Schinken in rosa Sauce mit Kase tiberbacken)

Tortellini (A, G)
(Erbsen, Champignons, Schinken in rosa Sauce mit Kése tiberbacken )

QP Allergene A= Gluten B= Krebstlere C= Eler von Geﬂugel D ({f,' 4

7

( N= Sesarnsamen O = Schwefeldioxid und Sulﬁte i B ; QY
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Menu

PIZZA

I.- MARGHERITA ( Tomaten Mozzarella) (A,G) 850€
2. REGINA ( Schinken, Champignon, Tomaten, Mozzarella) ( A, G, O ) 10,30 €
3. SALAMI (Salami, Tomaten, Mozzarella) ( A, G, O ) 9,50€
4. PROSCIUTTO (Schinken, Tomaten, Mozzarella) ( A, G, O ) 950€
5. CALZONE (Scharfe Salami, Schinken, Champignon) (A, G, O ) 11,30 €
6. TONNO (Thunfisch, Zwiebeln) (A, D, O ) 11,50€
7. MARINARA (Meeresfriichte, Knoblauch) ( A, D, O ) 1250 €
8. CAPRICCIOSA (Schinken, Paprika, Ei, Champiniosn ) ( A, D, O, L) 11,50€
9. 4 STAGIONI (Artischocken, Schinken, Champignon,Oliven) ( A, G) 11,30€
10. CONTADINA (Gegrillte Gemtise, Zucchine,knoblauch) (A, L) 1,80 €
[l. DIAVOLA (Scharfe Salami) (A, G, O) 10,00€
12. SARDENAIRA (Kapern, Sardellen) ( I, A) 1050 €
13. GIULIA (Tomaten, Mozzarella, Friarelli und frische Salsiccia) (A, G, O) 1140€

14. PARMA (Mozzarella, Parmesan, Parma, Kirschtomaten, Rucola) (A, G, O)

15. ILARIA (Tomaten, Mozzarella, Rucola, Guanciale, Itali. Schafkase)(A, G, O)
16. HAWAII ( Schinken, Ananas) (A, G, O) —0,
17. GOLOSA (Salami, Scharfe Salami, Schinken,Champignon, Peperoni) (A, E,Q)M}Z/ 9@@

J
I18. 4 FORMAGGI i ll,)L
(Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino, Italienischer, Schafkése, Parmesan) (A, G),

19. TARTUFO (Parmesan, Triiffeln, Traffel Ol) (A, R, O )
20. BROT ( Tomaten, Knoblauch, Oregano') ( A, R,O)




Menu

DESSERT

Tiramisu (A, C, G, O)
( Mascarpone, Loffelbiskuit, Rakao, Alkohol)

Panna cotta ( G)
( Sahne, Zucker, Vanille, Gelatine, Fruchtsauce)

Tartufo Eis (G, H)
( Schokoladeneis, Sahne, kakao, Haselnusskern )

Creme brilée (C, G)
( Sahne, Eigelb, Zucker, Vanille )

d> Allergene: A = Gluten; B = Krebstiere; C = Eier von Gefligel; D z.Ei

F = Sojabohnen; G = Milch von Saugetieren; H = Schalemfrqqhte
@ N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite; P= (i
f
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6,50€

6,00€

5,90€

2,90 €




