Offnungszeiten

Mo, Mi, Do: 11:30 - 14:30 Uhr
17:30 - 22:00 Uhr

Dienstag: Ruhetag

Freitag:  11:30 - 14:30 Uhr
17:30 - 22:00 Uhr

Samstag: 15:00- 22:00 Uhr
Sonntag: 12:00- 22:00 Uhr
An Feiertagen 12:00- 22:00 Uhr



Herzlich Willkommen

Sehr geehrte Gaste,

reich an unzihligen Gewiirzen und Geschméckern
verstehen wir die Indische Kuche als Oase des GeschmacRs.
Hier im Herzen von Senden lasst sich fiir jeden Geschmack
eine Rostbarkeit entdecken. Die Kronung indischer Vielfalt.

Alle Tandoori-Gerichte werden mit besonderen
Gewiirzmischungen, frisch zubereitet und im Tandoori,

dem Rlassischen Lehmofen gegrillt. So Ronnen sich die
einzigartigen Aromen Vollentfalten. Auch unsere Brote,
etwa das Naan, und Gemiuse werden im Tandoori gebacken.
Fur unsere Curryspezialitiaten stellen wir diese
Gewurzmischungen aus frischen Gewiuirzen selbst her.

Die Ronnen bis zu 13 verschiedene Gewurze enthalten,

das sorgt fir den typischen Rraftigen oder eben

milden Geschmack. Vielfalt bedeutet fiir uns auch,

dass Sie jedes Gericht in dem gewunschten Scharfegrad
bestellen Ronnen- egal ob mild, pikant, scharf oder sehr scharf.
Freuen Sie sich auf besondere Geschmackserlebnisse!

Wir beraten sie gern. ‘. D'
OO




MittGgStiSCh Montag, Mittwoch - Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr (auf3er an Feiertagen)

M41.Chicken Curry? Hithnerbrustfilet in Currysauce

M42. Chicken Palak?Hihnerbrustfilet mit gehacktem Spinat und
frischen Gewtirzen in Currysauce

M43. Chicken Labbabdar? (Mild) Hihnerbrustfilet mit gebratenem Paprika,

Zwiebeln und Ingwer in Curry-Sahnesauce

M44. Chicken Bhuna? (Pikant) gebratenes Hiihnerbrustfilet mit Tomaten,
Zwiebeln in Kraftiger Sol3e

M45. Butter Chicken? Tandoori-Hihnerbrustfilet in sahniger Tomatensauce

M47.Chicken Jalfrezi? (Pikant) Hihnerbrustfilet mit
verschiedenem Gemuse, Zwiebeln, Ingwer und Paprika

M49. Chicken Madras? (Scharf)
Huihnerbrustfilet mit Kokoscreme-Currysauce

M50. Chicken Sabji?
Huhnerbrustfilet mit verschiedenem Gemuise in Currysauce

M55.Lamm Curry?
Lammfleisch in Currysauce

M56.Lamm Palak?
Lammfleisch mit gehacktem Spinat

M59. Lamm Jalfrezi2 (Pikant)
Lammfleisch mit Gemuse

M61.Lamm Mandras? (Scharf)
Lammfleisch in Kokoscreme-Curry-Sahnesauce

M62.Lamm Bhindi? (Pikant)
Lammfleisch mit Okraschoten mit Zwiebeln in Tomaten-Masalasauce

M65. Dal Maharani?
gelbe Linsen mit gehackten Zwiebeln und Tomaten

M66.Channa Masala? (Pikant)
Kichererbsen in pikanter Tomaten-Masalasauce

M68. Aloo Palak?
gehackter Blattspinat mit Kartoffeln und frischen Gewtirzen

M69. Matter Mashroom Masala? (Pikant)
Erbsen mit Champignons in Tomaten-Currysauce

M70.Kahari Paneer? (Pikant)
hausgemachter Kase mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Tomaten und frischen Krautern

11,90 €
11,90 €

11,90 €

11,90 €

11,90 €
11,90 €

11,90 €

11,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

11,90 €

11,90 €

11,90 €

11,90 €

11,90 €



Suppen

01. Tomaten Shorba 2 Tomatensuppe garniert mit Sahne 5,90 €

02. Mulligatawny Shorba (scharf) 6,90 €
scharfe exotische Linsensuppe mit Huihnerfleisch und Reis

03. Dal Shorba indische Linsensuppe 6,90 €

04. Murgh Shorba garnierte Hiihnerfleischsuppe 6,90 €

Vorspeisen

05. Papadam (2 Stiick) 3,90 €
knusprige Linsenwaffeln

06. Channa Samosa'’ frittierte Teigtaschen mit 7,90 €
Kartoffeln, Erbsen und Kichererbsen gefullt

08. Chili Chicken (scharf) Huhnerbrustfilet mit 9,90 €
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und scharfer Sauce

09. Chili Prawns (scharf) angebratene Garnelen mit 10,90 €
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und scharfer Sauce

10. Vegetable Pakora Teller 6,90 €
verschiedenes Gemduse in Kichererbsenteig ausgebacken

11. Onion Bhaji Zwiebeln und Krautern im Kichererbsenteig 6,90 €
paniert und ausgebacken

12. Chicken Pakora Teller 7,90 €

Huhnerbrustfilet und Krautern im
Kichererbsenteig paniert und ausgebacken

13. Cheese Pakora Teller? 7,90 €
hausgemachter Indischer Kase (Paneer) im
Kichererbsenteig paniert und ausgebacken

14. Indian Tapas'? (fiir 4 Personen) 18,90 €
frittiertes HUhnerbrustfilet mit indischem Kase,
Paniertem Gemuse mit versch. Saucen

15. Indian Tapas' (fiir 2 Personen) 13,90 €
frittiertes Huhnerfleisch mit indischer Kase,
Paniertes Gemuse und verschiedene Saucen

Salate Hausgemachtes Cocktail Dressing / Essig oder Ol-Dressing

20. Indian Channa Chat Kichererbsen mit 7,90 €
Zwiebeln, Tomaten und Kartoffeln nach indischer Art

21. Gemischter Salat? mit griinem Salat, 8,90 €
Gurken, Tomaten, Karotten, Zwiebeln und indischem Kase

22. Shrimps Salat 10,90 €
Garnelen mit Salat und Cocktail-Dressing

23. Tandoori Salat gegrilltes Tandoori-Chicken mit 12,90 €

gemischtem Salat, indischem Kase und Cocktail-Dressing



Tandoori-Grill-Spezialitdten
Tandoori Spezialitaten werden im Lehmofen gegrillt und mit
Naan Brot' und Basmati Reis serviert.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

Chicken Tikka2

Hihnerbrustfilet in Tandoori-Masala-Marinade

Haryali Chicken TikRRa?
mariniertem Huhnerbrustfilet mit Spinat-Minze-Koriandersauce

Malai TikRkRaz"
Huhnerbrustfilet eingelegt in Cashewnlssen

Achari Tikka2 Hihnerbrustfilet in Ingwer,
Knoblauch-Joghurt-Mixed Pickles-Marinade

Tandoori Lamm?
gegrillte Lammsticke und Tandoori-Masala

Tandoori Prawns?
marinierte Kdnigs-Garnelen traditionell gewurzt

Indian Village Grill-Platte?
Huhnerbrustfilet, Lammfilet und Kénigs-Garnelen

Tandoori Chicken?

in Joghurt marinierte Huhnerfleischstiicke mit indischen Gewurzen

Tandoori Veggi TikRka?

hausgemachter Kase (Paneer), Champignons, Blumenkohl, Paprika,

Kartoffeln und Zwiebeln, mariniert in Tandoori Joghurtsauce
Indian Village Chicken Special?

17,90 €
17,90 €
17,90 €
17,90 €
20,90 €
20,90 €
23,90 €
19,90 €

16,90 €

20,90 €

in Tandoori Masala Sauce mariniertem Huhnerbrustfilet (versch. Varianten)

Hahnchen -Spezialitiiten serviert mit Basmati Reis

40.

41.
42.

43.

44,

45.

46.

Chicken Bhindi Masala?
Huhnerbrustfilet mit Okraschoten, Zwiebeln in
Tomaten-Masala Sauce

Chicken Curry?mit Currysauce

Chicken Palak?
Huhnerbrustfilet mit gehacktem Spinat und Currysauce

Rahari Chicken? (scharf)
Huhnerbrustfilet mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Tomaten und frischen Krautern

Chicken Tikka Masalaz
Huhnerbrustfilet mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und
Tomaten-Masalasauce aus dem Tandoori-Ofen

Butter Chicken? Hiihnerbrustfilet mit
sahne-Tomatensauce aus dem Tandoori-Ofen

Chicken Kormaz©n
Huhnerbrustfilet mit einer milden Sauce aus Gewdurzen,
Sahne, Cashewnussen, Mandeln und Kokosraspeln

16,90 €

15,90 €
16,90 €

16,90 €

15,90 €

15,90 €

16,90 €



47.

48.

49

50.

ol.

o2.

o3.

o4.

Chicken Jalfrezi? (scharf)
Huhnerbrustfilet mit verschiedenem Gemiuise, Zwiebeln,
Ingwer und Paprika

Chicken Vindaloo? (sehr scharf)
Huhnerbrustfilet mit Kartoffeln nach sudindischer Art gewurzt

Chicken Madras? (scharf)
Huhnerbrustfilet mit Kokosnusscreme-Currysauce

Chicken Sabiji?
Huhnerbrustfilet mit verschiedenem Gemuse und Currysauce

Chili Chicken?(sehr scharf)
Huhnerbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika und scharfer Sauce

Mango Chicken?
Huhnerbrustfilet mit Mango-Cremesauce

Chicken Rhumbi Hihnerbrustfilet mit
frischen Champignons und Curry-Cremesauce

Balti Chicken? (Scharf)
gebratenes Hiihnerbrustfilet mit Koriander, Sesam,
roten Chillischoten, Ingwer, Paprika und Zwiebeln

Lamm-Spezialitaten serviert mit Basmati Reis

95.
56.
of.

58.

59.

60.

61.

62.
63.

64.

65.

66.

Lamm Curry? mit Currysauce
Lamm Palak? mit mild gewlirztem Spinat

Lamm Tikka Masala? (piRant) mit Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und Tomaten-Masalasauce aus dem Tandoori-Ofen

Lamm Korma? mit Sauce, Gewdlirzen, Sahne,
Cashewnussen, Mandeln und Kokosraspeln

Lamm Jalfreziz mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika,
Ingwer und verschiedenem Gemuse in sauer-scharfer Sauce

Lamm Vindaloo?(sehr scharf)
Mit Kartoffeln nach sudindischer Art gewurzt

Lamm Madras? (scharf)
Mit Kokosnusscreme-Curry-Sahnesauce

Lamm Sabiji? (pikant) mit Gemiise und Currysauce

Bhuna Lamm? (pikant)
mit Tomaten und Radstzwiebeln in einer kraftigen Sauce

Lamm Rhumbi?
Lammfleisch mit fr. Champignons und Curry-Cremesauce

Lamb Kandhar?(pikant) gebratenes Lammfleisch mit
Sesam in einer Minz- Koriandersauce

Lamm Bhindi? gebr. Lammfleisch mit
Okraschotten, Zwiebeln in Tomaten-Masala Sauce

16,90 €

16,90 €
15,90 €
16,90 €
16,90 €
15,90 €
16,90 €

16,90 €

17,90 €
18,90 €
18,90 €

18,90 €
18,90 €
18,90 €
17,90 €

18,90 €
18,90 €

18,90 €
17,90 €

18,90 €



Vegetarische Spezialitdaten
( vegane Zubereitung moglich) mit Basmati Reis

70.

1.

12.

73.

74.

75.

76.

T7.

78.

79.

80.

81.

82.

83.

84.

85.

Dal MaRhini? schwarzen Linsen mit
verschiedene Gewurzen in Butter gekocht

Dal Maharani?
gelbe Linsen mit gehackten Zwiebeln und Tomaten

Channa Masala?
Kichererbsen in einer pikanten Tomaten-Masalasauce

Aloo Palak?
gehackter Blattspinat, Kartoffeln und frischen Gewurzen

Aloo Baingan Masala? Auberginen mit Kartoffeln,
Zwiebeln, Ingwer und frischen Gewdlrzen

Mixed Sabji2 Gemuse der Saison in Tomaten-Currysauce

Vegetable Jalfrezi? (pikant)
verschiedenem Gemiuse mit Tomaten, Zwiebeln und
Paprika in einer sauer-scharfen Sauce

Palak Paneer? gehack. Blattspinat,
hausgemachtem Kase(Panner)

Paneer Butter Masala? (pikant)
hausgemachtem Kase(Panner) mit Zwiebeln, Ingwer und
Knoblauch in pikanter-Tomaten-Masalasauce

Shahi Paneer? hausgemachter Kase (Paneer) in einer
milden Sauce aus Gewdlrzen, Sahne,
Cashewnussen, Mandeln und Kokosraspeln

Navratan Korma?
Gemtuse der Saison in milder Cashewnuss-Sahnesauce

Malai Kofta?" Kartoffel-Frischkaseballchen in
milder Cashewnuss-Sahnesauce

Palak Kofta? gehackter Blattspinat mit
Gemiuse-Kaseballchen und frischen Gewlrzen

Bhindi Masala?
Okraschoten mit Zwiebeln in Tomaten-Masalasauce

Matar Mashroom?
Erbsen mit Champignons in Tomaten-Curry - Sahne Sauce

Randhari Paneer2
hausgemachter Kase(Paneer) mit Sesam in einer
Minz-Koriander Sauce

16,90 €
15,90 €
15,90 €
16,90 €
16,90 €
16,50 €
16,50 €
16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €
16,90 €
16,90 €
16,90 €
16,90 €

16,90 €



Biryani Spezialitaten
garniert mit Basmatireis, Rosinen,
Kokosraspeln, Mandeln™ und dazu Raita? (gewlrzter Joghurt)

90. Vegetable Biryani 15,90 €

91. Chicken Biryani 16,90 €
mit Huhnerbrust

92. Lamm Biryani 18,90 €
mit Lammfleisch

93. Prawn Biryani 19,90 €
mit Garnelen

94. Nawabi Biryani 19,90 €

mit Hihnerbrustfilet, Lammfleisch und Garnelen

97. Veggie Thali Meniiteller' (fiir 2 Personen, inkl. Dessert ) RYBCIES
mit verschiedenen Speisen, gelben Linsen, Spinat mit Kartoffeln,
Kichererbsen, Uberraschungsgericht, Naan, Reis, Raita,

Papadam und kleinem Salat

98. Shahi Thali Meniiteller ' (fiir 2 Personen, inkl. Dessert) 39,90 €
mit Fleischgerichten, Gemduise, gelb. Linsen, Chicken Tikka Masala,
Uberraschungs-Fleischgericht, Naan, Reis, Raita, Papadam, kl. Salat

Spezialitaten aus dem Meer serviert mit Basmati Reis

100.Shrimps Curry? 16,90 €
Garnelen in Currysauce
101. Shrimps Kormaz™ 17,90 €

Garnelen mit Cashewnulssen, Kokosraspeln und milder
Mandel-Sahnesauce

102.Shrimps Masala? (pikant) 17,90 €
Garnelen mit frischem Ingwer, Tomaten und Zwiebeln in
Tomaten-Masalasauce

103.Ring Prawn Curry? (pikant) 20,90 €
Riesengarnelen in Currysauce

104.KRing Prawn Korma? 20,90 €
Riesengarnelen mit Kokos und Mandeln in Cashewnuss-Sahnesauce

105.KRing Prawn Masala? (scharf) 20,90 €
Riesengarnelen mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln in Masalasauce

106.Fish Curry? 18,90 €
Seelachs in Currysauce

107. Fish Korma? 18,90 €
Seelachs mit Kokos und Mandeln in Cashewnuss-Sahnesauce

108.Fish Masala? (pikant) 18,90 €

Seelachs mit frischem Ingwer, Tomaten und Zwiebeln in
Tomaten-Masalasauce



Beilagen

110. Tandoori Roti' Vollkorn Fladenbrot 3,90 €
111. Naan' helles Fladenbrot aus Weizenmehl 3,90 €
112. Garlic Naan' helles Fladenbrot mit Knoblauch 4,50 €
113. Butter Naan' helles Fladenbrot mit Butter 4,50 €
114. Cheese Naan'? helles Fladenbrot mit Kase 5,90 €
115. Peschawri Naan''° Fladenbrot gefiillt mit Mandeln, 5,90 €
Rosinen und Kokosnussraspeln
116. Keema Naan' Fladenbrot gefiillt mit gegril. Lammhackfleisch 6,90 €
117. Paratha' mit Butter gebrat. Vollkorn Fladenbrot 4,50 €
118. Portion Basmati Reis 4,90 €
119. Reita? gewdrzter Joghurt mit Gurken, Zwiebeln und Tomaten 3,50 €
120.Mixed Pickles (Sehr scharf) 3,50 €

in Ol eingelegtes Gemiise- Friichte Mix

Salat

209. Insalata Mista gem. Salat mit Eisberg, Tomaten, Gurken und Zwiebel 7,90 €

Pizza'z 2scm)

Alle Pizzen werden mit Weizenmehl (Gluten), Tomanten Sauce und Kase hergestellt.

201. Pizza Margherita 8,50 €

202. Pizza mit Salami 9,50 €

203. Pizza Peperoniwurst (scharf) 9,50 €

204.Pizza Tonno* 9,50 €
mit Thunfisch und Zwiebeln

205. Pizza Indian Village 10,50 €
mit Hahnchenbruststreifen, Paprika und Peperoni

206.Pizza Caprese 10,50 €

mit fr. Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Pasta Auswahl: Spaghetti / Penne
207. Napoli mit Tomaten Sauce 9,90 €
208.Bolognesse mit Hackfleisch Sauce 9,90 €

In unseren Gerichten sind teilweise Zusatzstoffe und Allergene Stoffe (wie z.B. Milch. Senf. Eier. Gluten.
Niisse etc.) enthalten. Bei weiteren Fragen zu den Produkten wenden Sie sich bitte an unser Personal,
welches Ihnen gerne behilflich ist. Die enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene bei Komplett - Mentis /
Angeboten entnehmen Sie bitte der Kennzeichnung der Einzelgerichte.

1) enthilt Gluten(Weizen) 8) enthilt Krebstiere 13) enthalt Senf Anderungen, Irrtimer und Druckfehler
2) enthilt Laktose / Milch 9) enthalt Weichtiere 14) mit Farbstoff vorbehalten! Stand: 10/2022

3) enthalt Ei 10) enthdlt Mandeln 15) mit Konservierungsstoff

4) enthalt Fisch 11) enthalt Cashewkernen 16) mit Geschmacksverstarker

5) enthélt Soja 12) enthilt Niisse 17) mit SGBungsmittel



Desserts

232. Mangocream? indische Mangocreme mit Mandeln und Vanileeis 6,50 €
233. Mango Kulfi? indisches Mangoeis 6,50 €
234. Milchreis?™ hausgem. Milchreis mit Mandeln, Kokos und Rosinen 5,50 €
235. Gulab Jamun'eingeleg. Stf3ballchen in Kadamon und Zuckersirup 5,50 €

236. Halva'™ 550 €
warmer Weizengriefd mit Kardamom, Mandel und Rosinen

Heifle Getranke

Café Crema 3,50€
Cappuccino 3,90 €
Espresso 3,50€
Doppel Espresso 4,90 €
Indian Village Masala Tea (mit Gewurzen in Milch gekocht) 3,50€
AlRoholfreie Getrdnke

Cola/ Cola light/ Fanta / Sprite 0,2l 3,50€ 0,4l 4,90 €
Mezzo Mix 0,21 3,50€ 0,41 4,90 €
Apfelsaftschorle 0,21 3,90 € 0,4l 4,90 €
Orangensaft 0,2l 3,90 € 0,4l 4,90 €
Mangosaft 0,21 3,90 € 0,4l 4,90 €
Mangoschorle 0,2l 3,90 € 0,4l 4,90 €
Bitter Lemon 0,21 390 € 0,41 4,90 €
Ginger Ale 0,2l 3,90 € 0,4l 4,90 €
Gerolsteiner Mineralwasser 0,251 3,50 € 0,751 6,90 €

Indisches Joghurtgetrank

Lassi suB/ salzig? 4,00 €
Lassi Mango? 4,90 €
Lassi Ananas? 490 €
Koénigs-Pilsner 0,31 3,90 € 0,51 5,50 €
Konigs-Pilsner Radler 0,31 3,90 € 0,51 5,50 €
Koénigs-Pilsner Alkoholfrei 0,31 3,90 €

Kostritzer Dunkel 0,3l 3,90 €

Benediktiner Weil3bier 0,51 5,50 €
Benediktiner Weil3bier Alkoholfrei 0,51 5,50 €

Benediktiner Weil3bier dunkel 0,51 5,50 €



Indisches Bier
Kingfisher

Long DrinR

Bacardi - Cola

Whisky Soda (Regular) oder mit Cola
Aperol Spritz

Baileys

Weisswein
Pinot Grigio weil3

Riesling trocken, Weingut Balthasar Ress
Feingliedriger, trockener, feinfruchtiger und frischer Riesling
mit dezenter Saure

Cha rdonnay trocken, Pierre & Remy Gauthier
helles Grangelb, klassischerer Burgunderduft, feine, spritzig,
leichte Mandeldle

Indischer Weil3wein Sula Retarian

Rotweine
Montepulciano
Merlot

Rosé Chinsault und Syrah
Reizvolle, frische, saftige Frucht und lebendige Art

Indischer Rotwein Sula Retarian

Sekt

Prosecco, trocken Glas

Spirituosen
Grappa

Fernet Branca
Amaretto
Sambucaa
Ramazotti
Ouzo

Indischer Spirituosen
Indischer Mango

Indischer Coco

Indischer Rum Old Monk

0,11 3,90 €
0,11 3,90 €

0,11 3,90 €

0,11 4,20 €

0,11 3,90 €
0,11 3,90 €
0,11 3,90 €

0,11 4,20 €

0,31 490 €

4cl 6,90 €
4cl 7,90 €
4cl 7,90 €
4cl 6,90 €

0,21 6,90 €
0,21 6,90 €

0,21 6,90 €

0,21 7,50 €

0,21 6,90 €
0,21 6,90 €
0,21 6,90 €

0,21 7,50 €

0,11 3,90 €

2cl
2cl
2cl

4,20 €
3,90 €
3,90 €
2cl 390 €
2cl 4,20 €
2cl 390 €

2cl 4,50 €
2cl 4,50 €
2cl 4,90 €



Wir empfehlen unser Restaurant
fur spezielle Anlasse:

® Geburts- und Ehrentage @ Hochzeiten
® Beerdigungen ® Kommunionen und Konfirmationen

® Betriebsfeste ® Vereinsfeiern u.u.m

Wir offnen flur Sie auf Anfragen. Sprechen Sie uns an.



