Die "Geschichte der Nachspeisen"

Troty der Nachspeisen sind sie nicht zum Uberleben notwendig; Ihre
Herstellung und die Suche nach inuner neuwer Regepten habew dew Lauf
der Geschichte geprigt.

Vow der heiligen Fudge; die dew Gottern inv Indiew sevviert wurde; bis zw
dewpersischen Konditoren die die evsten mit Baklavaw gebratenen Donuity
v den Istanbuler Hovems hevstellten, vow denw hoch aufragender
Zuckerskulpturen der italienischen Renaissance und dew duftenden
Macarons des Poaris des 21. Jahrhunderts, die Kinste der Konditorei
weltweit wawven nicht wuwr der Spiegel der politischen, sozialenw und
technologischenw Revolutionen, sondernw auch dwer Avantgarde.

Die "Geschichte des Nachtischs' (fiw jeden Liebhaber vow Zucker, Bulter
und Sahne) wmfousst die Freudew des Gebdcks und enthallt die profanen,
metaphysischen und sogowr sexuellen Verwendungen, die verschiedene
Gesellschaften fiwr sie resevviert haben.

Weil die Herstellung vow Stufligkeiteny nicht nuwr einVergniigew ist, sonderw
v gewisser Weise auch den gangen menschlichenw Impuls widerspiegelt,
das Erhabene; Spektakuldve wnd Unnachahmliche zw erreiches

Die "Geschichte der Nachspeisen' faingt das neugierige Leben vergangener
und gegevwdirtiger Nachspeisenhersteller einy vow Indien bis zum Nahew
Osteny, vowItoadien bis Frankreich, vonWien bis guwden Vereinigtes Staate.
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Tiramisu

besteht aus abwechselnden Schichtevw
vow Léffelbiskuity und einer Creme aus
Mascarpone, Eigelb- und Zucker. Die
Loffelbiskuite werdeny wmit  kaltemv
Espresso- betraufelt, der mit Mowrsala
oder Amowetto- owomatisiert werdewv
kavw.  Vor dem Servierenw wird die abschlieflende
Schlagsahwne mit reichlich Kakaopulver bestiubt.

Panna Cotta

st e puddingoutiges,
welches ausy Schlagsahwne;
Zucker wnd, Gelatine
gubereitet wird.
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Semifreddo

al Torroncino
Nugat-tiscreme
bedeckt mit einer
Schicht Kleiner
Kowamellisievter

\\—/// g Haselnuss-Stiickchen.

Tartufo Bianco

g ™ elegante Vorionte des
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Baba al Rhum

Hefegeback neapolitanischer Art
Kleiner Hefekuchew irv
Ruwmgeschmack.
Spegialitiit nach einer
Regeptur auy der Regionw
Neapel.

| \ . [
Flute Mango e Passion Fruit
Mango Eis mit Maracujasauce im Sektglas

Das Flute Mango-e Passion
.. Frudit ist die somumerlich-
spritzige evfrischende
tiskreation und wurde divekt
inv einv Sektglas gestrudelX.
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