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MENU DU JOUR

+ Entrée + Plat + Dessert
26,00€

+ Entrée + Plat ou  Plat + Dessert

23,00€

+ Plat du jour
16,00€

Tous nos plats sont « farks Haison » et sont
Elaborés sur place é partir de produits bruts, Fais et

de saison’
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SUGGESTIONS DE LA SEMAINE

Les entrées

* Asperges blanches des Landes réties, burratina, pesto de
12,90€

pistache, parmesan et basilic
Faugéres, Les Movices, Abbaye Sylva Flana, 2024, 7,50€

+ Tartare de daurade aux pommes granny Smith, wasabi,

citron vert, échalotte, coriandre et baies de verveine

Viogrirer, /GP O, Domaine Gayda, 2024, 6,90€ 13,90¢€
Les plats

* Burger des Filles, frites fraiches (pomme de terre
origine Chavanges), mesclun 79,90¢€

Ventour, Les Gélinottes, Alan Jaurme, 2023, 6,90

+ Onglet de veau grillé, jus a l'ail des ours, échalotes
confites, pomme de terre a l'anglais 24,90€
Faugéres, Les Movices, Abbaye Sylva Flana, 2024, 7,50€

* Noix de Saint-Jacques snackées, risotto crémeux au
parmesan, asperges vertes et émulsion au cresson

27,90€
Saint-Veran, Les Terres Secrétes, Grande réserve, Vignerons
assocrés, 2024, &, 00€

+ Tartare de beceuf, frites fraiche, mesclun 21,90€
Ventoux, Les Gélinottes, Alain Jaume, 2023, 6,90€

+ Tagliata de filet de beeuf Lorrain, écrasé de pomme de

terre, parmesan, roquette et réduction de balsamique
26,90¢
Chitry, Fimot noir, Domaine Elodie Chalmeau, 2023, &-00€

+ Plat _végétarien :

Cannellonis au brocciu Corse, menthe, parmesan, olives et

petits pois, mesclun 719,90¢€
Lubéron, La Ciborse, M- Chapoutrer, 2023, 5,90
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Les desserts

¢ Assiette de fromages (comté AOP du Jura, Munster
fermier Vosgien, tomme des fleurs), mesclun 10,00€
Chitry, Finot norr, Domame Elodie Chalimeau, 2023, &00€

« Tiramisu au thé matcha, fraises fraiches et biscuits

roses de Reims 9,90€
Fuacterenc du Vic B4l 2020, 6,50€
* Salade de fruits frais de saison 8,50€

* Moelleux au chocolat noir 64%, cceur praliné

(70 minutes de cuissor) 77,00€
+ Café gourmand 9,50¢€
+ Thé gourmand 70,50¢
* Champagne gourmand 18,00€

Tari’s 77C

Frix nets, service compris

BON APFETIT
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