Entusen & Fuiits 3e Mler
Fitze V° 8. 2 €
Crevettes Raseo : 7.50 €
PBulots : 7 € 80

8w&@W:8.90€

5[- 9M%gm:16€
(LOCIM/GO,

Fish'n Chips 18 €90

(au cabillaud pané avec une pate a

Beignet traditionnelle)

4. &%wogmaugaﬁm16€

Lo Matelot

5 Juitreo I8, 1/2 Sourtean, 5 Langoustines, Buloto &
Crovetles Rosen

1 Porsonne 25 €

Lo Conpinial

6 Huitres D0°8, 1/2 Homard, 5 Langoustines, Bulots &
Crovetles Roses

1 Personne 30 €

Assiette de Fruits de Mer (1 personne)

3 Huitres, 3 Langoustines, Bulots,
Crevettes Roses,
16.90 €

Mon Bar d Salade 15 € 90

A créer soi-méme

Ma base : Salade , Tomate, Croiitons

Aux choix 3 ingrédients :

* Lardons * Jambon Cru * Oeuf plat * Pomme vapeur
* Camembert ¢ Roquefort < Neufchitel < Pontl’éveque
* Harengs * Chevre Blooiz * Haddock *Noix

* Chorizo Ingrédient supplémentaire : 1 € 50
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Les Apéritifs
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a\ Kir Royal (créme au choix*, champagne) ........... 12cl 1350 € & .
B Kir Breton (créme de cassis, Cidre) ...... .......... 12¢l 5.30 € Q\
Cardinal (Créme de cassis, vin rouge)............. 12cl 520€ A
Kir Vin Blanc (Créme au choix®).......c.ccceven 12 cl 4.60 €
*Cassis, Péche, Mire, Framboise, Violette
« Le Roulis » (Cassis, Cidre et calva) .................. 10 cl 7.00 €
« Le Duc de Normandie »(Bénédictine, calva, fraise, jus de citron) 10c1  9.50 €
« Pommeau de Normandie »......cceeeveiieiinininennnnnn.. 4cl 5.20 €
« Le Fond de Culotte » (Suze CassisS) ........coevvrvvvnvnnnnn. 4cl 5.20 €
Ricard 2 cl, Martini, Suze, Porto, Muscat, Campari 4 cl 5.30 €
Américano maiSON......cceeueeieeneieeineieeneneeenennnn 8 cl 7.50 €
Gin, Vodka, Whisly.......ccocouiiiiiiiiiiiiiiins e 4cl 6.50 €
» o E R S
LisSLihy 35d | 75d
Eau Plate ou Gazeuse 280€ 4.20¢€
Pepsi, Pepsi Max, Perrier, Oasis Tropical, Limonade (33cl) 410€
]us de Fruit (20 dl) : Orange, Ananas, Pomme, Abricot, Tomate 410€
Orangina, Schweppes Tonic ou Agrum, Lipton Ice tea, Diabolo (25q) 410€
Sirop al’Eau 1.50 €

3@%@“0%\1%5«%@%5}:%\@ : 9 €

/£es Boissons Cﬁaudés\ Nos Glaces Artisanales

Les Digestifs (4 cl)

Cognac, Get 27 ou 31, ...

Bailey’s, Cointeau, Eau de vie

Calvados Propriétaire

$a Planche Miate du Fomoin

) )
Cocktail Sans
Alcool 5€40

Cocktail
Alcool 9€

75cl12 €

50cl9€

Pression
25cl:5€ 33cl:590€ 50cl:830 €

Hoegaarden 33 cl :5.90 €

8.00 €

750 € Biére sans Alcool : 4.10 €

9.50 €
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Nos Desserts

i) ) . S ONMXYG =
Febite 7€ 95 N
5 sy o e .
\L_ana/z 15 € 90 @Mousse au Chocolat Maison 6.00€
%  Tarte Normande Maison 7.50 €
La Planche @W‘?« ® W’ Tiramisu Maison 6.50 €
FPetite 8 € 95 Q7N Profiteroles 8.10€ oL,
B ;
Srande 17 € 90 Dessert du moment 7.50 € W
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Gourmand 10 €

Café ......ooveenene. 2.50 €
Composez vous-méme vos glaces selon vos envies
Grand Café ..... 420€ T T pe— ST
Café Creme .... 4.60 € Glace 2 Boules 4.00 € Alcool aux choix :
Cappucino o 600 € Glace 3 Boules 6.00 € 2:30.€
. s A 1é ¢ F ¢ d’Isi 0.
Thé ou Infusion. 4.40 € vec supplément Créme Fouetté d'Isigny : 0.50 €
Supplément Sauce Chocolat chaud : 0.90 €
Chocolat Chaud 5.00 €
Nos Parfums : Vanille, Chocolat, Caramel au Beurre Salé,
erSh Coffée ...... 9.80 € j Menthe-chocolat, Rhum-raisins, Cassis, Fraise, Pomme, Citron

Wews Efant (-10 ans) Plat + Dessent § €90

Steack Facké ou Saucisse Frite Glace & Boulee
Woales Frctes sauce an chocx Dessent du joar
Pocsson du Jour owsse an (hocolar




Lo Menn 3 Galion 26 € 90 (Entse + Plat + Dessent )
+ 6 € WUn Veme 3 lo Séelection 3es Vine 3u Moment

Moo Ontuses : Net & fo Cunte
1/2 Homard ou 1/2 Sourlean 7.80 €
Do de Bulots & Crevettes Roses 7.50 €
Joie Gras Maison & oa confilure 3 oignons 11.00 €
Sravelax ou Sartare de Danmon Mlaison 8.90 €
Nos plats

Faux Filet Franaio sance au choix 14.50 €
Qile 3 Raie an Bewne & Capres 14.00 €
Plat 3u Chef avec les Produite du Ferroin 18.00 €
Poslse Ot-Facques & Sambas (oup. 2.50 €) 18.00 €
@scalope de Volaille & fa Dormande 18.50 €
Supplément 5.50 € Fromage Fermier & g.’)iomio%

Moo Desserts : Dessert an Choiax

: ' Nous n’acceptons plus les
- Ticket x dc heque cheques bancaires
e o 9 Relsctaurant' SOdeXO ele_uner

—
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@—ﬁ, NMenss 3u Gour 14 € 90 %

Gntse + Plat aw Plat + Dessent
Cassolette de Mowleo Farcies

8wl'/bée M SOM/L :

Moo Plats :

Meafhitel, Rogacfod
uggestion du Chef :
Poicson du Jour
Fondue de Camembert & sa charoulerie
Moo Desserts :
NMlousse an Chocolat Maison
Slace 2 Boules @etisanale

Fondant e Camembert anx Pommes & Lardono

@ ~ Dessert du Four

A votre demande nous vous remettrons la liste des Allergénes




Ja
% 3

Camembert au Lait Cru cuit au Four

- Escalope de Volaille 4 la Vormande

16.50€

sl Pomme de Terre Vapeur, Créme Fraiche) Accompagné d'une Salade Verte

q %ﬁg‘ (Camembert fourré de lardons, Chutney pommes & raisins macéré au Calvados

16 €

>

- Clisucroute de la MWer
- Lee Sacute-lacguee de noe cites

1§ €50

e €

Caramel de Bewre salé, Hormande, Bewre aille, Poitle

/ Nos Moules en Marmite
Ma

. ,‘w'_- #70
rmite de Moules Mariniéres @ ....cocevieiniinnns S 4 . \

Marmite de Moules sauce aux choix* ........c.cce......

\ légumes du moment)

Marmite de Moules Sauce Créme  .....c.eevnenenn...

* Cidre * Roquefort * Camembert * Neufchatel * Curry

Nos marmites ont une contenance d’un litre et demi de moules

1 Garniture au Choix (Frites, salade, riz, pomme vapeur et

_/

Prix Nets - Services compris

/

Un Extrait de Notre Bar d Vins

Bowteille 75 f  / Pichet 50 of / Verre 14 f

Chardonnay Grand Bardastre 18 €

9GP Vat de Lore

Saudignon Montgilet 75 21€
Cstes u Rhone Marie Blance 402 22 €

Mvgr Rsmy Binand #0¢ 890 24 €

o()mg{,o/wg/w
Maliciewsx Fayo de £ Hérault 277 18 €
Cste u Rhone #op 19€
%M:

Laffolic 107 18 €
Reose e Loire Montgilel A0¢ 26 €

%ngmmm 59 €
Petillant Damoiselle 3 Rles Bur ttae de stane 28 €

\

12.50 €

15€

15.50 €

17 €

12.50 €

13€

12.50 €

17€

430€

5.00€

5.50€

6.00 €

430€

490 €

4.30€

6€

13€

7€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé (Loi Evin) - La consommation des vins est

bénéfiques pour la santé (Pasteur)
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