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plchlungskarte
Cagliatelle ~sresche eon Ragout di Manzo I1350€
(HCausgemachte CSandsmdebe mit FKinder- Raagout)
Kasagne fatla in Guasa Pagetariana /1550 €
(HCausgemachte asapne regetavische
e<unolti ripieni con Gupriole ¢ AMartilly (Rosa J£50€
( ot it Eretelbeere mid (Reh ~filkong )
Grucro ‘Cortellom Ripient con Loreint in SSurre Nalria T450 €
(Gacae Cortellw :;:{-}';fﬁf.ﬁ" il ll"%"r-’r;anfaﬂf dir OBuitter Nl )
OSrato di ClUemzo al OSarolo 250€
((Rinderschmordvaton i SSarols ONBofe)
CSfiletto di “Dorta tn Grosta di Sucohini al Erosecco 22850 €
(COeldbriaccen st ir Suncclinikrute mit Erovecce Oboke )
CStiletto di Aanezo Angus in bt alle OSherry 2650 €
(Anigeer CRinderitle mit Odlerny Odoks/
Crancio di Cbchiena di Aqnells in Obalir di amponi 2650 ¢€
(ammbrone i Bcheibon i FCimbeeren Pofe)
Q& Tiatro alle Ghef 26, 50€

(8, Bater ~stisch allir Ghef)
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Shsalata Nelvatica con Xcamoraa Affumicata ¢ Rorcim JS S0 €
(Wit mit Oenivoche Peamorza ind  depilzon Beb )
Raastheef con Rucolr ¢ COrana 1450 €
( (Rawitbeol ant Rucols wnd Lo
‘Cartara di OBalmone con Srema df Arocado [450 €

(emhstartar nuf Avocads Chome)

Stuenghi misti con Grema Bamtigiano ¢ Aroma df Cartfo 1950 €
(COemischte Bilee mat Eearmesancreme imd  Triffakoens)

ashimt ' Conrtara dv ' Conno tn Srosta df QBesamo 1550 €
(OBaslum Tortear vome Thuoftich e s Xnuite)



Dolci-Dessert
Cassata Eis
Eisparfait

Choco Souffle

Zitronensorbee

WARME Getrinl
Espresso

Doppio Espresso
Capuccino

Tasse Kaffee

Tasse Tee

Latte Macchiato

6,50 €
6,50 €
6,50 €

6,50 €

2,50 €
4,80 €
3,20 €
2,50 €
2,50 €

3,50 €

Liste der Zugelassenen Zusatzstoffe:1Farbstolf, 2 Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit

Geschmacksverstirker, 6 Geschwiirzt, 7 Coffeinhaltig, B Chininhaltig, * Formvorderschinken,



Fleischgerichte vom Rind aus Argentinien/
Manzo:

Rumpsteak vom Grill 21,50€
Bistecca alla Griglia

Rumpsteak mit griinen Pfeffer 21,50€

Bistecca al Pepe Verde

Rinderfilet mit Gorgonzola 24,50€

Filetto di Manzo al Gorgonzola

Rinderfilet mit Balsamico 24,50€

Filetto di Manzo al Balsamico

Fleischgerichte vom Kalb /Vitello:

Kalbsfilet mit Sherry Sof3e 24,50€

Filetto di Vitello allo Sherry

Kalbsfilet mit Steinpilzen 24,50€
Filetto di Vitello ai Funghi Porcini

Kalbsmedaillons mit Schinken::: Kase 18,50€
Scoloppina di Vitello alla Parmigiana

Kalbsmedaillons mit Gorgonzola Sofde 18,50€
Scaloppina di Vitello al Gorgonzola

Lammkotelett vom Grill 23,50€

Lammkotolette alla Griglia

Lammkrone in Parmesankruste 24,50€

Carre'di Agnello alla Crosta di Parmiglano



Nudeln/Tortelloni:

Tortelloni gefillt mit Ricotta/ Spinat iiberb. 12,50¢

Tortelloni ripieni con Ricotta e Spinaci alla Sorentina

Tortelloni gefiillt mit Steinpilzen in Butter / Salbei 13,50¢

Tortelloni ripieni con Funghi Porcini al Burro e Salvia

Tort. gef. mit Ricotta/Spinat in Gorgonzola Sofde12,50¢

Tortelloni riepeno di Ricotta e Spinat al Gorgonzola

Tortelloni gefullt mit Scampi 14,50¢

Tortelloni ripieni con Scampi
Nudeln / Spaghetti:

Spaghetti Tomatensof3e,Knobl./O1 (Scharf) 9,50¢

Spaghetti Calabrese

Spaghetti mit Sahne,Ei und Speck 10,50¢

Spaghetti Carbonara

Spaghetti mit frischen Pesto und Walnuss 10,50¢

spaghetti al Pesto e Noci

Spaghetti mit Meeresfriichten 14,50¢

Spaghetti Frutti di Mare



Nudeln/Paste :
Gnocchi mit Tomatensofde - Basilikum

Gnocehi al Pomodoro e Basilikum

Frische Lasagne mit Rinderschmorrbraten

Lasagne fatta in Casa con Brasato di Manzo

3 verschiedene Nudeln Sorten ab 2 Pers.

Tris di Pasta ab 2 Pers.

Risotto mit Meeresfriichten

Risotto ai Frutti di Mare

Tagliatelle / Bandnudein

Bandnudel mit Gorgonzola Radicchio Wallnuss

Tagliatelle Gorgonzola Radicchio e Noci

Bandnudeln mit Steinpilzen

Tagliatelle con Funghi Porcini

Bandnudeln mit verschiedenen Gemiise

Tagliatelle alle Verdure

Bandnudeln mit Lachs

Tagliatelle al Salmone

Nudeln/Penne :
Penne mit Tomatensofie , Knoblauch, scharf

Penne all Arrabiata

Penne mit Schinken ::- Pilze iiberbacken

Penne al Forno

Penne mit Zwiebel, Speck, Tomatensofde

Penne all Amatriciana

Penne mit Tomatensofie und Aubergine

Penne alla Siciliana

9,50¢

12,50¢

14,50¢

13,50¢

12,50¢

12,50¢

11,50¢

12,50¢

9,50¢

9,50¢

9,50¢

9,50¢



Vorspeisen/ Antipasti :

Gemischten kalt/ warm Gemiiseteller
Antipasto freddo/caldo Vegetariano

Caprese (Tomaten mit Mozzarella und Basilikum)

Caprese

Kalbfleisch mit Thunfischsofde

Vitello Tonnato

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan

Carpaccio di Manzo con Rucola e Parmigiano

Meeresfriichtesalat nach Mediterraner Art

Insalata di Frutti di Mare alla Mediterranea

Thunfisch-Carpaccio auf Rucolabett

Carpaccio di Tonno con Rucola

Garnelen in Curry Sofde auf Spinat
Scampi al Curry sul Letto di Spinaci

Gemischte Vorspeisen alla Chef

Antipasto misto alla Chet

Lachstartar auf Rote Bete Carpaccio & Triiffel

Tartara di Salmone con bietola rossa e Tartufo

10,50¢

10,50¢

12,50«

12,50«

14,50¢

14,50¢

14,50¢

13,50¢

16,50¢

Gem. Pilze mit Parmesancreme & Triiffelessenz 14,50¢

Funghi misti alla Crema di Parmigiano e Aroma di Tartufo

Jacobsmuscheln in Triiffel Creme auf Spinat

Jacobsmuscheln in Crema al Tartulo e Spinaci

14,50¢



Fischkarte

Sanpietro alla Chef.
(Sanpeterfisch alla Chef)

Salmone Scozzese in Salsa di Estragon

(Schottischer Lachs in Estragonsauce)

Filetti di Orate Royal alla Senape
(Gold Brassen Filet Royal in Senfsauce)

Pesce Spnd'ﬂ alla Livornese

(Schwertfisch in Livornesesauce)

Filetto di Spigola alla Griglia

(Wolfsbarsch Filet vom Grill)

Gamberoni Flambati al Brandy
(Sca il!p!'_ﬂlnn biert in Bra ndy [fose)

Sﬂg!i’fr!& Rosolate in Salsa di Burro e Limone

(Seezunge nach Millerin Art)

28,50 €



Ristorante 1l Sorriso
Frankfirter Stealle 207 « 61118 Bid Vilbel » 0610158 23 (6 »
Email: Ristoranteisn Rigtornnte-il-Sormisa. de

Empfehlung des Tages

Seezunge alla Miillerin Art 23,50 €
Doradenfilet in Senf Sofe 19,50 €
Seeteufel alla Chef (Mediterraner Art) 22.50 €
Norw. Lachsfilet gediinstet mit frischen Gemiise 17,50 €
Zanderfilet in Safran und Zitronen Sofie 18,50 €
Gemischte Fischpfanne gegrillt (ab 2.Pers.) 22.50¢€
Baby Calamari alla Calabrese 17,50 €
Loup de Meer in Alufolie 23,50 €

Riesengarnelen in Brandy Sol3e 19,50 €



