
menu égallien 
du midi (lunch only)  

     ENTREE + PLAT + DESSERT 25 €  
* ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT 21 € 

 
 

 Guacamole, crevettes roses et tuile aux graines 
ou 

Tartare de Betterave, 
 Feta, endives, noix, viande de Grison 

 

** ** ** 
Filet mignon de cochon, 

Ecrasé de pomme de terre à l’huile d’olive 
ou   

Retour de la Criée, 
Etuvée de poireaux et champignons, bisque de langoustine 

ou 

     Plat végétarien   
(Cannelloni Ricotta, épinards, coulis de tomate, Parmesan, amandes) 

 

** ** ** 
Assiette de fromage du moment 

ou 
 Brioche perdue,  

Crème anglaise à la Cardamome, caramel Dulcey, mascarpone vanille 
ou 

Vacherin vanille, Fraise  
 

Suggestion de vin au verre : 

-  Blanc : IGP Drôme, Viognier, Domaine Lombard certifié bio 2025 …6 €                   

-  Rouge : AOP Chinon, Olga Raffault, cuvée Les Picasses 2020…7 € 

- Rosé : AOP Côtes de Provence, domaine La Navicelle, Biodynamie 2025…6 € 

 

Les softs : 

Euskola original (cola Basque),  Euskola Zéro …4 € 

Bière blonde bio Basque sans alcool « Getaria »…6 € 

Limonade artisanale Lorina ou orange pétillante du Pays Basque…4.€ 

               Thé vert glacé maison sans sucre ou au sirop (Agave, Pêche Blanche ou Jasmin) 6.50€ 

*Menu 2 plats du midi : Excepté le samedi midi et les groupes à partir de 8 personnes 


