
 Bigos 
o Bigos1kg 

 

 Gołąbki 
o Gołąbki z ryżem i mięsem500g | 1kg 

 
o Gołąbki z ryżem i pieczarkami500g | 1kg 

 

 Kluski śląskie 
o Kluski śląskie400g | 1kg 

 

 Kopytka 
o Kopytka400g | 1kg 

 

 Krokiety 
o Kokiety z kapustą i mięsem500g - 5szt | 1kg 

 
o Krokiety z kapustą i pieczarkami450g - 5szt | 1kg 

 
o Krokiety z pieczarkami i serem żółtym350g - 4szt | 1kg 

 
o Krokiety z białą kapustą i twarogiem400g - 4szt | 1kg 

 
o Krokiety z mięsem350g - 4szt | 1kg 

 

 Parowce 
o Parowce550g - 10szt 

 Paszteciki 
o Paszteciki z mięsem300g | 1kg 

 
o Paszteciki z pieczarkami i serem żółtym300g | 1kg 

 

 Pierogi 
o Pierogi po staropolsku400g | 1kg 
o Pierogi ruskie400g | 1kg 
o Pierogi z jagodami (sezonowo)400g | 1kg 
o Pierogi z kapustą i mięsem400g | 1kg 
o Pierogi z kapustą i pieczarkami400g | 1kg 
o Pierogi z mięsem300g | 1kg 
o Pierogi z podrobami400g | 1kg 
o Pierogi z serem400g | 1kg 
o Pierogi z truskawkami400g | 1kg 
o Pierogi ze szpinakiem400g | 1kg 
o Pierogi z kaszą gryczaną400g | 1kg 
o Pierogi leniwe400g | 1kg 

 Pyzy 
o Pyzy ziemniaczane400g | 1kg 

 
o Pyzy z pieczarkami400g | 1kg 

 
o Pyzy z mięsem400g | 1kg 

 

 Uszka 



o Uszka z pieczarkami250g | 1kg 

 

 Łazanki 
o Łazanki z pieczarkami400g | 1kg 

 

  
  
 
Na 1kg pierogów przypada około 40-43 szt pojedynczych sztuk. 
Na 1 opakowanie około 16 szt pojedynczych pierogów. 

 


