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Notre entreprise

Traiteur évenementiel

Depuis 1992, Franck Chaudier cuisine pour toutes vos

réaeptions.

Du rrenu .jusqu'au service, bénéficiez d'un servire

persônnai,sé, qui saura ravir tous vâs invirés.

Riche dl]ne expérience de chef de cuisine, de cuisinier

traiteur ou encore d'organisateur évènemenriel, Franck

Chaudier se déplace pour cuisiner sur le lieu de votre

réception.

Grâce à son savoir-faire, Franck Châudier cuisine et

s'occupe du service de vos plats en buffei ou à l'assiette-

Alors, vous pouvez pleinement profiter de la fêre et de vos

convives, sans vous soucier de ia réussite du repas.

Le plus de ,a Poêle d'Enfèr ? Franck se déplace sur le lieu

de votre réception et sert directement vos invltés. Convivialité

garantie I
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La carte

Notre carte
lJn large choix de plats aonviviaux cuisinés âvec des produits de quàlité.

. Tarifindicatif pour une prestaüon à partir de 40 personnes. Et égàlement à votre écoute pour toutes âutres suggestions.

Plats uniques Plats cuislnés et accompagnements Pasta Party Entréês, F omages et Desserts

seruice§

l-es plats uniques

Paella royale carbonadê flamande Â3€û*

Riz, sè.he, calamâr, moule, crevette, poule! c1r6626 13€5fi

câssoutet 15€ûü

Fideua valencienne et sûn âibli
Pête, poisson, coquillâges, calamàr, crevette, .hor,zo 13€5t Spaghetti Bolognaise 13€3û

jambalaya Cajun Lasagne bolognaise maison

poulet chorizo, .revette l*€S0
ou saucisse, jambon, crevette, gambas Tomme en salade spécialité Ardéchoise 15€S0

Tomme de vâche assôisonnée à lhulle de co:za grillé,

Pouletaux écrevisses accômpagné de riz "3 3€t* pornme dê terre en robe des chômpt raillette aux

herbes et sauciss€ de po.< bouilli

Poulet aux langoustines accompagné de riz '14€ût
Sâucisse de lArdèche aux lentilles du Puy 1:€51]

Poulet Basquaise accompâgné deriz 12€e§
Gri[ade des mâriniers r3€5fi

Poulet Curry Coco âccompâgné de riz 12€0û
Penne bolognaise 1Û€5ü

Gardiane de taureau accompagnée de riz sauvage 14€00
Choucroutegamie 15€ë§

Ma.aronade sétolse !,3€0t
Penne, paleron de boeufettomates Moule frite X5€St

ll€St poêlée d,andouillettes
Tartiflette savoyarde sauce moutarde à l'ancienne a+ vin blanc i3€88

x3€§s
Taftifletie sâvoyarde et Diot Ragout de dinde pomme de terre carotte â1€50

il€tû
saucisses (z Diots /personne) et potenta Poêlée de Bréchets de poulet à la bressând'4€ü$

12€ûû
Rougail sau(isses accompatné de riz Aibli Provençal

Morue, pomme vâpeur. caroüe, harlcotverç ahollx

Risotto, poulet champignons :'4€ü0 fleur' 
'euf 

dur et sâuce aibli

l1€ü,
Cuisses de grenouilles cuisinées à ia provençâle
accompagnées de pommes rissolées ou frites

Chili con carne et riz

Couscous 4viandes



CONTÀCT

La carte

Notre carte
Un large choix de plats conviviaux cuisinés àvec des produits de qualité.

Tarif indicatif pour une prestation à pêrtir de 40 personnes. Et égâlement à votre écoute pour toutes arJtres suggestions.

Plâts uniques Plats cuisinés et accompagllellte$s Pasta party Entrées, Fromages et Desserts

services

10€00

1o€50

11€O0

9€50

11€50

11€50

12€(x)

2€50

2€50

z€o0

12€(x)

11€50

12€00

10€50

11€æ

11€50

1ûC00

12€00

z€50

3€ü'

tt€00

1€50

Les plats cuisinés

Coq au vin

Lapin de garenne en civet ou à la moutarde

Émincé de boeufaux poivrons

Civet de porcelet

Jambon à l'os sauce madère

Sauré de Kangourou aux cèpes et chàtaignes

Autruche à la provençdle

Estouffade dejoue de porc à la Catalane

Civet de gibier en saison

sânglier, cerf, chevreuil, Llèvre, giche

Penne ou tagliatelle

Pomme de terre vapeur

Riz long cuisson pjlaf

Les accompâgnements des plats cuisinés

Gratin dauphinois

Pomme de terre à la boulan8ère

Bæufbourguignon

Blanquette de veau à I'ancienne

Bceuf Stroga n off

Poulettandoori

colombo de por(

Saute de veau aux olives

Lapin à la moutarde ou à la provençale

Navarin d'agneau

Polenta

Poêlée de légumes de salson

Tian de légumes

Frites

Semoule Couscous



CONTACT

La carte

Sôu€e bolognaise

Sauce végétarienne

Corrrgette, tomate, no;x de cdjou.,.

Sauce Carbonara

Sauce pesto

Sauce arabiatta

Sauce tomate piquante

Sauce poulet ricotta épinard

Notre carte
Ur lar8e âoix de plats ronvMâux cuislnés avec des produits de qualité d'origine kançalse pour la volaille,loumisseur lo(ale pour les üande§ et

des légumes de saison. Tarif indicatif pour une prestation à panir de 40 personnes. Et également â votre écout€ pour toutes autres suggestlons.

Plats uniques plâts cuisinés et âccompagnements Pasta Part)a Entréês, Fromâgês et Dêsserts

serücês

Pasta Paqy

-

PÉparée à partir de peflnes de quatité supérieure bio d'odgine française accompagnées de 3 sauces
artisaneleÉ âu choix parsemées dê Parmesan et sewielB en pâsta bo!(

Un repas originalqui comblera unejournée champêtre
en famille ou une soirée entre amis

Pates et sau.e servi en pasta box de 8ü)ml : 10€ü)



CONTACT

La carte La càrte

Notre carte
Un làrge choix de plats conviviâux rujsinés avec des produits de qualita .

Ta findicatifpour une prestation à partir de 40 personnes. Et étalement à votre é(oute pourtoutes autres suggestions.

Plats uniques Plats cuisinés et accompagnêments Pasta Party Entrées, Fromages et Desserts

Sêrvices

Services

Mise à disposition de vaisselle 1€50 lvlise à disposition de matériel divers pourvos réceptions
(asslettes + cor^re.ts)

rendue 5ale Oéplacement et seMce à lâsst'ette comfis dê I à sokm
et plus de 50km sur deüs

Mise à disposition de vaisse,le 2€00
(3 âssie{tes + cowerts + 2 \rerres)

rcndue propre

lvlise à disposition de vaisselle
(3 assiettes + couverts, 2 veares)

rendue sal€

3€00


