Veuillez informer le personnel en cas d’allergie alimentaire

Ouvert du lundi au samedi
11h45-14h45 / 18h45-22h15

)(, M%- A Emporter / Reservation
Livraison
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*{; ¥ Tel:0146892973

BEN

Retrouvez nous egalement:

Nagomi Ramen Neuilly Nagomi Ramen Paris 13
? 109B Avenue Général de Gaulle ? 77 Avenue de France
92200 Neuilly Sur Seine Zou s bt
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MENU

ENTREES

e E1-Tempura Crevette 6,9 ¢ E5-TofuKatsu 5,5

(4 piéces) Tofu frit a la japonaise
 E2-Kara-agepouletmaison 6,5 + E6-Wakamé 4
Poulet frit a la japonaise et sa mayonnaise Algues marinées

» E3-Gyoza grillés au poulet 6 -« E7-Takoyaki 6,5 48
(Gpicees) (4 piéces)Boulettes de poulpe, |
bonites séchées

4/° E4-Gyozagrillés auxlégumes 6
(5 pieces) - E§-Edamamé 4

RAMEN

* R1-RamenSignature ,¢q
’
Bouillon mijoté a base de poulet et

e R5-Ramen Ebi Tempura 16,9

Bouillon au poulet mijoté, sauce soja,

oisson séché, nouilles fraiches, ceuf tamago : 3 -
b J it go. nouilles fraiches, ceuf tamago, narutomaki,

alslaiicl bl d delnats s piat iR o légumes, feuille d’algue, 3 Tempura Crevettes

2 tranches Chashu de porc ou poulet pané
 R6-Ramen Veggie 16,9
Bouillon mijoté a base de sauce soja,champignon,

 R2-Ramen épicé 16,9

Bouillon mijoté a base de poulet et | nouilles fraiches, ceuf tamago, légumes,

poisson séche, sauce épicé maison, feuille d’algue, 4 tranches de Tofu

nouilles fraiches, ceuf tamago, narutomaki,
e R7-Ramen Tomate 16,9

Bouillon tomate cuisiné maison a base de poulet

légumes, feuille d’algue,
2 tranches Chashu de porc ou poulet pané

e R3-Ramen Miso 16,9

(option veggie), nouilles fraiches, ceuf tamago,
narutomaki, légumes, feuille d’algue,

Bouillon mijoté a base de poulet et topping aux choix :
poisson séché, miso, nouilles fraiches, - 2 tranches Chashu de porc, -4 tranches de Tofu
2 tranches Chashu de porc ou poulet pané | - Poulet Pané. -3 Tempura crevettes

feuille d’algue e R8-Ramensauceal’ailnoir 16,9

oe?mago, nmmaki, légumes,

. e sauce soja 16,9 Bouillon mijoté a base de poulet et
% L AR » el i poisson séché, sauce al’ail noir,
uillon mijoté a base de poulet et poisson séché, sauce soja, | . :
? = - L nouilles fraiches, ceuf tamago, narutomaki,
ouilles fraiches, ceuf ago;narutomaki, )
légumes, feuille d’algue,

légumeés;feuille d’algue,™
2 tfanch;?t?ns\ﬂu de porc ou poulet pane,

E3]

2 tranches Chashu de porc ou poulé pané

R Pour tous les Ramens, option Nouilles Udon a base de Farine de Riz, disponible

TOPPING

e S1-Chashude porc 3 \\.}\_\} e S4-Menma 2

2 tranches pousse de bambou mariné au dashi
e S2-Nori 1,5 e S5-Narutomaki 1,5
2 feuilles d’algue _ 3 tranches de pates de poisson japonais
e S3-% Oeuftamago 1,5 = ¢ S6-Nouilles supplement 3
N oeuf mollet mariné ===+  1portion
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MENU

DONBURI

D1 -Katsu curry japonais 15,8
Riz, Poulet pané maison, %2 oeuf tamago,carotte,
pomme de terre,curry japonais,

algue en poudre

 D2-Boeuf Gyudon 15,8

Riz, Boeuf, oignon, ciboulette,%2 oeuf tamago,
sésame,sauce soja aux algues

e D3 -DonburiPoulet pané 15,8
Riz, Poulet Pané, Sauce Teriyaki, Algues au sésame,
Mayo épicée (possibilité non épicé)

e D4 -Donburi Tempura Crevette 15,8
Riz, Crevettes Tempura (4 piéces), Sauce Teriyaki,
Algues au sésame, Mayo épicée (possibilité non épicé)

e D5 -Donburi Tofu frit 15,8

Riz, Tofu frit (8 piéces), Sauce Teriyaki, Algues, sésame,
Mayo épicée (possibilité non épicé)

L]

YAKISOBA

<
» Y1 -Yakisoba boeuf 15,8
Nouilles au blé sautées a la japonaise, boeuf mariné,sauce spéciale yakisoba,
légumes
» Y2-Yakisobalégumes 15,8

Nouilles au blé sautées a la japonaise, sauce spéciale yakisoba , Tofu Frit, légumes

o Y3 - Yakisoba poulet 15,8
Nouilles au blé sautées a la japonaise, poulet pané, sauce spéciale yakisoba,
légumes

Pour tous les Nouilles, option Nouilles Udon a base de Farine de Riz, disponible
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% 3 « Limonade Japonaise 45
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SOFTS BIERES £+

F st o 3 Kirin 33cl 4 8? 3>

i Eau Plate/ Eau Petillante 3,5

Asahi 33cl 4,8 -

& Sirop : Menthe/Grenadine/Fraise 2 Saporo33cl 4,8 |

Biére Saveur Yuzu 33cl 5,8
Original / Lychee / Melon /

Yuzu / Fraise / Pastéeque

Biére Saveur Saké 33cl 5,8

VINS&SAKES

e Vin Cellier 25cl 5,9 e SakéJunmaidcl/15cl 3,5/10
(Cote du Rhone) Rouge/Rosé/Blanc Servi au verre ou pichet
» Saké chaud Sengajiu 10
» Saké Kizakura 18cl 15

Pichet 15cl

En bouteille, servi chaud ou froid e« Umeshu 12cl 11

Liqueur de prune

e Pancake ]'aponais — e Glace 1 boule. 2150
Dorayaki ‘#& = \ Matcha /Vanille /
- Haricot Rouge ou Yuzu Sésamenoir 2 houles 5
; ;!t"lspy Da;llgo. Na:ture / : : / e Mochiglacé 1 pieéce. 3,50
f celsame ; asnc.c‘) rougpe d - SS==—="""" Yuzu/Matcha/ 2 piéces 6,50
I, ?te ,e. §a ( ; ple.ces),. ou’ 5 Vanille / Sésame noir/Fleur de cerisier
! e Soja Grillé, biscuit pailleté 5,90

DESSERTS

Mangue-Passion/Caramel Beurre salé /
Pistache / Chocolat éclat de noisette

e Fondant Chocolat 6,50
Coeur coulant Chocolat/Yuzu

e Cheesecake Yuzu & Lemon 6,80

CAFE&THES

o Thé vertJaponais 4 e Thé vert Yuzu 1
 Genmaicha

4 o Café 2,5
Thé japonais au riz soufflé

o Cafénoisette 2,9
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