
8,0

8,0

11,5

7,0 / 12,0

12,0

6,0

8,0

7,0

ENTRÉES
Soupe à l’oignon gratiné au cantal
Onion soup gratinated with cantal

Salade de gésier salade, tomates, pommes sautés
Gizzard salad, tomatoes, sautéed apples 

Burratina duo de tomates
Burratina duo of tomatoes

Escargots persillade 6 ou 12 pièces
Parsley snails 6 or 12 pieces

Saumon fumé et ses toasts
Smoked salmon and toast

Œuf dur mayo
Hard boiled egg with mayonnaise

Demi camembert rôti, miel
Roaosted half camembert with honey

Paté de campagne, cornichon
Country paté with pickles

BURGERS 
Servi avec frites salade
Double steak +5€ / Supp œuf +2€

16,5

15,5

15,0

16,8

17,9

17,9

Le solluna Steak, galette de pommes de terre, 
oignons confits, cheddar, tomates
Steak, potato pancakes, candied onions, cheddar, tomatoes

Le veggie Steak veggie, fromages, oignons confits, tomates
Veggie steak, cheese, candied onions, tomatoes

Cheeseburger Steak, cheddar, oignons confits, 
tomates, salade
Steak, cheddar, candied onions, tomatoes, salad

Chicken burger Galette chicken, cheddar, 
oignons confits, tomates, salade
Chicken galette, cheddar, candied onions, tomatoes, salad

Montagnard burger Steak, raclette, bacon, oignons 
confits, tomates, salade
Steak, raclette, bacon, candied onions, tomatoes, salad

Le chèvre miel burger Steak, chèvre au miel, 
bacon, cheddar, Oignons confits, tomates, salade
Steak, honey goat cheese, bacon, cheddar, 
candied onions, tomatoes, salad

OMELETTES
Nature
Mixte : jambon , fromage, champignon
ham, cheese, mushroom

11,0
13,5

Servie avec frites et salade

14,5
15,5

PÂTES
Penne aux 4 fromages cheese penne

Penne au saumon salmon tagliatelle

PLATS
22,9

15,0

14,5

19,0

23,5

19,0

19,0

18,0

Planche du boucher 3 viandes environ 400gr
Butcher’s board – 3 meats, approx. 400g

Risotto crémeux aux champignons
Creamy mushroom risotto

Escalope de poulet sauce champignon 
Garniture au choix
Chicken scalop with mushroom sauce 
and choice of garnish

Pavé de bœuf 220g  
sauce au choix, frites salade
Chicken scalop with mushroom sauce 
and choice of garnish

Entrecôte 300g sauce au choix
Rib steak 300g sauce of your choice

Confit de canard pommes sautés
Duck confit sautéed potatoes

Magret de canard 
Laqué au miel ou au poivre, pommes sautés
Duck breast lacquered with honey or pepper,
sautéed potatoes

Filet mignon sauce au choix
Filet mignon with sauce of your choice

TARTARES 
Servi avec frites et salade

18,0
19,0

Tartare classique
Tartare Italien Tomates séchés, échalote, câpres, 
cornichons, graines de sésame, jaunes d’œuf, parmesan
Dried tomatoes, shallots, capers, pickles, sesame seeds, 
egg yolks, parmesan

14,0

17,0

15,5

16,5

Salade boyarde Salade, cantal, pommes sautées, 
jambon de pays, tomates
Salad, cantal, sautéed potatoes, country ham

César Poulet / Saumon +1€ salade, tomates, avocat, 
sauce césar, parmesan, croûtons
Breaded chicken, salad, tomatoes, avocado, 
caesar sauce, parmesan

Salade de chèvre chaud Toast de chèvre chaud, 
salade, tomates, parmesan, pommes sautées
Warm goat cheese toast, salad, tomatoes, parmesan, 
sautéed potatoes

Salade Italienne Salade, légumes, tomates, burrata
Italian Salad Salad, vegetables, tomatoes, burrata
Supplément : Jambon de pays +2€

SALADES

CROQUES
Servi avec frites salades

Avocado Toast 
Guacamole, saumon fumé ou bacon ( supp œuf 1.5€)
Guacamole, smoked salmon or bacon (extra egg +€1.5)

Croque monsieur Jambon, emmental
Ham, emmental

Croque madame Jambon, emmental, œuf au plat
Ham, emmental, fried egg

Croque au saumon Saumon, emmental, aneth
Salmon, emmental, dill

Croque végé Légumes grillés, gratiné à l’emmental
Grilled vegetables, Emmental gratin

16,0

13,0

14,0

15,0

13,0

MENU 
ENFANT 10€

Kid Menu

Plat + Dessert
Burger enfant ou Nuggets de poulet + frites

Mousse au chocolat ou Coupe de glace

Meal + Dessert
Kid Burger or Chicken nuggets + fries

Chocolate mousse or Ice cream

POISSONS
Fish and chips sauce tartare
Fish and chips with tartare sauce

Pavé de saumon Sauce béarnaise, légumes sautés
Salmon with béarnaise sauce and sautéed vegetables

Risotto au gambas parmesan
Risotto with prawns and parmesan

16,5

18,5

23,5

DESSERTS 
DU CHEF

6,5
8,0

7,0
7,0
7,0

9,0

2 boules 6,0 3 boules 8,0

Dessert du jour dessert of the day

Moelleux au chocolat et sa boule de glace vanille
chocolate cake with a scoop of vanilla ice cream

Tiramisu classique tiramisu

Mousse au chocolat chocolate mousse

Crème brûlée à la vanille
Creme brulee with vanilla

Profiterole à la vanille coulis de chocolat chaud
Profiterole with vanilla hot chocolate coulis

Boules de glace au choix
Ice cream scoops of your choice

Expresso ou Déca
Café allongé 
Café crème
Cappuccino
Café ou chocolat viennois
Chocolat chaud
Lait chaud au miel
Thés 

2,2
2,5
4,0
5,0
5,0
4,5
3,0
4,0

BOISSONS 
CHAUDES

Coca cola 33cl
Perrier 33cl
Orangina 25cl
Thé glacé maison 46cl
Jus de fruits 25cl
Orange ou citron pressé 25cl
Limonade 25cl
Soda 33cl

Vittel
San pellegrino

BOISSONS 
FRAÎCHES

4,8
4,8
4,8
4,8
4,8
4,8
4,8
4,8

50cl : 4,5   1L : 6,5
50cl : 4,5   1L : 6,5

CAVE DE 
SOLLUNA

Vins rouge
Merlot
Côtes du Rhône
Saumur-Champigny
Pinot noir
Brouilly
Bordeaux supp
Bourgogne
Corbiène
Chinian
Graves

Vins blanc
Chardonnay 
Cheverny
Viognier
Sauvignon
Pouilly fumé
Chablis

Vins rosé
Corse
Côté de provence
Belotte rebolette
Cinsault
Minuty

Bulles
Champagne

14cl 25cl 50cl 75cl

5,0
6,0
7,0
7,0
7,0
5,5
7,0
6,0
7,0
7,0

9,0
11,8
13,8
13,8
13,8
10,8
13,8
11,8
13,8
13,8

15,0
17,8

20,8
20,8
19,5
17,0
20,8
17,8
19,5
19,5

22
24
28
28
32
26
28
24
32
32

6,0
6,0
5,0
3,5
8,0

11,8
11,8
9,8
6,8

14,0

17,8
17,8
14,8
10,3
21,0

24
24
24

-
36

6,0
6,0
6,0
3,5

-

11,8
11,8
11,8
6,8

-

17,8
17,8
17,8
10,3

-

24
24
23

-
42

Frites maison 
Frites maison cheddar
Sticks mozza 
Cheddar sticks
Crispy chicken
Houmous à l’huile d’olive et ses toasts
Nachos guacamole and cheddar
Beignets de calamars 
Camembert rôti au miel
Burrata duo de tomates
Croques au jambon à partager

6,0
7,5

x4 8,5 ou x8 15,0
x4 8,5 ou x8 15,0

10,0
8,5

10,0
x6 9,0

entier 12,0 ou demi 9,0
11,5

10,0

TAPAS À Partager ou Pas ! 

Planche de fromages
Planche de charcuterie
Planche mixte

15,0
15,0
19,0

PLANCHES

8,0 54- -



MOCKTAILS 6,0€ 
Apple mojito perrier, jus de pomme, citron vert, sucre de canne
Virgin colada lait de coco, jus d’ananas, fruit de la passion
Gingernade citron, gingembre, menthe fraîche
Hibiscus hibiscus infusé, citron, sucre de canne, cerise
South beach jus de fruit, coulis de passion, grenadine

COCKTAILS
CLASSIQUE 6,5€

Double Cocktails 10€

Mojito rhum, menthe, citron vert, cassonade, angostura
Sex on the beach vodka, liqueur de pêche, cranberry, ananas
Pina colada rhum, jus d’ananas, crème de coco
Cosmopolitan cointreau, vodka, cranberry
Caïpirinha cachaça, citron vert, cassonade
Ti punch rhum, citron vert, cassonade
Gin tonic gin, soda tonic, citron jaune
Cuba libre rhum, citron vert, coca
Jäger bomb jägermeister, red bull 

Hors happy Simple 8,5€ Double 12€

6 pièces

20
30
30

1 pièce

5,0
6,0
6,0

Bud 33cl

Corona 33cl

Desperados 33cl

BIÈRES 
BOUTEILLES

7,0
8,5
8,5
9,5
9,5
8,5
7,5

10,5
13,0
13,0
15,0
16,5
13,5
12,5

4,0
4,5
4,5
5,0
5,0
4,5
4,5

Blonde 4,8% 
Belzebuth blanche 5%
Abbaye 6,5%
Ipa 6,2%
Chouffe 8%
Picon bière 
Monaco

BIÈRES
PRESSION Demi

25cl
Pinte
46cl

Litre
1L

5,0
6,5
6,5
7,5
7,9
6,5
5,5

9,0
12,0
12,0
14,0
15,0
12,5
11,5

Pinte
46cl

Litre
1L

SPRITZS 
DES FAMILLES

Campari 
Campari, prosecco, 
perrier pétillant

Hugo
Limoncello, saint germain, prosecco, 
perrier pétillant, jus de citron

Limoncello 
Limoncello, prosecco,
perrier pétillant

Apérol
Apérol, prosecco,
perrier pétillant

Saint germain 
Saint germain, prosecco, 
perrier pétillant

LES MULES
Moscow mule Vodka, citron, ginger beer 

Jamaïcan mule Rhum, citron, ginger beer 
London mule Gin, citron, ginger beer 

Dublin mule Whisky, citron, ginger beer 

COCKTAILS
SIGNATURE 8€

Porn star martini
Vodka, champagne, fruits de la passion, 
jus de citron vert, sirop de vanille

Maï thaï
Rhum ambré, triple sec,
jus de citron, sirop d’orgeat

Margarita
Tequila, triple sec, jus de citron vert

Solluna
Gin bombay, ananas, basil, sirop de kiwi, citron

Espresso martini
Martini, vodka, expresso,
liqueur de café, grain de café, sirop de vanille

Negroni 
Gin, vermouth rouge, Campari

SHOTS
Alcool + sirop 3,0€ / Alcool pur 4,0€

Alcool supérieur 5,0

MÈTRE DE SHOTS
Alcool + sirop 25

Alcool sup 35
Alcool supérieur 45

LES SOURS
Amaretto sour Amaretto, citron, blanc d'œuf, sirop de sucre

Jack sour Jack, citron, blanc d'œuf, sirop de sucre
Pisco sour Pisco, citron, blanc d'œuf, sirop de sucre

Expresso ou Déca
Café allongé 
Café crème
Cappuccino
Café ou chocolat viennois
Chocolat chaud
Lait chaud au miel
Thés 

2,2
2,5
4,0
5,0
5,0
4,5
3,0
4,0

BOISSONS 
CHAUDES

Coca cola 33cl

Perrier 33cl

Orangina 25cl

Thé glacé maison 46cl

Jus de fruits 25cl

Orange ou citron pressé 25cl

Limonade 25cl

Soda 33cl

Vittel
San pellegrino

BOISSONS 
FRAÎCHES

4,8
4,8
4,8
4,8
4,8
4,8
4,8
4,8

50cl : 4,5   1L : 6,5
50cl : 4,5   1L : 6,5

3,5
4,5
4,5
4,5
7,5

APÉRITIFS
Pastis, ricard 2cl

Martini blanc, rouge 4cl

Porto, suze 6cl

Kir 10cl cassis, mûre, pêche 

Kir royal 10cl cassis, mûre, pêche

ALCOOLS
7,5

11,0
11,0
11,0
8,0

10,0
8,0
9,0
9,0
7,0
7,5

10,0

Get 27 - Get 31 - Baileys
Vodka Grey Goose - Ciroc  4cl

Rhum Diplomatico - Don Papa 4cl

Gin Generous - Hendrick’s 4cl 
Gin Botteca - Bombay 4cl

Gin Mare 4cl

Jack Daniel’s 4cl

Jack Honey ou Fire 4cl

Whisky Chivas - Cardhu 4cl

Whisky Jameson ou Jb 4cl

Cognac - Armagnac - Calvados 4cl

Tequila El Jimador 4cl

Le Honey
Jack Daniel’s Miel, limonade, citron vert

Jack Apple Mojito
Jack Daniel’s Apple, menthe, citron vert
sirop de sucre, eau gazeuse

Paloma
Tequila El Jimador, citron, sirop d’agove, 
jus de pamplemousse, eau pétillante

Privatiser un espace
pour vos évent, anniversaire, pot de départ

LE MELDI
HAPPY HOURS

DE 15H À FERMETURE

BAR - BISTROT

Happy Hour

Happy hour 8,5€ Hors Happy 10€

Hors happy 8,0€

Hors Happy hour 10€

Happy hour 8€ Hors Happy hour 10€

Happy hour 8€ Hors Happy hour 10€

Vodka ou Rhum ou Whisky + sup soft au choix 1,5€

COCKTAILS 7,0€
HARD


