
 

Menu de décembre 

 

ENTREE 

velouté de topinambour, 

Œuf de saumon, 

Crème fraîche d’Etrez. 

 

PLAT PRINCIPAL 

Ballotine de poulet fermier, 

gratiné de chou-fleur, 

 bleu du Vercord et lard. 

 

DESSERT 

Gâteau moelleux, 

Fruits d’hiver 

crème anglaise. 

 

 

 

 

 

Prix net : 37,00 euros  

Dans un souci du respect des produits et des saisons, il se peut que des changements interviennent dans le menu 

 


