
Le bonheur se cache dans les petites folies.. .

* P O U R TO U T ES A L L E RG I ES O U R EST R I C T I O N S, D E M A N D EZ-N O U S...
* for any allergy please tell us / all meats are from France



Boissons Chaudes 
ESPRESSO 					     1,9
DOUBLE ESPRESSO 					     3,2
AMERICAIN 					     2  
DÉCAFÉINÉ					     2.2
NOISETTE 					     2,2
CAFÉ AU LAIT					     3.5  
LATTE 					     5 
CAPPUCINO 					     4,5
CHOCOLAT CHAUD					     4  
CAFÉ GLAÇÉ 					     4,5  
LATTE GLAÇÉ 					     5  
THÉ, INFUSION 					     4 
ESPRESSO TONIC					     6 

Sans Alcool et Softs 
EAU MINÉRALE PLATE OU GAZEUSE 50CL 					     4,5 
EAU MINÉRALE PLATE OU GAZEUZE 100CL 					     6,5  
SAN PELLEGRINO CANETTE 33CL 					     4   
COLA OU LIMONADE ARTISANAUX DE PROVENCE 33CL 		  4,5  
JUS ARTISANAUX DE PROVENCE 25CL 					     5,5			
SIROP À L'EAU					     3,5
CARAFE D'EAU OFFERTE À DISPOSITION.. .

Bières 
BIÈRE BLONDE PRESSION 	               28CL 3,8 		   58CL  7,5  
IPA PRESSION 	                          28CL 4,5          58CL   9  

BIÈRE DU MOMENT  	                    28CL 4,5 	         58CL  9  
CANETTE NOISELESS 				      44CL   9 
BIÈRE SANS ALCOOL				     33CL  5,9

Prix Nets et Service Compris



Boissons Chaudes 

Sans Alcool et Softs 

Apéritifs (4cl) 
PASTIS (2CL)					     4 
PASTIS ARTISANAUX (2CL)					     4.5 
VERMOUTH, BITTER 					     7  
LIMONCELLO					     8 
LIQUEUR DE YUZU 					     8 
LIQUEUR DE FRAMBOISE LACHANENCHE					     8  
ABRICOT DU DOMAINE ROULOT 					     12  

Cocktails Maison 
LE NÉGRONI DE LA CIVETTE 					     11  
GIN TONIC DES MONTAGNES 					     11  
SPRITZ / HUGO SPRITZ 					     11  
BLOODY MARY MAISON					     11  

Alcool et Digestifs 4cl 
GENEPI DES MONTAGNES 					     9 
LA GAULOISE VERTE 					     10 
CHARTREUSE VERTE VEP 					     25 
RASTAFIA VIGNES DU MAYNES, MISTELE CHARLES DUFOUR 	 10
LIQUEUR DE GENTIANE = SALERS					     8 

RHUM = H.S.E. "VIEUX EN FÛT DE CHÊNE"					     11
RHUM = J.M. "FUMÉE VOLCANIQUE"					     12 
WHISKY 					     9 
WHISKY ABERLOUR 12 ANS - NON CHILL FILTERED 			  12 
VODKA = BELVEDERE 					     10 
COGNAC = RAYMOND RAGNAUD - TRÈS VIEILLE RESERVE 		 10
COGNAC = HENNESSY XO					     28 

FINE DE BOURGOGNE - CLOS DES VIGNES DU MAYNES 		  16
MARC = DOMAINE L'ANGLORE PAR LAURENT CAZOTTES		  17
MARC DE BOURGOGNE "JEAN=MARIE FOURRIER"			   28 

Prix Nets et Service Compris



CUISINE DU MARCHÉ AU GRÉ DES SAISONS
Hiver



Prix Nets et Service Compris

Nos Plats à la Carte
Our Main Courses

B L A N Q U E T T E D E V EAU D E TATA B R I B R I  AU X M O R I L L ES
E T S O N R I Z D E C A M A RG U ES		      			       28 €
Tata Bribri ' Style Veal Blanquette, with Morels Sauce and White Rice

A L I G OT À L’A I L  D ES O U RS E T P O I N T ES D’A S P E RG ES			       24 €
Wild Garlic Aligot with Asparagus

M AG R E T D E C A N A R D, P O M M ES F L A M B É ES AU C A L AVA D O S, 
P U R É E G R A N D-M È R E E T SAU C E À L A P O I R E	     			       24 €
Duck Breast, Calvados Flambed Apples, Mashed Potatoes and Peer Sauce

CÔT E D E V EAU AU SAU C E T E R I YA K I G I N G E M B R É E E T P U R É E G R A N D-M È R E                                                                    	     28 €		     			       
Veal Chop with Veal Ginger Teriyaki Stock and Mashed Potatoes

A I L E D E R A I E À L A G R E N O B LO I S E AV EC P U R É E O U R I Z D E C A M A RG U ES  	    26 €
Ray Fish Wing; Capron Butter Sauce, Rice or Mashed Potatoes

B U RG E R D E P O RC E F F I LO C H É AU S ÉSA M E, C H O U X RO U G E F E R M E N T É
E T F R I T ES M A I S O N   					         25 €
Pulled Porc Sesame Burger, Sesame, Fermented Red Cabage and Fries

P L AT E N FA N T : P O U L E T PA N É E T F R I T ES M A I S O N         			       14 €
Kids Meal : Breaded Chicken and Homemade Fries
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Nos Desserts et Glaces

A S S I E T T E D E F RO M AG ES A F F I N ÉS E T G E L É E M A I S ON                                   14 € 
Cheese Platter with housemade Jam

PAV LOVA AU X F R U I TS RO U G ES E T SA G L AC E VA N I L L E M A I S O N	    	    12 € 
Pavlova with Red Berries and Homemade Vanilla Ice Cream

                          	M O U S S E AU C H O CO L AT AV EC EC L ATS E T
N O I S E T T ES TO R R É F I É ES, C A R A M E L B E U R R E SA L É                                            8€
Homemade Chocolat Mouss with Hazelnuts from Piemont, Salted Butter Caramel

DA M E B L A N C H E À L A G L AC E M A I S O N                                                             11 €				    
Homemade Vanilla Ice Cream, Hot Chocolate Sauce and Whipped Cream

G L AC ES M A I S O N :      1 B O U L E   3,50€  /  2 B O U L ES  7€  /  3 B O U L ES   9€		 	      
VA N I L L E, C H O CO L AT, C A F É, C A R A M E L B E U R R E SA L É
Housemade Ice Creams : Chocolate, Vanil la, Coffee and Salted Butter Caramel 

P L A N C H E D E B O N B O N S A RT I SA N AU X D E Q K CO N F I S E R I E		                   9 € 
Handmade and Natural Candy Platter

SÉLECTION À LA VITRINE
Desert Selection from the Display

C A R ROT C A K E AU X N O I X, 
TA RT E C I T RO N M E R I N G U É E

Carrot Cake with Walnuts, 
Lemon Meringue Tart,

			    

L A PA RT  9€
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Vins au Verre 14cl
SÉLECTION À LA TIREUSE
					     5,9
Rosé : Chateau du Rouet "Teres"
Blanc : Domaine des Grandes Vignes "Grolots"
Rouge : Domaine des Grandes Vignes " Le P'tit Vaillant"

BULLE DU MOMENT
					     8
Pet Nat ou Pétillant... Demandez-nous

MACÉRATION OU ORANGE DU MOMENT
					     8	  
Aromatiques et Originaux

EN BLANC

ROUSSILLON - CLOS DE L'ORIGINE "L 'ORIGINAL"			   8
Vin de France
 
JURA - DOMAINE FUMEY CHATELAIN "CHARDONNAY"		  10
AOP Arbois

 
EN ROUGE

SUD OUEST - DOMAINE BAROUILLET "BERGECRAC"			   8
Vin de France
 
VALLÉE DU RHÔNE - DOMAINE SIMIAN "JOCUNDAZ"              7.5
aop Côtes du Rhône
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Les Entrées
As Starters

O E U FS M AYO N N A I S E À L’A I L  D ES O U RS, C H I P S D E CO P PA CO RS E                 10 €
Eggs with Wild Garlic Mayonnaise Gril led Coppa

PÂT É E N C RO Û T E R I C H E L I E U M A I S O N AU FO I E G R A S, P I STAC H ES          	     16 €
Homemade Richelieu's Pâté en Croûte with Foie Gras and Pistachios

P O U L P E C RO U ST I L L A N T E T C R É M E U X D E C É L E R I                                             16 €
Crispy Octopus and Celeri Cream

    S O U P E À L’O I G N O N G R AT I N É E AU F RO M AG E                                                  10 €
Classic French Onion Soup with Griled Cheese

T R I O D’A S P E RG ES À L A F L A M A N D E                                                   	     13 €
Asparagus Mix with Butter and Eggs

C RO M ES Q U I S D E P I E D S D E CO C H O N E T SAU C E T E R I YA K I AU G I N G E M B R E     9 € 
Pig Trotter Croquettes with Teriyaki Ginger Stock


