BENVENUTI NEL NOSTRO RISTORANTE, DOVE IL
MARE E LA CUCINA TRADIZIONALE S" INCONTRANO
DANDO VITA A SAPORI UNICI ED INEGUAGLIABILI.
GRAZIE SOPRATTUTTO ALLA LUNGA ESPERIENZA
DELLO CHEF MICHELE PICCININNO , CHE CON
GRANDE CONOSCENZA DELLA MATERIA PRIMA ,
SCEGLIE SOLTANTO PRODOTTI FRESCHISSIMI E DI

ALTISSIMA QUALITA ,PER OFFRIRE Al NOSTRI
CLIENTI SENSAZIONI INDIMENTICABILI , IL TUTTO
ACCOMPAGNATO DA UN'AMPIA SCELTA DI VINI
INTERNAZIONALI.




OSTRICHE (14)

SAUTE DI COZZE E VONGOLE/ SOLO
VONGOLE (14)

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO ()
TARTARE TONNO/RICCIOLA O MISTA (4)
GRANCRUDO DI MARE (2,4,12)

INSALATA DI MARECALDO ®#1214
ANTIPASTO MISTO DI MARE (234791214
SPARNOCCHI AL VAPORE E FAGIOLI (2,12)

CARPACCIO DI PESCE CONCASSE (4

ANTIPASTO MISTO TERRA (g

CAPRESE (9




RISTORANTE ROSSOMARE

—

®PRIMI PIATTI @

RISOTTO DI MARE (2,4,12,14)

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE (1,2,4,12,14)

CAVATELLI ALLE TRIGLIE (1,2,4,12)

LINGUINE ALL'ASTICE (1,2,4,12)

LINGUINE VOGOLE E BOTTARGA (1,2,4,14)

GNOCCHI AGLI SCAMPI 27412)

PASTA AL POMODORO @
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@ SCCONDI PIATTI ¢

CATALANA O ARROSTO D’ASTICE O
D’ARAGOSTA(@2,9,12)

CATALANA SCAMPI E GAMBERI (2912
RICCIOLA ALLA PIASTRA (4
TAGLIATA DI TONNO @

FRITTO CALAMARI E GAMBERI

(1,2,9)

ARROSTO MISTO DI PESCE CON
VERDURE (2,4,12)

TAGLIATA DI MANZO

COTOLETTA ALLA MILANESE CON (13
PATATINE

A & 4

. IL PREZZO INDICATO PUO SUBIRE UN AUMENTO MASSIMO DEL
‘* 20% IN BASE AL PREZZO DI MERCATO
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& CONTORNI ¢

INSALATA VERDE O MISTA

PATATE FRITTE O AL FORNO

VERDURA FRITTA O AL FORNO

FAGIOLI NOSTRANI
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& DIESSERT ¢

TORTA DELLA NONNA (1,3,7,8)

CROSTATA DI YOUGURT E FRAGOLA(3,7,8)

CROSTATA DI RICOTTA E ARANCIA
(1,3,7,8)

SORBETTO AL LIMONE

GELATO ALLA CREMAG,

FANTASIA DELLO CHEF







RISTORANTE ROSSOMARE

ACOQUA :3¢
COPERTO:3¢€
CAFFE :3¢€

ALLERGENI
1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE
2 CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI
3 UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
4 PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
5 ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
6 SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
7 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)
8 FRUTTA A GUSCIO: MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI
9 SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
10 SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
11 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13 LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI
14 MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

IL MENU PUO SUBIRE VARIAZIONI, NEL RISPETTO DELLA
STAGIONALITA DEI PRODOTTI E IN CORRELAZIONE CON LE
DISPONIBILITA DI MERCATO. IN CONFORMITA CON LE
PRESCRIZIONI PREVISTE DALLA LEGGE, IL PESCE
DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO CRUDO E STATO
SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA.

A A 4




