Fischaenichl

‘Cachagilel venm Gruill o, 23,90 €
(cutly Rucolabelt mit Zitrone)
“Badaaw ol Vine Biowce o.cp.h) 24,90 €

(mit Kneblauwch in einenv Weiffweinsouce)

MM(A,G,H) 24,90 €
(milt Butten-Salbeisouce)
Scoampi vem Guill s c.vy 24,90 €

(GreBgaumnelen vom Grill mit Kneblauch uwnd hausgemachten Remeulade)

WM§MJ,G,H) 28,90 €
(Gemischten Fischtelley vem Grill)

Gegnilltes Gemii

Alle Fischgenichte wendenw auwly einenm Coavasteingull 3ubereitet
Juw jedem Fleischgenichl sewienen win eine Beilage wnd ein Beilagenw Salal (J,H)



