| e soirau (Gotit des hates

Lcs entrées :

e T errine de foie gras maison Porto et Cognac et chutncy de betterave ala pomme
(SUPP :2.50€)

° Créme de chétaignc avec ou sans lard gri”é

o TJerrinede Poulct aux champignons et mayonnaise aux morilles

(] ]:]an de pomme dc terre Agathc au haddock eta Ia cibou]cttc

Lcs plats :

° SuPrémc de Pintadc sauce Praiinc etflan de Iégumcs au cumin accord [ irac rouge cFcarte des
vins au verre

° Blanquct’cc de lottes et saumon aux moules et riz PilaF accord verre de Mcrcurcg blanc cf carte
des vins au verre

o Croziﬁcttc veggie au Potimarron et aux amandes Accord verre de 5aumur—C/7.am,o[gny rouge cFcarte

des vins au verre

| es Fromagcs Csup}p 4€).

o A 5aint—-Marcc"in en marinade dhuile d’olive et herbes, Pignons gri“és

° Fromage blanc a la créme, ou au miel

LCS Dcsse rts : [ ous nos desserts sont « maison »

o (Carrotcake et créeme anglaisc
e  Marronsui’s maison
o bianc manger coco et sauce chocolat

o  Salade de fruits frais
L Glaccs et sorbcts

Menu gourmand :40 €
2 entrées/ 1 plat/I dessert
1 entrée / 1 plat /2desserts

(] Nous c/:angcons nos menus tous les 15 jour:s)

«/ a gounnancﬁsc est une féte du pa/ais qu/rc’c/:au#c les caeurs ctrcjou/t Jes cspn’ts»

Gcorgcs B/anc



