(#» PIOGGIA O SOLE, A BOLJUNE

Oggi e domani lasciamo sfogare le nuvole... perché sabato 19 e domenica 20 settembre la Val Rosandra si accende

& con il 7° Oktoberfest Boljunec! 4 :
Birra a fiumi, musica dal vivo, profumo di specialita alla griglia e due giorni di allegria da vivere insieme. Gtes eﬂjzip | E
- 1l tempo promette bene, i boccali sono pronti e la musica sta per partire... oriZ®’.
' @ Questo weekend non prendete impegni: ci vediamo al Rosandra! PROST! |+ M) Pul- br Vi
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Tagliata di tonno alla griglia** - € 18 (4)

.4, Antipasto Rosandra - €16 (1,4, 12, 14 |
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Spaghetti alle vongole veraci - € 16 (1,12, 14)

SRR

Insalata di polpo*, sardoni in savor e baccala mantecato. Sfumati al vino bianco. " Con rucola e pomodorini.
“& Capesante ai ferri* (3 pz.) - €15 (14) Risotto di mare con calamari, . Calamari nostrani alla griglia - € 18 (14)
gamberi e code di scampi - € 16 (2,12, 14) | Con bieta e patate.

\ é * Pedoci alla scotadeo - € 12 (12, 14)

4 Sfumati al vino bianco.

i’é " Insalata di polpo* - € 16 (14)
) ‘? / Con patate, olive taggiasche e pomodorini.

Sardoni in savor - € 12 (1,4, 12)

Sfumato al vino bianco. Calamari fritti* - € 14 (1, 14)

Con patatine fritte*.

Filetto di branzino alla griglia- €16 (1) %
Con bieta e patate.

Filetto di rombo ai ferri - € 18 (4)

Con patate.

&. Sardoni impanati- € 14 (1,3, 4)

Con patatine fritte*.

Tagliatelle fatte in casa con tonno,

? Baccala mantecato con crostini - € 15 (1, 4)
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1 Glutine *+ 2 Crostacei = 3 Uova « 4 Pesce « 5 Pesce « 5 Arachidi - 6 Soia « 7 Latte « 8 Frutta a guscio « 9 Sedano - 10 Senape - 11 Sesamo - 12 Solfiti - 13 Lupini - 14 Molluschi

e% * Prodotto surgelato all'origine o soltoposto ad abbattimento rapido di temperatura, secondo la normativa vigente e il piano HACCP.
. ** Prodotto sotlopesto, quando previsto, a benifica preventiva mediante abbattimento rapido di temperatura.
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4i:» SAPORI DI TERRA, AMICI DI SEMPRE! ;i
Dalla Val Rosandra alla tua tavola: piatti genuini, tradizione e tanta allegria!
Che ci sia il sole o la pioggia, qui la fame si vince sempre! d
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Gnocchi al ragu - €10 (1,3,7,9, 12) Tagliata di manzo - € 18 (7)
g Con rucola, pomodorini e scaglie di Grana.

Gnocchi al gulasch- €12 (1,3,7,9, 12) | Ljubljanska - € 14 (1,3, 7) f
Parmigiana di melanzane - € 8 (7) Con prosciutto crudo, formaggio e patatine fritte*. ;

.’ ' Tartare di manzo-€ 18 (1, 7)
L 4

Con crostini di pane e fiocchi di burro.

Selezione di salumi e formaggi - € 14 (7)

Salame nostrano, prosciutto crudo San Daniele,
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pecorino, Stravecchio e Montasio. N ta ?
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Insalata mista - € 4,50 = Tiramisil classico o alle fragole - € 5 (1, 3, 7) (in dﬂ,ﬁ#
Bieta e patate - € 4,50 o Strudel di mele o di ricotta con panna - €5 (1, 3, 7) %te
Patatine fritte* - € 4,50 lp 0 i P - Palatinke alla marmellata - € 5 (1, 3, 7) s
| Patate novelle - € 4,50 Le Plb"u' 3”"{6 Palaginke alla Nutella - €5 (1,3, 6,7, 8) SN

§ 4> Chifeletti di patate - €4,50 (1,3) d™ 81 (] 2R Sorbetto al limone - € 5
Finocchi in tecia - € 4,50 Lt Sorbetto al Baileys - €5 (7)
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‘g ALLERGENI 1 Glutine - 2 Crostacei - 3Uova - 4Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia + 7 Latte « 8 Frutta a guscio - 9 Sedano - 10Senape - 11 Sesamo + 12 Solfti + 13 Lupini + 14 Molluschi |
4 * Prodotto surgelato all'origine o sottoposto ad abbattimento rapido di temperatura, secondo la normativa vigente e il piano HACCP. = =7 o o L) .
** Prodotto sottoposto, quando previsto, a bonifica preventiva mediante abbattimento rapido di temperatura. _ora Ly l B :
Nota allergeni: prima della stampa definitiva verificare gli ingredienti effettivi e le etichette dei prodotti. 2 }5@-. /L g T
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