
La Terrasse du Châtel
R E S T A U R A N T

P i z z a s
Tomate ,Mozzarel la ,Basi l ic
M A R G A R I T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 , 0 0 €

R É G I N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 , 0 0 €
Tomate ,Mozzarel la ,Jambon blanc ,Champignons  de  Paris

C A L Z O N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 , 0 0 €

C A R B O N A R A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 , 0 0 €

Tomate ,Mozzarel la ,Jambon blanc ,Oeuf

Crème,Mozzarel la ,Lardons ,Oeuf ,Parmigiano

L A  C H È V R E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 , 0 0 €

Crème,Mozzarel la ,Fromage  de  chèvre ,Miel ,Noix

O R I E N T A L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 , 0 0 €

Tomate ,Mozzarel la ,Poivrons  Frais ,Merguez ,Oeuf

4  F R O M A G E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 , 0 0 €
Tomate ,Mozzarel la ,Chèvre ,Gorgonzola ,Provola

T O N N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 , 0 0 €
Tomate ,Mozzarel la ,Thon,Ol ives ,Poivrons ,Roquet te

L A  T C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 , 0 0 €
Crème,Mozzarel la ,Poulet ,Oignons

B U R R A T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 , 0 0 €
Tomate ,Mozzarel la ,Burrata  Ent ière ,Roquet te ,Basi l ic

L A  P A R M E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 , 0 0 €
Tomate ,Mozzarel la ,Jambon I ta l ien  Cru,Parmigiano,Roquet te

L A  N O R D I Q U E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 , 0 0 €
Crème,Mozzarel la ,Saumon Fumé,Basi l ic ,Ci tron

L A  T A R T U F A T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 , 0 0 €
Crème de  Truf fe ,Mozzarel la ,Champignons ,Jambon I ta l ien  Cru,Parmigiano,Roquet te

N O S  P I Z Z A S  S O N T  É G A L E M E N T  À  E M P O R T E R  


