Menu a 48,00.€

Marbré de foie gras de canard au comté
et magret fumé, confiture d’oignons rouges
Ou
Tartare de saumon aux huitres
Et pommes granny
Ou
Brochettes de St Jacques et langoustines
et fricassée de shiitakes
-0-0-0-

Tataki de thon rouge en croute de sésame
Wok de légumes croquants
Sauce vierge
Ou
Médaillon de veau a la truffe d’été
Polenta crémeuse , jeunes légumes
Ou
Magret de canard basse température
Jus au romarin et grenailles roties
-0-0-0-

Sélection de Fromages
-0-0-0-

Choix de dessert maison
-0-0-0-



