
Menu



O Vistrô nasce da união de uma mãe, apaixonada
pela arte da cozinha, de um filho com uma visão
estratégica para o negócio e de uma nora com

 experiência na área da restauração. Juntos,
dedicamo-nos a criar uma experiência

gastronómica excecional, onde o bem-estar dos
nossos clientes é sempre a nossa prioridade. Em
prol da qualidade dos produtos e da atenção ao

detalhe, o nosso serviço pode ser um pouco mais
demorado, mas garantimos que cada prato é

preparado com a máxima dedicação. Agradecemos
a sua compreensão e esperamos que desfrute

plenamente da nossa proposta.

Em caso de alergias informe a equipa!



Croquetes de abóbora - 5
  Queijo de cabra, molho de mostarda e mel.
4 uni.

Bolinhas de alheira - 6
  Maionese d’alho.
4 uni.

Pastel de vitela - 6
1 uni.

Camarão selvagem Jumbo ao alho - 9
2 uni.

Tomate confitado e queijo creme - 9
  Presunto, pesto e tostinhas.

Queijo de cabra gratinado - 8
  Mel, nozes e tostinhas.

Ovos rotos  - 9
  Presunto, chouriço e ovo.

Couvert
Pão e broa - 2.50
Azeitonas aromatizadas - 1.50
Manteiga aromatizada - 2

Entradas



Filete de robalo - 16
  Batata doce aromatizada e molho vinagrete.

Entrecosto barbecue - 18
   Batata frita e espiga de milho.

Tentáculos - 15
   Puré de grão, tomate confitado e crumble de
broa e chouriço.

Bochechas estufadas - 17
   Puré de batata doce.

Lula grelhada  - 15
   Molho de manteiga e limão, batata à murro e
legumes grelhados.

Vitela assada
  Arroz branco e batata frita.
  1 pessoa - 17
  2 pessoas - 32

Bife da Vazia com molho à Vistrô - 16
  Escolha de acompanhamento à parte.

Bitoque à Vistrô - 18.50
  Bife da vazia, presunto, batata rústica, 
ovo e molho à cervejeira.

Bitoque de frango infantil - 9
  Até 12 anos de idade.

Principais



Petit gateâu de caramelo - 5.50
  Gelado de baunilha 
+/- 8 min.

Petit gateâu de chocolate - 5.50
  Gelado de baunilha
+/- 8 min.

Petit Gateâu de chocolate e caramelo Salgado - 5.50
   Gelado de baunilha
+/- 8 min.

Cheesecake basco - 4.50
  Coulis de frutos vermelhos 

Tiramissú - 5

Gelado de baunilha - 3.50
  2 bolas

Sobremesa do dia - 2.50

Batata frita - 3.50
Puré de batata doce - 4
Batata doce aromatizada - 4
Batata à murro - 3.50
Puré de grão - 4
Arroz branco - 3
Legumes grelhados - 4
Salada mista - 3.50
Espiga de milho - 2.50

Acompanhamentos

sobremesas



Água Luso 1L - 2.50
Água Luso 1L c/gás - 3
Água Luso 0.50L - 1.50
Pedras - 2
Pedras limão - 2
Ginger ale - 2

Bebidas

Cervejaria
Heineken 0.25cl - 1.80
Heineken 0.50cl - 3.50
Heineken s/álcool 0.25cl - 2.30

Café - 1
Descafeinado - 1
Carioca - 0.90
Infusões - 1.20

Água tónica - 2
Coca-cola - 2

Coca-cola zero - 2
Fuze tea - 2

Fanta laranja - 2
Sprite - 2

Bock Damm 0.25cl - 2.20
Bandida do Pomar 0.33cl - 2.50
Copo de vinho tinto da casa - 3

Copo de vinho branco da casa- 3

Cafetaria



Sangrias
Frutos vermelhos 1L - 15
Manga e maracujá 1L - 16
Tinta 1L - 14
Branca 1L - 14

Cocktails
Mojito - 6
Mojito s/álcool - 5
Caipirinha - 6.50
Aperol spritz - 5.50
Gin tonic - 6

Digestivos
Licor beirão - 4.50
Macieira cream - 5
Amêndoa amarga - 2.50€
Vinho do porto 10 anos - 4.50
Whiskey J&B 15 anos - 7.50
CRF - 4.50
Moscatel Gravuras de Côa - 2.50
Shot - 1.50



VinhosTintos
Trás-os-Montes
Quinta do Sobreiró Grande Reserva 2022 - 26

Douro
Quinta dos castelares reserva - 24
Terra a terra - 20
Crasto - 19
Gravuras de Côa Grande Reserva - 80

Dão
Índio rei - 17
Adega de penalva Touriga nacional - 16
Adega de Penalva Tinta-Roriz - 16
Quinta dos Três Maninhos Grande Reserva 2016 - 28
Quinta dos três Maninhos PMA - 18
Centenariae Vineae - 30
Impecável - 22
Ideal - 32
Encostas de Penalva - 10
Quinta Dom Vicente Reserva - 17
Quinta Dom Vicente Syrah - 19
Quinta dos Três Maninhos Premium 2020 - 22



Alentejo

Monte dos Perdigões Reserva - 18
Monte dos Perdigões Vinhas Velhas - 18
Monte das Servas - 15

BrancoVinhos

Douro
Almotriga - 15

Dão

Centenariae Vineae - 40
Indio Rei - 17
Quinta do Sobral Santar Colheita - 15
Quinta dos Três Maninhos - 24
Encostas de Penalva - 10
Quinta do Sobreiró Grande Reserva 2022 - 26
Centenariae Vineae edição limitada - 35

Alentejo

Monte dos Perdigões Colheita - 16
Monte dos Perdigões Viognier - 15



VerdeVinho

Conde de Vilar - 10

RoséVinhos

Quinta dos Castelares Pinot Noir Douro - 17
Crasto Douro - 16

EspumanteVinho

Conde de Vilar Reserva Bruto - 15



Obrigado!




	Menu
	Em caso de alergias informe a equipa!
	Couvert
	Entradas

	Principais
	Acompanhamentos
	sobremesas
	Bebidas
	Cervejaria
	Cafetaria
	Sangrias
	Cocktails
	Digestivos
	Vinhos
	Tintos
	Trás-os-Montes
	Douro
	Dão
	Alentejo

	Vinhos
	Branco
	Douro
	Dão
	Alentejo

	Vinho
	Verde

	Vinhos
	Rosé

	Vinho
	Espumante

	Obrigado!

