Entrées

# Carpaccio de boeuf

cdpres, huile d'clive, tomate, pesto, copeaux de grana padano, frites .. 16,50 €
<> Antipasti

poivrons, aubergines, artichauts, tomates, mozarella, jambon cru, bruschetta,

gorgonzola, fruits de saison 1650 €
@ Gratin d'aubergines sauce tomate, grana padono, bosilic, mozzarella 16,50 €
< Salade Cefalu

solode verte, tomates, olives vertes, filets de poulet, filets de veou,

Jjambon cru, copeaux de grana padano...... . 1500¢
% Salade végétarienne

salade verte, tomates, artichauts, champignons poélés, poivrons,

aubergines, haricots 14,00 €
@ Salode Lyonnaise

salade verte, tomates, olives vertes, lardons, croitons, ceufpoché .. 1450 €
<> Salade Sicilienne

salode verte, tomates, olives, anchois, cdpres, artichauts, aubergines,

poivrons, oignons, huile d'olive, vinaigre balsamigue . 1400 €
# Solade Cesare

salade verte, tomates, poulet, crodtons, ceuf dur,

copeaux de grana padano, olives, sauce César - 1500€
Vlarldes ( Origine Francaise)
@ Escalope milanaise escalope panée . 18,50 €
<> Escalope valdostana escalope panée, ;ombon cru, mozzarella gnmnée 1950 €
@ Cotes de veau auxjus de viandes et chompignons . 20,00 €
@ Osso buco alla milanaise de jarret de veau ( NOUVEAUTE) ... 19,00 €
<> Polpette a la sicilienne 17,50 €
@ Carne mista

céte dtagneau, saucisses italiennes, brochette poulet ( NOUVEAUTE) 2100 €

Garnitures : Pates, légumes, salade ou frites

@ Burger steak haché, cheddar, tomates fraiches, oignons confits,

sauce burger, frites ... 1500 €
Poissons
@ Moules mariniéres vin blanc, oignon, persillade avec frites . 16,50 €
<> Gambas grillées garnies 2100€
@ Filet de sole au riz et aux légumes o _ . 1850¢€
& Steak de thon @ la crtronnade pommes de terre & légumes poélés . 18,50 €
Risotto
@ Al mio gusto aromatisé au gorgonzola, gomba, moules, courgettes . 1750 €
<> Aux Cépes avec huile de truffe et jambon cru 1850 €

@ All arrabbiata oil lordons, piment, sauce tomate

@ Carbonara vin blanc, lardons, oignons, ail, ceuf

<> SaUmMon créme, vin blanc, tomates cerises ...
@ Lasagnes sauce bolognaise, béchamel, mozzarela

@ Pdtes au four sauce bolognaise, jambon, aubergines,
petits pois, mozzarello, oeuf dur

<> P@tes aux fruits de mer gamba, moules, cocktail fruits de mer, vin blonc
@ Gnocchis 4 fromages ou pesto ou alle melanzane (aubergines)
<> Demi-lune sauce créme champignons et cépes

@ Margarita tomate, mozzarelia, origan, ofives S
<> Mixte tomate, emmental, jombon, olives -
@ Reggfnu tomate, emmental, mozzarella, jambon, champignons, olives

& Napolitaine tomate, mozzarelln, anchois, capres, olives

< Aubergine sauce tomate, mozzarella, aubergme
oignons, ail, gran padano, olives .

@ Calzone tomate, emmental, mozzarella, champ:gncns }ambon b!anc oeuf ,

& Mamma tomate, emmental, cocktail de fruits de mer, persillade, olives

<> Chorizo tomate, emmental, mozzarella, chorizo, artichauts, oignon, olives .

@ Fortund tomate, emmental, jombon, poivrons, champrgnons
artichauts, olives . ...

@ Cefalu tomate, emmental, mozzarella, sofcrmr _ICImeﬂ bkmc,

chorizo, oignon, olives -
<> Salvo tomate, emmental, ;umbon chonzo, orrves, oignon, oeuf

@ Enzo tomate, emmental, jambon, champignons, aubergines,
poivrons, anchois, olives
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@ Bolo tomate, mozzarella, emmental, jambon, bolognaise, grana padane, olives 14,50 €

@ Papd tomate, mozzarello, emmental, jambon, saucisses de Strasbourg,
viande hachée, olives

<> Maria sauce tomate, mozzarella, emmental, chévre, lardons,
créme, origan, olives

@ Calzone carbonara tomate, emmental, mozzarello, carbonara,
Jjambon blanc, oeuf

@ Alessio tomate, emmental, mozzarella, jombon, champignons,

ceuf, anchois, olives

<> Jessy tomate, emmental, poivrons, oignons, viande hachée,
persillode, olives

1450 €
1450 €
14,50 €
14,50 €
14,50 €

@ Teresda sauce tomate, mozzarella, emmental, jambon blanc, salami,
champignons, gorgonzola, olives

<> Sorrento tomate, mozzarella, emmental, grana padano, ancho;s,
aubergines, ceuf, persillade, ofives ..

@ Bianca mozzarelio, emmental, créme, saumon, olives

@ Mayi tomate, mozzarella, oeuf roquette, copeaux de grana padano,
Jjambon cru, vinaigre balsamique, huile dolive,ofives

o4 fromages tomate, emmental, mozzarello, gorgonzola, grana padano,
créme, olives

@ Eros emmental, mozzarella, créme, lardons, pomme de terre,
gorgonzolg, olives

@ Giorgio tomate, emmental, mozzarello, aubergmes, noix, miel,
chévre, créme, olives — i o me

< Linda tomate, emmental, mozzare.'.'o poivrons, arbchuuts, uubergines
oignons, épinards, capres, olives

@ Paola tomate, mozzarella, emmental, saumon, thon, olives, créme fraiche

@ Nonna tomate, mozzarella, emmental, aubergines, artichauts, poivrons,
viande hachée, tomates cerises, chorizo, graona padano, olives

<> Franco tomate, mozzarello, emmental, carpaccio de boeuf tomates cerises,
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copeaux de grana padano, pesto, huile dolive, olives 16,00 €
@& Del Sole sauce tomate, tomates cerises, mortadelia, buffala,
pesto, huile d'olive, roquette, olives 16,00 €
@ Al Capone tomate, emmental, mozzarallo, jambon, champagnon;
aubergines, viande hachée, oeuf, créme, persillade, olives - . 16,00 €
<> Favolosa sauce tomate, mozzareilo, tomates cerises, ;umbon cry,
huile de truffe, olives .- - .. 17,00 €
@ Del Piacere moitié salade / moitié pizza (au choix sauf Franco, Del Sole
&AlCapone) ... 1350 €
Tout supplément 1,50 €
poissons & viandes 2,50 €
bufala 4,00 €
f Salade tomates mozzarella Menu R
L 2¢2 J
Pizza au choix 2 3 €
(sauf La Franco, Al capone & Del Sole)
L 2ot J
Dessert au choix
ou glace 2 boules
L 2¢L J
g Café J
(" Salad ) ) R
alade ou irgf.@e au choix Menu
Plat au choix 3 2 6‘
L 2ot J
Dessert ou glace au choix
\ J
4 Pizza ou Plat de pétes enu i
¢ Mixte < 4 fromages & Bolognaise ¢ Napolitaine
* Margarita & Carbonara  Pesto gnfant
*0e
Mousse chocolat ou glace 2 boules
( vanilie/fraise/chocolat)
L Zef
Sirop au choix 1 2 €
% .
Prix en euros - service compris Conception Galexe|: 04 77 93 87 29



@9889713 (Tous nos desserts sont faits maison sauf la gauffre)

__b90€
<> Tiramisu mascarpone, boudoirs, café, cacao, amaretto ... R 6,00 ¢
@ Mousse chocolat ... 9,90 € Créme brilée ... 650 €
@ Fondant chocolat .. 6,40 € Gaufre nutelld ———————— 650 £

f

<> Fromage blanc 3,108 Fromage sec . M_——#T (506
¢ Café gourmand 8,50 € Tarte Tatin 1 boule glace vanilié .. 0
@ Tiramisu speculoos caramel 6,50 € 550€ ;
<> Carpaccio d/Ananas avec une boule de glace vanille f E
Vanille - Chocolat - Fraise - Citron - Pistache - Rhum raisin - Verveine - Framboise
Orange - Coco - Caramel - Café - Chocolat blanc - Stracciatella - Noisette - Passion _
ibole.. 270 € / 2boulesnin _ 450 € / 3boules 5,70€ |

supplément : Chantilly 1,00 € - Coulis ou chocolat chaud 100€

Coupes glacées

<> Nougat glacé

€ Coupe Amarena 2 boules vanille, cerises amarena,‘chantmy

€ Coupe Daniela 3 boules verveine, verveine alcool

& Profiteroles 2 boules vanille, chocolat chaud, chantilly

<> Dame blanche 2 boules vanille, chocolat chaud, chantilly ..

€ Colonel 2 boules citron, vodka




