
SALADES 

CÉSAR 
Poulet pané, grana padano, croûtons, tomate, sauce divine maison 

- Déclinable en version veggie  (falafels)

CROQUE DE CH’NORD
Crème fraîche, oignons, poitrine fumée, 

pommes de terre, béchamel, tomme du Nord

CROQUE FUMÉ
Crème ciboulette, pommes de terre, 

saumon fumé, béchamel, emmental 

ESTAMINET

WELSH COMPLET
Tranche de pain de campagne arrosée à la bière, moutarde à l'ancienne,

 jambon, cheddar fondu,  œuf au plat, frites fraîches

CARBONNADE FLAMANDE  
Bœuf cuisiné à la bière mijoté 5 heures, frites fraîches

L’ASSIETTE PORTHOS 
Mini welsh, mini carbo, croquette, frites fraîches, salade 

POTJEVLEESCH  
4 viandes blanches (porc/lapin/poulet/veau) cuisinées ensemble, servies froid en 

gelée, frites fraîches, salade 

CROQUETTES AUX CREVETTES GRISES
Trois pièces, crème ciboulette, frites fraîches, salade  

 
Frites cheddar ou Maroilles 
Falafels, crème ciboulette 

Saucisson fuet 

PLANCHES
PLANCHOUNETTE 

1 fromage, 2 charcuteries 

PLANCHE PORTHOS 
 3 fromages, 3 charcuteries, salade 

SAUMON FUMÉ
Saumon fumé ficelle de Norvège, crème ciboulette, citron, toasts grillés, 

beurre demi sel, salade 

FOIE GRAS MI-CUIT 
Fois gras, confit de figue, sel de Guérande, toasts grillés, beurre demi sel, salade  

TERRINE DE COCHON «FAÇON GRAND-MÈRE»  
Terrine, confit d oignon, toasts grillés, beurre demi sel, salade

OS À MOELLE 
Os à moelle tronçon, sel de guérande, toast grillé, beurre demi sel, salade 

À L’APERO OU EN ENTRÉE 
À PARTAGER... OU PAS 

VIANDARD

PIÈCE DE CHEVAL 
(env 300gr) Poêlée à l'ail, sauce au choix, frites fraîches, salade

POÊLÉE BON PAPA 
(env 300gr) Pièce de boeuf origine FR

selon marché, sauce au choix, frites fraîches, salade

STEAK TARTARE 
(180 gr) Préparé ou non, frites fraîches, salade

TARTARE PORTHOS 
(180gr) Gratiné, jaune d'oeuf et huile d'olive-basilic, frites fraîches, salade

TARTARE DE CH’NORD
(180gr) Gratiné au Maroilles, frites fraîches, salade

ROGNONS DE VEAU 
Rognons de veau flambés au cognac, sauce moutarde à l ancienne, 

purée maison 

SAUCISSE DE MORTEAU 
Saucisse de morteau, sauce échalote, purée maison

Accompagnements
 Pommes de terre grenailles / Purée maison /

Frites fraîches / Salade / Légumes du moment 

Sauces 
Poivre / Maroilles / Echalote / 

Moutarde à l ancienne / Cheddar 

BURGERS 
Servi avec frites fraîches, salade

LE PORTHOS 
Pain bun s  brioché, salade, tomate, oignons, cheddar tranché,

poitrine fumée, sauce cheddar, bœuf (180gr)

LE CH’NORD
Pain bun s  brioché, salade, tomate, oignons, poitrine fumée

maroilles, sauce maroilles, bœuf (180gr)

LE MONSIEUR
 Pain bun s  brioché, salade, tomate, oignons, cheddar tranché, 

poitrine fumée, sauce poivre, bœuf (180gr) 

LE MADEMOISELLE
Pain bun s  brioché, poulet pané,  salade, tomate, oignons, 

grana padano, sauce divine maison

Tous nos burgers sont disponibles en version veggie (falafels)

MENU ENFANT
sirop à l eau

petite carbonnade ou poulet pané, frites,

petit dessert  

DESSERTS 

ASSIETTE DE FROMAGES
De la fromagerie Quentin 

MI-CUIT CHOCOLAT 
Boule de glace vanille bourbon, coulis chocolat, chantilly

TARTE TATIN 
Boule de glace vanille bourbon, chantilly

DÉLICE DU NORD
Pudding speculoos, coulis caramel beurre salé, chantilly

MERVEILLEUX DE CHEZ FRED 
Chocolat noir 

LA CHOUCHOUTE
Gaufre Liégoise, coulis chocolat, coulis caramel beurre salé, chouchou, chantilly

LA PISTACHE 
Gaufre Liégoise, coulis pistache, coulis fruits rouges, pistaches concassées, 

framboises fraîches chantilly

IRISH / JAMAICAN / FRENCH / ITALIAN COFFEE

LES GOURMANDS
(3 minis desserts)

Café ou Thé gourmand
Irish gourmand 
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Le Porthos 
estaminet - bar - café - fléchettes 

salle à l’étage résérvation groupe et privatisation

-  Depuis 1952  --  Depuis 1952  -


