
Les Douceurs 

Réduits sucrés (1,30 € pièce)   

Sablés de Noël (6,90 € les 100grs) 

Pain d’épices  (9,00 € pièce)                          

Cake citron  (7,50 € pièce) 

Cake aux fruits (7,50 € pièce)       

Cake marbré  (7,50 € pièce) 

Cake chocolat (7,50 € pièce) 

Suisse   (14,90 € pièce) 

Chinois  (14,90 € pièce) 

Kouglofs (petit : 6,90 € ; moyen : 9,90 € ; grand : 12,90 €) 

Brioches (petite : 4,90 € ; moyenne : 6,90 € ; grande : 8,90 €) 

Cunieu  (27,00 € le kg) 

Marrons glacés  

 

Son assortiment de chocolats 

Ses crottes du Lion 

Spécialité Ludovic François 

(Marque déposée – Patrimoine national) 

 

Toute l’équipe de la Pâtisserie L.François vous 

souhaite de bonnes fêtes de fin d’année. 

 

 

 

L.François 

« Pâtissier, Chocolatier, Glacier » 

Place d’Armes – 90000 Belfort 

Tel. 09.83.38.78.90 

Pour les fêtes de fin d’année 

La pâtisserie L.François vous accueille : 

Le 24 décembre de 7h00 à 18h00 

Le 25 décembre Fermé 

Le 31 décembre de 7h00 à 18h00 

Le 1 janvier 2024 Fermé 

 

Date limite de commande le 

dimanche 17 décembre 2023 

 

 



L’apéritif 

Cakes salé  (8,50 € pièce) 

« Thon-tomates séchées, olives-jambon, légumes, escargots » 

 

Salés Moulés  (1,30 € pièce) 

« Pizzas, quiches, fromage, légumes, oignon, thon, escargots » 

 

Salés feuilletés (28,00 € le kg) 

« Saucisses, olives, jambon, fromage, pavot » 

 

Navettes en brioche nature (0,90 € pièce) 

 

Kouglofs au lard   (26,00 € le kg) 

 

Mini moricettes garnies  (1,60 € pièce) 

« Truite fumée, thon, poulet, emmental, rosette, jambon cru, jambon cuit » 

 

Miches surprises  (38,00 € pièce, 70 toasts environ) 

« Truite fumée, jambon cru, fromage ail et fines herbes, foie gras » 

 

L’entrée 

Fleurons   (13,00 € le kg) 

Croûtes non garnies  (1,50 € pièce) 

Pâté lorrain   (27,00 € le kg) 

Tourte lorraine  (29,00 € le kg) 

 

 

Les Bûches 

Bûche glacée : « vanille-framboise ou vanille–chocolat ou 

poire-caramel beurre salé ou framboise-passion » 

Bûche crème au beurre : « praliné, café, chocolat ou vanille » 

Éclat de Noël : « pain d’épices, praliné croustillant, mousse 

chocolat lactée » 

Fougerollais : « génoise chocolat, crème chantilly chocolat et 

griottes, copeaux » 

Vaucluse : « génoise, crème légère, framboises, copeaux de 

chocolat blanc » 

Choco-Framboise : « génoise chocolat, crème chocolat, framboises, 

copeaux de chocolat noir » 

Samba : « biscuit joconde, mousse aux chocolats lait et noir » 

Marronnelle : « biscuit amandes, mousse aux marrons, éclats de 

marrons » 

Framboisine : « biscuit joconde éclats de framboises, mousse 

framboise » 

Savoureuse : « biscuit noisette, mousse chocolat lait, crème 

brûlée caramel » 

La bûche 4 parts : 19,60 € / La bûche 6 parts : 29,40 € 

 

 

 

 

 

 


