SNIiDANE

oD 8:30 po 11:00

1. MICHANA VEJCE NA MASLE (4 KS), SALATEK, PECIVO

139,-
2. FRANCOUZSKA OMELETA SE SUNKOU A SYREM, SALATEK, PECIVO
155,-
3. VEJCE BENEDIKT (POSIROVANE VEJCE NA TOUSTU S OPECENOU SUNKOU A HOLANDSKOU
OMACKOU, PAZITKA)
179,-
4. TURECKA VEJCE (POSIROVANA VEJCE NA LUZKU Z RECKEHO JOGURTU S BYLINKAMI A
OCHUCENYM OLIVOVYM OLEJEM) A OPECENY CHLEB
179,-

5. UZENY LOSOS NA OPECENEM CHLEBU S PAZITKOVYM CERSTVYM SYREM A POSIROVANYM
VEJCEM, SALATEK
189,-

ALERGENY NA VYZADANI U OBSLUHY



6. ANGLICKA SNiDANE (OPECENA KLOBASKA, SLANINA, ZAMPIONY, RAJCE, TOMATOVE FAZOLE,
SAZENE VEJCE), PECIVO

189,-

7. CROISSANTY (2 KS), ROZPECENE VE WAFLOVACI, SE ZAKYSANOU SMETANOU, CERSTVYM
OVOCEM A JAVOROVYM SIRUPEM

169,-
8. RYZOVA KASE SE SEMINKY, CERSTVYM OVOCEM, JAVOROVYM SIRUPEM

129,-
PRIDEJTE SI K JIDLU:
+NOZICKA VIDENSKEHO PARKU 35,-
+SAZENE VEJCE 25,-
+SLANINA 55,-
+PECIVO 25,-

ALERGENY NA VYZADANI U OBSLUHY



POLEVKY

OD 11:00

1. POLEVKA ZE SPALENYCH PAPRIK A RAJCAT S NOKEM Z MASCARPONE, GRILOVANOU KREVETOU
A PAZITKOVYM OLEJEM

99,-

2. POLEVKA DLE DENNi NABIDKY
59,-

ALERGENY NA VYZADANI U OBSLUHY



HLAVNI NABIDKA

OD 11:00

1. ZAUZENE KURECI PRSO NA SALATU LITTLE GEM S MANGOVOU SALSOU, CHILLI, LIMETKOU A

TORTILOU S CHEDDAREM

285,-
2. GRILOVANY CAMEMBERT S OCHUCENYM SALATEM S CHERRY RAJCATY, CESNEKOVOU
MAJONEZOU A OPECENYM TOUSTEM
229,-
KRUPAVY KORENENY CIBULOVY KVET S PAZITKOVYM DIPEM ZE ZAKYSANE SMETANY
95,-

NACHOS s TRHANYM BBQ HOVEZiM MASEM, TEKUTYM CHEDDAREM, VYPRAZENOU SLANINOU,
PAPRICKAMI JALAPENOS, JARNI CIBULKOU A SMETANOVYM DIPEM

189,-

ALERGENY NA VYZADANI U OBSLUHY



5.

6.

GRATINOVANE NOKY S KURECIiM MASEM, BABY SPENATEM, MOZZARELLOU A PESTEM ZE
SUSENYCH RAJCAT

GRATINOVANE BRAMBORY S VEPROVOU PANENKOU, SALOTKOU, LISKAMI, PETRZELKOU A
PARMAZANEM

249,-

249,-

SMAZENA STIKA V BYLINKOVE PANKO STROUHANCE, S BRAMBOROVYMI CHIPSY, LIMETKOVOU

MAJONEZOU A OCHUCENYM SALATKEM

SPAGETY POMODORO S MOZZARELLOU DI BUFALA, RUKOLOU A BAZALKOVYM PESTEM

ALERGENY NA VYZADANI U OBSLUHY

2585, -

249,-



9. RISl BISI — KREMOVE ITALSKE RIZOTO S PANCETTOU, HRASKEM, CERSTVOU PETRZELKOU A
HOBLINKAMI PARMAZANU

235,-
10. HOT DOG S KLOBASOU, HOVEZIM RAGU s RAJCATY, TEKUTYM CHEDDAREM A SMAZENOU
CIBULKOU
189,-
11.,, SMAZAK BURGER S EMENTALEM, SLANINOVYM DZEMEM, ZELNYM SALATEM A JABLKEM
GRANNY SMITH
219,-
12. SMASH BURGER SE SLANINOU, CHEDDAREM, SALATEM, RAJCETEM, KYSELOU OKURKOU,
CERVENOU CIBULKOU A BBQ MAJONEZOU
249,-

ALERGENY NA VYZADANI U OBSLUHY



MASA Z GRILU

1. KURECIi KRIDLA VE SWEET CHILLI OMACCE 215,-
2. KURECIi KRiIDLA S BYLINKOVO-CESNEKOVYM MASLEM 215,-
3. KURECci KRIiDLA vV JIM BEAM BBQ OMACCE 215,-
4. KURECIi PRSA Z GRILU 200G 215,-

5. KRUPAVE KURECI PRSO V PANKO STROUHANCE, PLNENE CHEDDAREM A PARMSKOU SUNKOU

200G 229,-
6. CHILSKA VEPROVA PANENKA 200G 230,-
7. VEPROVY STEAK Z PECENE PLEMENE DUROC 300G 345,-
8. MARINOVANA VEPROVA ZEBRA S BYLINKOVOU KRUSTOU 289,-
9. HOVEZi NiZKY ROSTENEC 300G 490,-

10. MARINOVANA HOVEZ{ ZEBRA S GLAZUROU Z JAVOROVEHO SIRUPU A HRUBOZRNNE HORCICE
345,-

ALERGENY NA VYZADANI U OBSLUHY



V4

PRILOHY
1. HRANOLKY 55,-

2. KROKETY 55,-
3. DOMAci BRAMBOROVE CHIPSY 55,-
4. RESTOVANE GRENAILLE 50,-
5. CHEDDAROVA TORTILLA 59,-
6. NACHOS S TEKUTYM CHEDDAREM A JARNI CIBULKOU 115,-
7. COLESLAW 69,-
8. GRILOVANA ZELENINA 89,-
9. MALY ZELENINOVY SALAT 69,-
10. OPECENY TOUST 25,-

ALERGENY NA VYZADANI U OBSLUHY



OMACKY
1. PEPROVA OMACKA

2. BBQ OMACKA

3. BLUE CHEESE OMACKA
4. TATARSKA OMACKA

5. SLANINOVA MAJONEZA
6. TEKUTY CHEDDAR

7. LIMETKOVA MAJONEZA

8. PAZITKOVY DIP ZE ZAKYSANE SMETANY

ALERGENY NA VYZADANI U OBSLUHY

59,-

45,-

50, -

35,-

39,-

50, -

35,-

35,-



BREAKFAST

SERVED FROM 8:30 1O 11:00

1. SCRAMBLED EGGS WITH BUTTER (4 PCS), SIDE SALAD, BREAD

139,-

2. FRENCH OMELETTE WITH HAM AND CHEESE, SIDE SALAD & BREAD
155,-

3. EGGSs BENEDICT — POACHED EGG ON TOAST WITH GRILLED HAM, HOLLANDAISE SAUCE AND
FRESH CHIVES

179,-
4. TURKISH EGGS — POACHED EGGS, HERBED GREEK YOGURT, SPICED OLIVE OIL & TOAST
179,-
5. SMOKED SALMON ON TOASTED BREAD WITH CHIVE CREAM CHEESE, POACHED EGG & SIDE
SALAD
189,-

ALLERGENS AVAILABLE UPON REQUEST FROM THE STAFF



6. TRADITIONAL ENGLISH BREAKFAST — SAUSAGE, CRISPY BACON, SAUTEED MUSHROOMS,
GRILLED TOMATO, BAKED BEANS, FRIED EGG & FRESH BREAD

189,-

7. CROISSANTS (2 PCS) TOASTED IN A WAFFLE MAKER, SERVED WITH SOUR CREAM, FRESH FRUIT
& MAPLE SYRUP

169,-
8. RICE PORRIDGE WITH SEEDS, FRESH FRUIT & MAPLE SYRUP

129,-
OPTIONAL EXTRAS:
+VIENNESE SAUSAGE 35,-
+FRIED EGG 25,-
+BACON 55,-
+BREAD 25,-

ALLERGENS AVAILABLE UPON REQUEST FROM THE STAFF



1.

2.

SOUPS

SERVED FROM 11:00

ROASTED PEPPER AND TOMATO SOUP WITH A MASCARPONE DUMPLING, GRILLED PRAWN &
CHIVE OIL

99,-

SOUP OF THE DAY
59,-

ALLERGENS AVAILABLE UPON REQUEST FROM THE STAFF



MAIN COURSE

SERVED FROM 11:00

1. SMOKED CHICKEN BREAST ON LITTLE GEM SALAD WITH MANGO SALSA, CHILI, LIME &

CHEDDAR TORTILLA

285,-

GRILLED CAMEMBERT WITH SEASONED SALAD, CHERRY TOMATOES, GARLIC MAYO & TOASTED
BREAD

229,-

3. CRISPY SPICED BLOOMING ONION WITH SOUR CREAM & CHIVE DIP

95,-

NACHOS WITH PULLED BBQ BEEF, MELTED CHEDDAR, CRISPY BACON, JALAPENOS, SPRING
ONIONS & SOUR CREAM DIP

189,-

ALLERGENS AVAILABLE UPON REQUEST FROM THE STAFF



5.

6.

GRATINATED GNOCCHI WITH CHICKEN, BABY SPINACH, MOZZARELLA & SUN-DRIED TOMATO

PESTO

249,-

GRATINATED POTATOES WITH PORK TENDERLOIN, SHALLOTS, CHANTERELLE MUSHROOMS,

PARSLEY & PARMESAN

249,-

HERB-CRUSTED FRIED PIKE IN PANKO BREADCRUMBS, SERVED WITH POTATO CHIPS, LIME

MAYO & SEASONED SALAD

SPAGHETTI POMODORO WITH BUFFALO MOZZARELLA, ARUGULA & BASIL PESTO

ALLERGENS AVAILABLE UPON REQUEST FROM THE STAFF

2585, -

249,-



9. RISI BISI — CREAMY ITALIAN RISOTTO WITH PANCETTA, GREEN PEAS, FRESH PARSLEY &
SHAVED PARMESAN

235,-
10. HOT DOG WITH SAUSAGE, BEEF & TOMATO RAGOUT, MELTED CHEDDAR & CRISPY FRIED
ONIONS

189,-

11. “FRIED CHEESE” BURGER WITH EMMENTAL, BACON JAM, COLESLAW & GRANNY SMITH APPLE
219,-

12. SMASH BURGER WITH BACON, CHEDDAR, LETTUCE, TOMATO, PICKLES, RED ONION & BBQ
MAYO

249,-

ALLERGENS AVAILABLE UPON REQUEST FROM THE STAFF



GRILLED MEATS

1.

2.

10. MARINATED BEEF RIBS WITH MAPLE SYRUP AND WHOLEGRAIN MUSTARD GLAZE

CHICKEN WINGS IN SWEET CHILI SAUCE

CHICKEN WINGS WITH HERB-GARLIC BUTTER

CHICKEN WINGS IN JIM BEAM BBQ SAUCE

GRILLED CHICKEN BREAST

100G

CRISPY CHICKEN BREAST IN PANKO BREADCRUMBS, STUFFED WITH CHEDDAR & PARMA HAM

PORK TENDERLOIN (CHILE)

PORK LOIN STEAK FROM DUROC BREED

MARINATED PORK RIBS WITH HERB CRUST

BEEF SIRLOIN STEAK

ALLERGENS AVAILABLE UPON REQUEST FROM THE STAFF

200G

200G

300G

300G

215,-

215,-

215,-

215,-

229,-

230,-

345,-

289,-

490,-

345,-



SIDES

1. FRENCH FRIES 55,-
2. CROQUETTES 55,-
3. HOMEMADE POTATO CHIPS 55,-
4. SAUTEED GRENAILLE POTATOES 50,-
5. CHEDDAR TORTILLA 59,-
6. NACHOS WITH MELTED CHEDDAR AND SPRING ONIONS 115,-
7. COLESLAW 69,-
8. GRILLED VEGETABLES 89,-
9. SMALL VEGETABLE SALAD 69,-
10. TOASTED BREAD 25,-

ALLERGENS AVAILABLE UPON REQUEST FROM THE STAFF



SAUCES
1. PEPPER SAUCE

2. BBQ SAUCE

3. BLUE CHEESE SAUCE

4. TARTAR SAUCE

5. BACON MAYONNAISE

6. MELTED CHEDDAR

7. LIME MAYONNAISE

8. CHIVE SOUR CREAM DIP

ALLERGENS AVAILABLE UPON REQUEST FROM THE STAFF

59,-

45,-

50, -

35,-

39,-

50, -

35,-

35,-



FRUHSTUCK

SERVIERT VON 8:30 BIs 11:00

1. RUHREI MIT BUTTER (4 STUCK), BEILAGENSALAT, BROT

139,-

2. FRANZOSISCHES OMELETT MIT SCHINKEN UND KASE, BEILAGENSALAT & BROT
155,-

3. EGGS BENEDICT — POCHIERTES EI AUF TOAST MIT GEGRILLTEM SCHINKEN, HOLLANDAISE-
SAUCE UND FRISCHEN SCHNITTLAUCH
179,-

4. TURKISCHE EIER — POCHIERTE EIER, GEWURZTER GRIECHISCHER JOGHURT, GEWURZTES
OLIVENOL & TOAST
179,-

5. RAUCHERLACHS AUF GEROSTETEM BROT MIT SCHNITTLAUCH-FRISCHKASE, POCHIERTEM EI
UND BEILAGENSALAT
189,-

ALLERGENE AUF ANFRAGE BEIM SERVICE ERHALTLICH



6. TRADITIONELLES ENGLISCHES FRUHSTUCK — WURST, KNUSPRIGER SPECK, GEBRATENE
CHAMPIGNONS, GEGRILLTE TOMATE, GEBACKENE BOHNEN, SPIEGELEI & FRISCHES BROT

189,-

7. CROISSANTS (2 STUCK) IM WAFFELEISEN GEROSTET, SERVIERT MIT SAURER SAHNE,
FRISCHEN FRUCHTEN UND AHORNSIRUP

169,-
8. REISBREI MIT SAMEN, FRISCHEN FRUCHTEN UND AHORNSIRUP

129,-
OPTIONALE EXTRAS:
+WIENER WURSTCHEN 35,-
+SPIEGELEI 25,-
+SPECK 55,-
+BROT 25,-

ALLERGENE AUF ANFRAGE BEIM SERVICE ERHALTLICH



1.

2.

SUPPEN

SERVIERT AB 11:00

GEROSTETE PAPRIKA- UND TOMATENSUPPE MIT EINEM MASCARPONE-KNODEL, GEGRILLTER
GARNELE UND SCHNITTLAUCHOL

99,-

SUPPE DES TAGES
59,-

ALLERGENE AUF ANFRAGE BEIM SERVICE ERHALTLICH



1.

HAUPTGERICHT

SERVIERT AB 11:00

RAUCHERGEFLUGELBRUST AUF LITTLE GEM-SALAT MIT MANGO-SALSA, CHILI, LIMETTE UND
CHEDDAR-TORTILLA

285,-

GEGRILLTER CAMEMBERT MIT GEWURZT SALAT, KIRSCHTOMATEN, KNOBLAUCH-MAYONNAISE
UND GEROSTETEM BROT

229,-

KROSSE GEWURZTE ZWIEBELBLUTE MIT SAUERRAHM- UND SCHNITTLAUCHDIP
95,-

NACHOS MIT GEZUPFTEM BBQ-RINDFLEISCH, GESCHMOLZENEM CHEDDAR, KNUSPRIGEM
SPECK, JALAPEﬁOS, FRUHLINGSZWIEBELN UND SAUERRAHM-DIP

189,-

ALLERGENE AUF ANFRAGE BEIM SERVICE ERHALTLICH



5. GRATINIERTE GNOCCHI MIT HAHNCHEN, BABYSPINAT, MOZZARELLA UND GETROCKNETEM

TOMATENPESTO
249,-

6. GRATINIERTE KARTOFFELN MIT SCHWEINEFILET, SCHALOTTEN, PFIFFERLINGEN, PETERSILIE

UND PARMESAN
249,-

7. KROSSE HECHTE IN PANKO-PANIERMEHL MIT KRAUTERN, SERVIERT MIT KARTOFFELCHIPS,
LIMETTEN-MAYONNAISE UND GEWURZT SALAT
2585, -

8. SPAGHETTI POMODORO MIT BUFFELMOZZARELLA, RUCOLA UND BASILIKUM-PESTO
249,-

ALLERGENE AUF ANFRAGE BEIM SERVICE ERHALTLICH



9. RISI BISI — CREMIGES ITALIENISCHES RISOTTO MIT PANCETTA, GRUNEN ERBSEN, FRISCHER
PETERSILIE UND GEHOBELTEM PARMESAN

235,-

10. HOT DOG MIT WURST, RINDFLEISCH- UND TOMATENRAGOUT, GESCHMOLZENEM CHEDDAR
UND KNUSPRIGEN ROSTZWIEBELN

189,-

11. ,,FRIED CHEESE‘ BURGER MIT EMMENTALER, SPECKMARMELADE, COLESLAW UND GRANNY-
SMITH-APFEL

219,-

12. SMASH BURGER MIT SPECK, CHEDDAR, SALAT, TOMATEN, GURKEN, ROTEN ZWIEBELN UND
BBQ-MAYONNAISE

249,-

ALLERGENE AUF ANFRAGE BEIM SERVICE ERHALTLICH



GEGRILLTES FLEISCH

1. HAHNCHENFLUGEL IN SUSS-SCHARFER CHILISAUCE 215,-
2. HAHNCHENFLUGEL MIT KRAUTER-KNOBLAUCH-BUTTER 215,-
3. HAHNCHENFLUGEL IN JIM BEAM BBQ-SAUCE 215,-
4. GEGRILLTE HAHNCHENBRUST 100G 215,-

5. KROSSE HAHNCHENBRUST IN PANKO-PANIERMEHL, GEFULLT MIT CHEDDAR UND PARMASCHINKEN

200G 229,-
6. SCHWEINEFILET (CHILE) 200G 230,-
7. SCHWEINEFILETSTEAK AUS DER DUROC-ZUCHT 300G 345,-
8. MARINIERTE SCHWEINERIPPCHEN MIT KRAUTERKRUSTE 289,-
9. RINDERLENDENSTEAK 300G 490,-
10. MARINIERTE RINDERIPPCHEN MIT AHORNSIRUP UND GROBKORNIGER SENFGLASUR
345,-

ALLERGENE AUF ANFRAGE BEIM SERVICE ERHALTLICH



BEILAGEN

1. POMMES FRITES 55,-
2. KROKETTEN 55,-
3. HAUSGEMACHTE KARTOFFELCHIPS 55,-
4. GEBRATENE GRENAILLE-KARTOFFELN 50,-
5. CHEDDAR-TORTILLA 59,-
6. NACHOS MIT GESCHMOLZENEM CHEDDAR UND FRUHLINGSZWIEBELN 115,-
7. COLESLAW 69,-
8. GEGRILLTES GEMUSE 89,-
9. KLEINER GEMUSESALAT 69,-
10. GEROSTETES BROT 25,-

ALLERGENE AUF ANFRAGE BEIM SERVICE ERHALTLICH



SAUCEN
1. PFEFFERSAUCE

2. BBQ-SAUCE

3. BLAUSCHIMMELKASESAUCE

4. TARTAR-SAUCE

5. SPECK-MAYONNAISE

6. GESCHMOLZENER CHEDDAR

7. LIMETTEN-MAYONNAISE

8. SCHNITTLAUCH-SAUERRAHM-DIP

ALLERGENE AUF ANFRAGE BEIM SERVICE ERHALTLICH

59,-

45,-

50, -

35,-

39,-

50, -

35,-

35,-



