Nos Suggestions:

- Planche APEro........ccvveeceveeveeieennn. J0,00€
Aggortiment de charcuterie.
- Huitreg n°2 de la Maigon Coreaud:
asgiete de O...oovveveeeeeee J300€
asgiette de 9. 19,00€
asgiette de (2o 25,00€
- Poelée de Rig de Veau,
Beurre Meuniere........ovveeeveee. .30,00€

La Licte deg allergenes précent dane nos plate est 4 votre digposition.

MenuDu Chef ......... 38,00€

( choix complet du menu 4 la commande).
Entrée + Plat + Deggert

NogsEntrées.......cooooveeeee. 13,00€

Agperges de Loire, Crevettes Marinéeg et Vinaigrette
Citron Kiwi.

Ceviche de Daurade au Lait de Coco, Citron Vert et
Focaccia.

Tartelette dEgcargote Bio de la Maigon Royer et
Espuma de Pomme de Terre.

Crougtille de Boeuf, Pickleg et Foie Grag.
Acgiette de 6 Huitreg n® 2 de la Maigon Coreaud.

NosPlats. ..o 26,00€

Poiggon du Marche, Petite Poig 2 la Francaige et
Creme de Coquillage.

Poelée de Rognon de Veau en Persillade.

Encornet, Gambag Grillées, Chorizo et Linguines au
Oegto.

Pavé de Quasi de Veau, Agperges et Carottes Rotig,
Jug Reduit a Estragon.

Tartare de Boeuf au Couteau et Pommeg Grenailleg
de Noirmoutier.

Tous nos plats et nos desserts sont « fait Maigon », élaborés A partir de produits frais

Nog Desserts........cccoeeeeeec.. 9,00€

]

]

Aggiette de Fromages de la Maigon Beillevaire.

Le Vacherin Framboige:
Meringue, Confit Framboige, Biscuit Madeleine, Creme Vanile,
Framboige et Glace au Lait Ribot.

La Tartelette « Snickera »:

Tartelette Chocolat, Caramel Beurre Salé, Cacahuéte et
Namelaka Chocolat lait.

Le Chou Distache Nougat:
Chou Craquelin, Ganache Montée Pistache Nougat.

Creme Bralée 4 [a Vanille Bio de Madagagcar.

Le Baba:
Baba au Rhum Vanille, Confit Fraige Rhubarbe et Chantilly.

Menu Enfant 315,00 €

Dour leg moing de [0 ans.

Dour leg enfante, c’eet comme pour les grands,
choigiggez un plat et un decgert,
le chef adapte la portion.







