
         Menu 38€ (entrée, plat, dessert)
           Formule 30€ (entrée+plat ou plat + dessert)

Entrées     :      10€  
* Oeuf bio crousticoulant comme un welsh
* Yakitori de coeurs de canard
*Entrée du moment (A l’ardoise)

Plats     : 22€  

* Onglet d ‘Angus sauce Maroilles/poivre de Kerala
*Rognons de veau/ moutarde violette
*Poisson du moment(à l’ardoise)
*Plat du moment (à l’ardoise)

Desserts     : 9€  

*Mousse au chocolat
*Ile flottante à la fève tonka
*Café gourmand
*Coulant chocolat


