
DAURADE ROYALE GRILLÉE;  RISOTTO D’ORGE PERLÉ,  PLEUROTTES & NOISETTES TORRÉFIÉES
OU

FILET MIGNON DE COCHON DU PLATEAU D’ALBION;  PALET DE POLENTA GINGEMBRE/SARRIETTE,  SAUCE
AIGRE-DOUCE

OU

RIS DE VEAU CROUSTILLANT & FONDANT DORÉ À LA POÊLE;  CARDON & TOPINAMBOUR ;
JUS DE VEAU CORSÉ (+  15€ AU PRIX DU MENU)

SOUFFLÉ CHAUD À LA CHATAÎGNE LOCALE “D’ENTRE LURE ET VENTOUX” AU RHUM BRUN
OU

L’ENTREMET FROMAGE FRAIS/COCO,  CRÈME LÉGÈRE PASSION/ORANGE
OU

DÉCLINAISON DE FROMAGES DE CHÈVRE FRAIS & AFFINÉS DE L’ALPINE DES COLLINES
À REVEST-DES-BROUSSES (+5€ AU PRIX DU MENU)

CONVIENT AUX VÉGÉTARIENS /  *SUITABLE FOR VEGETARIANS

CHAUSSONS GRAINÉS AU HARENG FUMÉ;  CRESSON RELEVÉ À LA VINAIGRETTE WAKAMÉ
OU

CRÈME DUBARRY,  SOMMITÉS RÔTIES AUX ÉPICES;  DUKKAH (MÉLANGE DE GRAINES) AUX PISTACHES*

OU

BÛCHE DE FOIE GRAS DE CANARD FRANÇAIS MI-CUIT MAISON AU PAIN D’ÉPICES;
INSERT DE CUISSES CONFITES & GEL DE CASSIS (+  5€ AU PRIX DU MENU)

La Table de Panturle – 51 Rue Pasteur – 04150 Banon – Tel : 04 92 74 05 93 - www.latabledepanturle.eatbu.com 
Règlement par CB, sans contact, Apple pay, espèces. 18 couverts intérieurs ; 20 couverts extérieurs; cuisine faite maison.

Restaurant ouvert du jeudi midi au lundi soir, déjeuners & dîners, sauf le dimanche soir (période estivale uniquement).
Service de 12h00 à 13h00 (dernière prise de commande) puis de 19h00 à 20h15 (dernière prise de commande) ; 13h15 le dimanche. Tout couvert non consommé sera facturé (25€)

Le restaurant ferme à 14h30 pour le déjeuner et à 22h30 pour le dîner. Prix nets TTC en euros, taxes et service compris, boissons non comprises.
Nos recettes peuvent contenir des allergènes majeurs (règlement UE n°1169 /2011) dont la liste est à votre disposition sur demande. 

Merci de nous signaler toute allergie ou intolérance alimentaire lors de la réservation. Viandes : France (origine, abattage, élevage)
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé ; à consommer avec modération. Retrouvez-nous sur Facebook & Instagram @latabledepanturle !

Les entrées

Les plats

Les desserts

 - Mise en bouche, entrée/plat ou plat/dessert, mignardise : 36€

 - Mise en bouche, entrée/plat/dessert, mignardise : 43€

 - Mise en bouche, entrée/plat/fromage/dessert, mignardise : 51€

FEV-MARS 2026
Cuisine faite maison / Menu disponible pour la fête des grands-mères !


