Biryani Spezialitaten garniert mit Basmatireis, Rosinen, Mittagstisch Montag, Mittwoch - Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr

Kokosraspeln, Mandeln™ und dazu Raita? (gewtirzter Joghurt) (auf3er an Feiertagen)
90. Vegetable Biryani 15,90 € M41.Chicken Curry? Hiihnerbrustfilet in Currysauce 11,90 €
91. Chicken Biryani 16,90 € M42. Chicken Palak?Huihnerbrustfilet mit 11,90 €
mit Hihnerbrust gehacktem Spinat und frischen Gewiirzen in Currysauce
92. Lamm Biryani 18,90 € M45. Butter Chicken? Tandoori-Hihnerbrustfilet in sahniger Tomatensauce 11,90 €
mit Lammfieisch M47.Chicken Jalfrezi? (pikant) Hiihnerbrustfilet mit 11,90 €
93. Prawn Biryani 19,90 € verschiedenem Gemiise, Zwiebeln, Ingwer und Paprika
mit Garnelen M49. Chicken Madras? (scharf) 11,90 €
94. Nawabi Biryani 19,90 € Hihnerbrustfilet mit Kokoscreme-Currysauce
mit Huhnerbrustfilet, Lammfleisch und Garnelen M50. Chicken Sabji? 11,90 €
97. Veggie Thali Meniiteller ' (fiir 2 Personen, inkl. Dessert) 37,90 € Hihnerbrustfilet mit verschiedenem Gemse in Currysauce
mit verschiedenen Speisen, gelben Linsen, M55.Lamm Curry? 13,90 €
Spinat mit Kartoffeln, Kichererbsen, Uberraschungsgericht, Lammfleisch in Currysauce
Naan, Reis, Raita, Papadam und kleinem Salat M56.Lamm Palak? 13,90 €
98. Shahi Thali Meniiteller ! (fiir 2 Personen inkl. Dessert) 39,90 € Lammfleisch mit gehacktem Spinat
mit Fleischgerichten, Gemdise, gelb. Linsen, Chicken Tikka Masala, M59. Lamm Jalfrezi? (pikant) 13,90 €
Uberraschungs-Fleischgericht, Naan, Reis, Raita, Papadam, kL. Salat Lammfleisch mit Gemiise
M61.Lamm Mandras? (scharf) 13,90 €
Spezialitaten aus dem Meer iert mit B ti Rei Lammfleisch in Kokoscreme-Curry-Sahnesauce
P . SETVISTE Mt Basmati Hets M65. Dal Maharani? 11,90 €
100.Shrimps _CUWUZ 16,90 € gelbe Linsen mit gehackte Zwiebeln und Tomaten
Garnelen in Currysauce M66.Channa Masala? (pikant) 11,90 €
101. Shrimps Kormaz™ 17,90 € Kichererbsen in pikanter Tomaten-Masalasauce
Garnelen mit Cashewnussen, Kokosraspeln und milder Mé68. Aloo Palak? 11,90 €
Mandel-Sahnesauce gehackter Blattspinat mit Kartoffeln und frischen Gewdirzen
102.Shrimps Masala? (pikant) 17,90 € D +
Garnelen mit frischem Ingwer, Tomaten und Zwiebeln in esserts
Tomaten-Masalasauce 232. Mangocream? indische Mangocreme mit Mandeln und Vanileeis 6,50 €
103.King Prawn Curry? (pikant) 20,90 € 233. Mango Kulfiz indisches Mangoeis 6,50 €
Riesengarnelen in Currysauce 234. Milchreis?™ hausgem. Milchreis mit Mandeln, Kokos und Rosinen 5,50 € B _
104.5'"]9 Prawanormalf . 4 Mandeln in Cash S 20,90€ 235. Gulab Jamun' eingeleg. Stif3béllchen in Kadamon und Zuckersirup5,50 €~ Ofnungszeiten Lieferservice MBW LK
105 K',ese;game le\;] mltl g(os;:n ) andein in Lashewness-sa n;(s)a;;e€ 236. Halva(veganes Dessert) 5,50 € und Lieferzeiten 48308 Senden 17,00 2,50 €
-Ring Frawn Masala® (Schar . Warmer Weizengriefd mit Kardamom, Mandel und Rosinen Mo, Mi, Do: 11:30 - 14:30 Uhr
Riesengarnelen mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln in Masalasauce . J ) ) 48308 Ottmarsbocholt 17,00 2,50 €
: ; Getrdnke 17:30 - 22:00 Uhr - 48308 Bosensell 17,00 2,50 €
106.Fish Curry 18,90 € Di ) h
Seeelachs in Currysauce Lassi (stB) 2 4,00 € Coca Cola 1 Liter 3,90 € ienstag: Ruhetag 59387 Ascheberg 35,00 3,90 €
107. Fish Korma2 17,90 € Lassi (salzig) 20,3l 4,00 € Zerol Liter 390€  Freitag:  11:30-14:30 Uhr 48301 Diilmen 30,00 3,90 €
Seelachs mit Kokos und Mandeln in Cashewnuss-Sahnesauce Mango Lassi.220,3| 4,90 € Fan.ta 1 Li.ter 390¢€ 17:30 - 22:00 Uhr 48301 Nottuln 30,00 3,90 €
108.Fish Masalaz (pikant) 18,90 € Ananas Lassi*03l 4,90 € Sprite 1 Liter 390€  gamstag: 15:00-22:00 Uhr 48163 Albachten 30.00 3.90 €
Seelachs mit frischem Ingwer, Tomaten und Zwiebeln in Sonntag:  12:00- 22:00 Uhr 59348 Liidinghausen 30,00 3,90 €
Tomaten-Masalasauce L .
Salate An Feiertagen 12:00-22:00 Uhr  Ap 80 € freie Lieferung!!
Beilagen 209. Insalata Mista gem. Salat mit Eisberg, Tomaten, Gurken und Zwiebel 7,90 € MBW= Mindesbestellwert
110. Tandoori Roti' Vollkorn Fladenbrot 3,90 € Pizza 2 2scm) LK= Lieferkosten
111. Naan’ helles Fladenbrot aus Weizenmehl 3,90 € Alle Pizz?n werden mit Wei.zenmehl (Gluten), Tomanten Sauce und Kéase hergestellt. z o Pa rt Service
112. Garlic Naan' helles Fladenbrot mit Knoblauch 4,50 € %8; E:Z: mﬁrg:g;:? g'ggg i T bei hy h :
1 . . ’ . .
113. Butter Naan' helles Fladenbrot mit Knoblauch 4,50 € 203. Pizza Peperoniwurst (scharf) 9.50 € - “el [ nen yAl aus.e.
114. Cheese Naan'? helles Fladenbrot mit Kase 5,90 € ; 4 B Fur lhre Feier machen wir
204.Pizza Tonno 9,50 € | . .
115. Peschawri Naan'° Fladenbrot gefullt mit Mandeln, 5,90 € mit Thunfisch und Zwiebeln - -~ Ll ihnen gerne ein Angebot.
Rosinen und Kokosnussraspeln 205. Pizza Indian Village 10,50 €
116. Keema Naan’ Fladenbrot gefiillt mit gegril. Lammhackfleisch 6,90 € mit Hahnchenbruststreifen, Paprika und Peperoni Te L O 25 9 7 37 5 3 O 6 8 D
117. Paratha' mit Butter gebrat. Vollkorn Fladenbrot 4,50 € 206.Pizza Caprese ._ 10,50 € .
118. Portion Basmati Reis 4,90 € mit fr. Tomaten, Mozzarella und Basilikum M O b | l 01 7 620 9 O 51 5 O
119. Reita? gewiirzter Joghurt mit Gurken, Zwiebeln und Tomaten 3,50 € Pasta Auswahl: Spaghetti / Penne
120.Mixed Pickles (Sehr scharf) 3.50€ 207. Napoli mit Tomaten Sauce 9,90 € Bestellen Sie bequem iiber unsere neue Webseite

in Ol eingelegtes Gemiise- Friichte Mix 208.Bolognesse mit Hackfleisch Sauce 9,90 € www.foodbee.de/indian-village-senden D



Indische Spezialitaten
Suppen
01. Tomaten Shorba ?
Tomatensuppe garniert mit Sahne

02. Mulligatawny Shorba (scharf)
scharfe exotische Linsensuppe mit Hilhnerfleisch und Reis

03. Dal Shorba
indische Linsensuppe

04. Murgh Shorba
garnierte Huhnerfleischsuppe

5,90€
6,90 €
6,90 €

6,90 €

Vorspeisen

05. Papadam (2 StiicR)
knusprige Linsenwaffeln

06. Channa Samosa' frittierte Teigtaschen mit
Kartoffeln, Erbsen und Kichererbsen gefillt

08. Chili Chicken (scharf) Hilhnerbrustfilet mit
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und scharfer Sauce

09. Chili Prawns (scharf) angebratene Garnelen mit
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und scharfer Sauce

10. Vegetable Pakora Teller
verschiedenes Gemuse in Kichererbsenteig ausgebacken

11. Onion Bhaji Zwiebeln und Krautern im Kichererbsenteig
paniert und ausgebacken

12. Chicken Pakora Teller
Huhnerbrustfilet und Krauter in
Kichererbsenteig paniert und ausgebacken

13. Cheese Pakora Teller?
hausgemachter Indischer Kase im
Kichererbsenteig paniert und ausgebacken

14. Indian Tapas'? (fiir 4 Personen)
frittiertes HUhnerbrustfilet mit indischem Kase,
Paniertem Gemise mit versch. Saucen

15. Indian Tapas'? (fiir 2 Personen)
frittiertes Huhnerfleisch mit indischem Kase,
Paniertem Gemiuse und verschiedene Saucen

3,90€
7,90 €
9,90 €
10,90 €
6,90 €
6,90 €

7,90 €
7,90 €
18,90 €

13,90 €

Salate Hausgemachtes Cocktail Dressing / Essig oder Ol-Dressing

20. Indian Channa Chat Kichererbsen mit 7,90 €
Zwiebeln, Tomaten und Kartoffeln nach indischer Art

21. Gemischter Salat? mit grinem Salat, 8,90 €
Gurken, Tomaten, Karotten, Zwiebeln und indischem Kase

22. Shrimps Salat 10,90 €
Garnelen mit Salat und Cocktail-Dressing

23. Tandoori Salat gegrilltes Tandoori-Chicken mit 12,90 €

gemischtem Salat, indischem Kase und Cocktail-Dressing

In unseren Gerichten sind teilweise Zusatzstoffe und Allergene Stoffe (wie z.B. Milch. Senf. Eier. Gluten.
Niisse etc.) enthalten. Bei weiteren Fragen zu den Produkten wenden Sie sich bitte an unser Personal,
welches Ihnen gerne behilflich ist. Die enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene bei Komplett - Meniis /
Angeboten entnehmen Sie bitte der Kennzeichnung der Einzelgerichte.

1) enthalt Gluten(Weizen) 8) enthalt Krebstiere 14) mit Farbstoff

2) enthalt Laktose / Milch 9) enthalt Weichtiere 15) mit Konservierungsstoff

3) enthalt Ei 10) enthalt Mandeln 16) mit Geschmacksverstarker
4) enthalt Fisch 11) enthdlt Cashewkerne 17) mit StBungsmittel

5) enthlt Soja 12) enthalt Niisse 18) geschwefelt / enthalt Sulfit
6) enthilt Senf 13) enthélt Senf 19) geschwarzt

7) enthalt Sellerie

Anderungen, Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten! Stand: 06/2025

Tandoori-Grill-Spezialitaten
Tandoori Spezialitaten werden im Lehmofen gegrillt und mit
Naan Brot' und Basmati Reis serviert.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

Chicken Tikka? 17,90 €
Huhnerbrustfilet in Tandoori-Masala-Marinade
Haryali Chicken TikRa2 17,90 €

mariniertem Huhnerbrustfilet mit Spinat-Minze-Koriandersauce

Malai Tikka?" 17,90 €
Huhnerbrustfilet eingelegt in Cashewnlissen

Achari Tikka? Hihnerbrustfilet in Ingwer, 17,90 €
Knoblauch-Joghurt-Mixed Pickles-Marinade

Tandoori Lamm? 20,90 €
gegrillte Lammestiicke und Tandoori-Masala

Tandoori Prawns? 20,90 €
marinierte Kénigs-Garnelen traditionell gewurzt

Indian Village Grill-Platte? 23,90 €
Huhnerbrustfilet, Lammfilet und Kénigs-Garnelen

Tandoori Chicken? 19,90 €

in Joghurt marinierte Hihnerfliletstiicke mit indischen Gewtirzen

Tandoori Veggi Tikka? 16,90 €
hausgemachter Kase (Paneer), Champignons, Blumenkohl,
Paprika, Kartoffeln und Zwiebeln, mariniert in Tandoori Joghurtsauce

Hahnchen -Spezialitﬁten serviert mit Basmati Reis

40.

41.

42.

43.

44,

45.

46.

47.

48.

49

50.

o1.

52.

53.

o54.

Chicken Bhindi Masala?
Huhnerbrustfilet mit Okraschoten, Zwiebeln in
Tomaten-Masala Sauce

Chicken Curry?
mit Currysauce

Chicken Palak?
Huhnerbrustfilet mit gehacktem Spinat und Currysauce

Rahari Chicken? (scharf)
Huhnerbrustfilet mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Tomaten und frischen Krautern

Chicken Tikka Masala?
Huhnerbrustfilet mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und
Tomaten-Masalasauce aus dem Tandoori-Ofen

Butter Chicken? Hiihnerbrustfilet mit
Sahne-Tomatensauce aus dem Tandoori-Ofen

Chicken Kormaz"©"
Huhnerbrustfilet mit einer milden Sauce aus Gewtlirzen,
Sahne, Cashewnlissen, Mandeln und Kokosraspeln

Chicken Jalfrezi? (scharf)
Huhnerbrustfilet mit verschiedenem Gemduse, Zwiebeln,

Ingwer und Paprika

Chicken Vindaloo? (sehr scharf)
Huhnerbrustfilet mit Kartoffeln nach sudindischer Art gewurzt

Chicken Madras? (scharf)
Huhnerbrustfilet mit Kokosnuss-Creme-Currysauce

Chicken Sabji?
Huhnerbrustfilet mit verschiedenem Gemiuise und Currysauce

Chili Chicken? (sehr scharf)

Huhnerbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika und scharfer Sauce

Mango Chicken?
Huhnerbrustfilet mit Mango-Cremesauce

Chicken Khumbi Hiihnerbrustfilet mit
frischen Champignons und Curry-Creme-Sauce

Balti Chicken? (Scharf)
gebratenes Hiihnerbrustfilet mit Koriander, Sesam,
roten Chillischoten, Ingwer, Paprika und Zwiebeln

16,90 €

16,90 €
16,90 €

16,90 €

15,90 €

15,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €
15,90 €
16,90 €
16,90 €
15,90 €
16,90 €

16,90 €

Lamm-Spezialititen serviert mit Basmati Reis

55.
56.
57.

58.
59.
60.
61.

62.
63.

64.
65.
66.

Lamm Curry? mit Currysauce
Lamm Palak? mit mild gewtrztem Spinat
Lamm Tikka Masala? (pikant) mit Zwiebeln, Ingwer,

Knoblauch und Tomaten-Masalasauce aus dem Tandoori-Ofen

Lamm Rorma? mit Sauce, Gewtirzen, Sahne,
Cashewniissen, Mandeln und Kokosraspeln

Lamm Jalfrezi? mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika,

Ingwer und verschiedenem Gemiise in sauer-scharfer Sauce

Lamm Vindaloo?(sehr scharf)
mit Kartoffeln nach stdindischer Art gewuirzt

Lamm Madras? (scharf)
mit Kokosnusscreme-Curry-Sahnesauce

Lamm Sabji? (pikant) mit Gemise und Currysauce

Bhuna Lamm? (pikant)
mit Tomaten und Rdstzwiebeln in einer kraftigen Sauce

Lamm Khumbi?
Lammfleisch mit fr. Champignons und Curry-Cremesauce

Lamb Randhar?(pikant) gebratenes Lammfleisch mit
Sesam in einer Minz- Koriandersauce

Lamm Bhindi? gebr. Lammfleisch mit

Okraschoten, Zwiebeln in Tomaten-Masala Sauce

Vegetarische Spezialitaten
( vegane Zubereitung mdglich) mit Basmati Reis

70.

.

72.
73.
74.
75.
76.

17.
78.

79.

80.
81.
82.
83.
84.
85.

Dal Makhini? schwarzen Linsen mit

verschiedene Gewdurzen in Butter gekocht

Dal Maharani?

gelbe Linsen mit gehackten Zwiebeln und Tomaten

Channa Masala?
Kichererbsen in einer pikanten Tomaten-Masalasauce

Aloo Palak?
gehacktem Blattspinat, Kartoffeln und frischen Gewtuirzen

Aloo Baingan Masala? Auberginen mit Kartoffeln,
Zwiebeln, Ingwer und frischen Gewlirzen

Mixed Sabji? Gemuse der Saison in Tomaten-Currysauce

Vegetable Jalfrezi? (pikant)
verschiedenem Gemuse mit Tomaten, Zwiebeln und
Paprika in einer sauer-scharfen Sauce

Palak Paneer? gehack. Blattspinat, hausgemachtem Kase

Paneer Butter Masala? (pikant)

hausgemachter Kase (Paneer) mit Zwiebeln, Ingwer und
Knoblauch in pikanter-Tomaten-Masalasauce

Shahi Paneer?

hausgemachte Kase (Paneer) in einer milden Sauce aus

Gewturzen, Sahne, Cashewnussen, Mandeln und Kokosraspeln

Navratan Korma?
Gemuse der Saison in milder Cashewnuss-Sahnesauce

Malai Kofta2" Kartoffel-Frischkaseballchen in
milder Cashewnuss-Sahnesauce

Palak Rofta2 gehackter Blattspinat mit
Gemise-Kaseballchen und frischen Gewdlirzen

Bhindi Masala?
Okraschoten mit Zwiebeln in Tomaten-Masalasauce

Matar Mashroom?
Erbsen mit Champignons in Tomaten-Curry - Sahne Sauce

Randhari Paneer?

17,90 €
18,90 €
18,90 €

18,90 €
18,90 €
18,90 €
17,90 €

18,90 €
18,90 €

18,90 €
17,90 €
18,90 €

16,90 €
15,90 €
15,90 €
16,90 €
16,90 €
16,90 €
16,90 €

16,90 €
16,90 €

16,90 €

16,90 €
16,90 €
16,90 €
16,90 €
16,90 €
16,90 €

Hausgemachter Kdse mit Sesam in einer Minz-Koriander Sauce

Tel. 02597 375 30 68



